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Der Winter geht zu Ende
und der Friithling kiindigt
sich mit wirmenden, stir-
kenden Sonnenstrahlen an. So
sehr wir den Schnee und auch die
reinigende Kilte mogen, wir freuen uns jedes
Jahr irrsinnig, wenn der Frithling einkehrt und
die Sonne mit ihrer Kraft die Natur zu neuem
Leben erweckt. Auch uns tun die stirkenden
Sonnenstrahlen nach dem Winter gut und

eine unbindige innere Kraft erwacht aus dem
Winterschlaf. Anfang des Friihjahrs starten

wir mit den anstehenden Arbeiten der Baum-
pflege, damit die Bdume die Sonnenstrahlen
aufnehmen kénnen und im Herbst wunder-
bare, gesunde und vollreife Friichte fiir unsere
Schnipse zur Ernte zur Verfiigung stehen. Man
merkt den Biumen an, dass auch sie es nicht
erwarten kénnen, aus dem Winterschlaf zu er-
wachen und ihre Kraft zu entfalten.

Wie bei den Jahreszeiten ist es die Vielfalt, die das
Leben spannend macht! Ebenso wie jede der
Jahreszeiten etwas Besonderes hat, ist es spannend,
im Rhythmus der Natur arbeiten zu diirfen.

Unmittelbar nach der Ernte beginnt das Hand-
werk der Obstverarbeitung und unter Beriick-
sichtigung alt-traditioneller und bewihrter
Methoden werden die Friichte schonend verar-
beitet und vergirt. Hier hilft uns die gesammelte
Erfahrung der letzten 140 Jahre, die Friichte
optimal zu vergiren, sodass die komplexen
Fruchtaromen erhalten und bei der Destillation
gewonnen werden kénnen. Moderne Technik
wird dort eingesetzt, wo sie unterstiitzt und der

Qualitdt zutrdglich ist.

Anschliessend heisst es abwarten,
den Schnipsen mehrere Jahre
Zeit zu lassen, damit sie in
speziell entwickelten Gefis-
sen, abhingig vom Produkt
in Steingut, Edelstahl oder
Holzféssern, zur optimalen
Fruchtkomplexitit reifen
kénnen.

Den ganzen Prozess iiber begleiten
Familie und Mitarbeiter den Werdegang von
der Bliite bis ins Schnapsglas, mit viel Freude
und Emotionen und immer unter der Primisse,
die Qualitit in den Vordergrund zu setzen.

Die dadurch erhaltene Vielfalt bereitet uns
wahrlich Freude und wir diirfen die Friichte
der Arbeit geniessen. Die Marille und Williams
Birne zihlen sicherlich zu den Lieblings-
schnipsen, aber auch hier ist Vielfalt Trumpf.
Lassen auch Sie sich inspirieren! Wir laden Sie
herzlich ein, uns zu besuchen.

So vielfiltig wie die Natur ist auch das
Schnaps-Sortiment, iiber Jahre gewachsen und
stetig verfeinert.

Wir wiinschen ein wunderschones Friihjahr

und einen sonnigen Sommer. Bleiben Sie
gesund - auf ein Wiedersehen!

Thr Thomas und Maximilian Prinz
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Moderne Vakuumdestillation
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Unser biodynamischer Obstgarten

HANDWERK
LEIDENSCHAFT

ERFAHRUNG, DIE BLEIBT.

Seit 1886 widmen wir uns mit Hingabe der Kunst der Destillation und damit einer Aufgabe, die Zeit, Geduld und
echtes Handwerk verlangt. Jede Generation hat dabei ihren eigenen Beitrag geleistet: vom ersten holzbefeuerten
Brennkessel bis zur modernen Vakuumdestillation, vom erlernten Handgriff bis zur bewahrten Brennkunst.

Eines ist geblieben — die Leidenschaft, Qualitiit nicht dem Zufall zu iiberlassen.

Sie entsteht in jedem Detail, in jeder Entscheidung, im Vertrauen darauf, dass das Gute Bestand hat. 140 Jahre
spiiter steht unser Name noch immer fiir dieselben Werte: Ehrlichkeit, Handwerk und die Uberzeugung, dass echter
Genuss mit Sorgfalt beginnt.

Der Ursprung jeder Spezialitit

Die Obstgirten sind der Ausgangspunkt jedes Schnapses.
Sorgfiltig gepflegt und behutsam geerntet, liefern sie das Obst
fiir unsere Maische. Unter Vakuum doppelt im Feinbrandver-
fahren destilliert, entsteht der Mittellauf — das Herzstiick jedes
Destillats. Jeder Tropfen spiegelt das Kénnen unserer Brenn-

meister und vier Generationen Erfahrung wider.

Reifung und Geduld als Massstab

Ob im Steingut oder Holzfass: Jedes Destillat braucht Zeit,
um sich zu entwickeln. Hingabe, Erfahrung und Feingefiihl
schaffen Qualitit — das Ergebnis eines Handwerks, das Tradi-

tion und Leidenschaft vereint.

Speziell entwickelte Prinz-Holzfisser

Exzellenz in jedem Detail

Bei Prinz steht die Kunst des Schnapsbrennens im Mittel-
punkt — von der sorgfiltigen Auswahl des Obstes iiber die
schonende Vakuumdestillation bis hin zum vollendeten
Genuss. Jede Flasche spiegelt unser langjihriges Wissen,
héchste Prizision und die Leidenschaft fiir das Handwerk
wider. Dabei verbinden wir Tradition und Innovation: Wir
bewahren die seit Generationen gelebte Brennkunst, kreieren
gleichzeitig neue Spezialititen und treiben hauseigene Ent-
wicklungen voran, in denen sich unsere Erfahrung und unser

Anspruch an Qualitit auf einzigartige Weise zeigen.

Eigene Prinz-Holzfiisser: Speziell enwickelte
Fisser mit gefristen Lamellen schaffen
mehr Oberfliche fiir das Destillat und
ermdglichen die Entwicklung einer feinen
Fassnote wodurch es an Charakter und

Ausdruck gewinnt.

Das Original mit der ikonischen
Prinz-P-Prigung: Unsere Biigelflaschen
der Alten Sorten wurden bewusst entwi-
ckelt, um Tradition, Qualitit und Wie-
dererkennung zu vereinen. Der stabile (
Biigelverschluss ist nicht nur Teil des

Designs, sondern sorgt auch fiir eine

Extlusivkelch aus hochwertigem Kristallglas

besonders praktische Handhabung — zuverlissig und wieder-
verschliessbar. Bevor jede Flasche unsere Brennerei verlisst, wird
der Verschluss von Hand angebracht — inklusive eines letzten
priifenden Blicks. Ein kleiner Schritt mit grosser Wirkung, der

zeigt, wie viel Sorgfalt in jeder Flasche steckt.

Eine Eigenentwicklung aus dem Hause Prinz: Der Prinz Ex-
klusivkelch aus Kristallglas entstand aus unserem Erfahrungs-
schatz und dem Feedback unserer Kunden. Die bauchige Form
lasst den Inhalt atmen, der enger zulaufende Hals biindelt die
feinen Nuancen und der lange Stiel verhindert ein Erwdrmen
durch die Hand. Der stabile Stand und die dezenten Gravu-
ren — vom matten Prinz-Schriftzug bis zur geprigten Krone

— machen den Kelch zu einem Glas, das Funktion und Eleganz

verbindet.

Unser eigener Obstgarten: Er ist weit mehr als eine Anbau-
fliche — er ist ein Ort des Lernens. Hier beobachen, testen und
verfeinern wir, um die besten Bedingungen fiir das Obst zu
schaffen. So verbinden wir Forschung mit Tradition und geben

dieses Wissen an die nichsten Generationen weiter.

Es zeigt sich: In jedem unserer Produkte steckt jahrzehntelan-
ges Kénnen, Erfahrung aus vier Generationen und die Liebe

zum Detail — Qualitit, die man schmeckt und sieht.



EIN BLICK AUF UNSERE
GESCHICHT

o] 92 1 — Auf Grund der vielen Streuobstwiesen im

Leiblachtal und den daraus resultierenden grossen Ernten

. entscheidet sich Thomas Prinz I. das Brennereigewerbe
anzumelden.

t%ﬂ . |

® 1886 — Der junge Obstbauer Thomas Prinz I. griindet eine
Mosterei und Kiiferei. Er verwirklicht seinen Traum und brennt den
ersten Prinz Schnaps, einen 40 %igen Williams-Birnen Schnaps.

o] 934 — Nach einem folgenschweren
Brand wird die Brennerei neu errichtet.
Eine der modernsten Destillieranlagen der
damaligen Zeit entsteht.

® 1980 — Thomas I11. und seine Frau Christa iibernchmen
den Familienbetrieb. Mit viel Engagement und Liebe erweitern
und modernisieren sie stetig die Brennerei und die Produkepalette.

o] 953 — Nach den Kriegsjahren fithrt der erst 25-jahrige Thomas II.
den elterlichen Betrieb fort. Obst aus der Region wird zu Obstler und
Moscht (Obstwein) verarbeitet.
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* 2004 - Einfithrung der Vakuum-
destillation - dank dieser wird der Siede-
punkt um rund 30°C gesenkt, was eine
besonders schonende Verarbeitung und
maximale Reinheit sowie intensiven
Geschmack erméglicht. Gleichzeitig
wurden die ersten girgesteuerten Tanks
angeschafft, die eine aromaschonende
Vergirung bei optimalen Temperaturen
von 16 bis 18°C sicherstellen.

° 201 3 — Unweit der Brennerei wird
ein eigener Standort fiir die Verarbeitung
des frischen Obstes geschaffen. 2018 wird
neben dem Obsthof der biodynamisch
bewirtschaftete Obstgarten erdffnet.

® 2017 — Neues Maischeverfahren: nach dem Prinzip der Flotten Lotte
werden die Friichte in der neuen Passieranlage (Extraktor) passiert und Stiele,
Kerne sowie Schale entfernt. Dadurch wird eine optimale Vergirung sowie
die Entfaltung des sortentypischen Geschmacks beim Destillat garantiert.

° 201 7 - Heute — Dic Briider Thomas und Maximilian Prinz
ibernehmen den elterlichen Betrieb und kombinieren Tradition mit
Innovation. Sie fithren die Brennerei in vierter Generation mit
demselben Anspruch an Qualitit und Handwerk, der seit 1886 das

Fundament der Fein-Brennerei Prinz ist.




53 Unsere tigliche Arbeit,
das stetige Bemithen und
das unnachgiebige Streben
nach Perfektion dienen
einzig der Qualitit

des Genusses! ¢¢

— %

Thomas Prinz

!PRINZ ALTE SORTEN

FCHTE BRENNKUNST ~ MIT FEINER

HOLZFASSNOTE

BRENNKUNST MIT
FEINGEFUHL ~

In unserer Fein-Brennerei in der Ziegelbach-
sse entsteht, was sﬂ%iter als Alte Sorte
cistert. Das zweistufige Brennverfahren

er Vakuum bewahrt die zarten Strukture
Frucht und bringt ihren unverfilsch- ?
, reinen Geschmack ins Destillat. Jeder
naps erfordert Geduld, Prizision und ein
es Gespiir fiir den Augenblick, in dem
aus der Frucht ein echtes Meisterwerk wird.

REEINERT MIT
FRUCHT

stellte Ausziige aus selbst ge-

tro orrfriichten unterstreichen den
typischen Charakter der jeweiligen Frucht u
Iﬁ/erleihen dem Destillat eine besondere Note.

ng und Wissen

aus vier Generationen - 1
e So:;same Reifung in Steingut hy ZWEIFACHE REIFUNG —
und Holzfass NATURLICHE TIEF E

Unsere Alten Sorten reifen zunichst iiber Jahre
in traditionellen Steingutgefissen. Dort ent-
falten sie ihre feinen Fruchtnoten, ihren milden
Charakter und entwickeln einen Hauch von
Vanille und Karamell.

* Handwerk, Erfahrung und
das Gespiir fiir den richtigen Moment

INNOVATIVE
BRENNTECHNIK

(9]

HOLZ ALS STILLER
ARTNER

Danach ruhen die Destillate in speziell von
uns entwickelt'i Holzfissern. Feine Lamel-
len im Inneren der Fésser sorgen fiir einen
besorlirs engen Kontakt zwischen Destillat
und Holz. Diese sanfte Interaktion verleiht
unseren Alten Sorten Tiefe, Eleganz und
Charakter — eine Fassnote, die Geschichten
von Handwerkskunst und Zeit erzihlt.

VON HAND
VOLLENDET

Bevor eine Alte Sorte die Brennerei verlisst,
priifen unsere Brennmeister jedes Detail.

Erst wenn Frucht, Tiefe und Fassreife perfekt
harmonieren, wird abgefiillt. Der letzte Schritt
bleibt Handarbeit: Biigelverschluss und An-
hinger werden in der Fein-Brennerei sorgfiltig
von Hand angebracht — jede Flasche ein echtes
Unikat unserer Brennkunst.

Alle Sorten sind erhiltlich in der
L5511 071 051 035 und
0,2 [ Biigelverschlussflasche.

KORPERREICHE
VOLLENDUNG
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FEINE SORTEN
ZUR PERFEKTION GEREIFT

ALTE MARILLE ALTE HASELNUSS

ALTE WILLIAMS-CHRISTBIRNE | ALTE WALD-HIMBEERE

ALTE HAUS'ZWETSCHKE jC 0,5 Liter CHF 30,25 entspricht CHF 60,50/1 Liter

ALTER BODENSEE-APFEL J.C 0,7.L1ter CHF 43,05 entspricht CHF 61,50/1 Liter
je 1 Liter  CHF54,45

je 0,5 Liter cHF 28,00 entspricht CHF 56,00/1 Liter

je 0,7 Liter CHF 39,70 entspricht CHF 56,71/1 Liter

je 1 Liter ~ CHF49,75 CLIERE U

ALTE ERDBEERE

je 0,5 Liter CHF 3 1,50 entspricht CHF 63,00/1 Liter
jC 0,7 Liter CHF 44,70 entspricht CHF 63,86/1 Liter
je 1 Liter  CHF57,35

5

AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
0,2 LITER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!

ALTE
Y
S =
J;é'/»w/cgz

CHF 26,60 CHF 26,40 CHF 26,40 CHF 26,40 CHF 27,80
entspricht CHF 133,00/1 Liter entspricht CHF 132,00/1 Liter entspricht CHF 132,00/1 Liter entspricht CHF 132,00/1 Liter  entspricht CHF 139,00/1 Liter —

w w w w w T B e
10
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wgrossvater Thomas Prinz
Obstbauer genau, wann eine
ihren perfekten Moment
. Dieses feine Gespiir begleitet
¢ Brennkunst bis heute. Jeder
landgriff — vom Anbau iiber die
 Maische bis hin zur prizisen
Abtrennung des Mittellaufs — dient
einem Ziel: einen Schnaps zu

erschaffen, der ebenso unverfilscht

t wie seine Herkunft.

¥
KLAR.

f X5\ FRUCHTIG.
. " |  SEIT 1886.

WILLIAMS
_ CHRISTBIRNEN-
%, SCHNAPS
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SCHNAPS - R 4 B 2 S _ HASELNUSS
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Was heute als Tradition gilt, begann mit einem einfachen Wunsch: Ururgrossvater Thomas
destillierte seinen ersten Schnaps aus selbst geerntetem Obst — klar, kriftig und reich an

Frucht. Damit schuf er die Basis fiir die Original Prinz Traditionellen mit 40 % vol. Dieses

WILLIAMS-CHRISTBIRNEN
SCHNAPS 40% vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

MARILLEN SCHNAPS 40 %vol

1 Liter  CHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

Erbe tragen wir weiter und verbinden es mit zeitgemisser Brennkunst. Dank der sanften
Destillation unter Vakuum bei niedrigen Temperaturen bleiben die feinen

Fruchtnuancen erhalten, die unsere Sorten so unverkennbar prigen.

KIRSCHEN SCHNAPS 40%vol

1 Liter  CHF40,60
0,5 Liter CHF 25,00 entspricht CHF 50,00/1 Liter

® Originalrezeptur aus dem
- Hause w — seit 1886

=

SAUBIRNEN SCHNAPS 40%vol
1 Liter  cHF 41,75

® Schonende Destillation unter

0,5 Liter CHF 25,40 entspricht CHF 50,80/1 Liter

g
Dher, | - el
!‘J?i (Z %"/(( o '
— SELATEE2 Mieanz - -

Vakuum — fiir sgrtenwiscbe Tiefe

GRAVENSTEINER SCHNAPS
r chara teristischet'z f'lasche OBST SCHNAPS 40%vol
nger
8 1Liter  CHE 32,60 (38%vol) 1 Liter  CHF 43,05

1 Liter ~ CHF 35,25 (40%vol) 0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter
1 Liter  cHF 37,85 (45%vol)
1 Liter  CHF 37,75 aus dem grossen PFLUMLI SCHNAPS 40 %vol

Holzfass (40 %vol) 1 Liter  CHF40,00

0,5 Liter CHF 23,85 entspricht CHF 47,70/1 Liter

EN SCHNAPS 40%vol

HEIDELBEER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  cHF42,85
0,5 Liter CHF 24,45 entspricht CHF 48,90/1 Liter

CHF 41,25
C 4 ) nespricht CHF 50,0.0/ 1 Liter

P

‘1’ 4 ? '
i/ AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
" M ER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!

% SCHNAPS

ES LEBE DER KLARE PRINZ CHARAKTER
GO W W e D LY

HIMBEER SCHNAPS 40% vol

1 Liter  CcHF 42,85
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

HASELNUSS SCHNAPS 40 %vol

1 Liter  CcHF 42,85
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

HOLUNDER SCHNAPS 40 9% vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,00 entspricht CHF 50,00/1 Liter

VOGELBEER SCHNAPS 40 %vol

1 Liter ~ CHF 47,60
0,5 Liter CHF 26,60 entspricht CHF 53,20/1 Liter

WACHOLDER SCHNAPS 40% vol

1 Liter  cHF 39,90
0,5 Liter CHF 23,05 entspricht CHF 46,10/1 Liter

ZIRBEN SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  CcHF 42,85
0,5 Liter CHF 24,45 entspricht CHF 48,90/1 Liter

MEISTERWURZ SCHNAPS 40%vol

1 Liter ~ CHF 43,65
0,5 Liter CHF 25,40 entspricht CHF 50,80/1 Liter

ENZIAN SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,50 entspricht CHF 51,00/1 Liter

www.schnaps-prinz.ch




. Die fruchtigen 34 %igen gibt es in 13 geschmackvollen Sorten. Handverlesene Friichte mit bestem Sortenaroma,
% etn er sorgfiltig verarbeitet und bei idealer Girtemperatur eingemaischt. Unter Vakuum schonend mehrfach destilliert,
& gewinnen wir daraus das Herzstiick, welches mehrere Jahre im Steingut gelagert ist.
Haus|chnaps M 1T 34 % vol

DAS ORIGINAL VOM SCHNAPS-PRINZ Honig BVirnerla - 34% vol | Virnerla - 34 % vol

Birnen-Spezialitit verfeinert mit mit dem Geschmack %

echtem Bliitenhonig. vollreifer Williams-Christbirnen.

Unverwechselbar und vollmundig im
Geschmack, zart und fruchtig in der Nase.

S.onncngereifte, Saftige Marllen imbeerla - 34 % vol it5CI)erIa = 34 % vol i r§:'| iIII'EiE?.
sind der Rohstoff fiir unseren * o, ek EER I . i< nach = T
beliebten Hausschnaps. = - sonnengereifter Himbeeren. vollreifen Kirschen.
oadla - 34 % vol firserla - 34 % vol I |
Wiirzig-fruchtige Heidelbeer-Spezialitit. mit lieblichem Pfirsich Geschmack |
, , .’ iy |
onig Piarillerla - 34 % vol wetschgerla - 34 % vol i '[.
mit vollfruchtigem Marillengeschmack Spezialitit mit fein-fruchtigem /PR
und Bliitenhonig. Zwetschgen-Geschmack.

rdbeerla - 34 % vol

mit dem Geschmack vollreifer,

f‘ __ ' B

'4
=2 {clu
20T Teie 1'_ !
~
W

usser!

saftiger Erdbeeren.

usserla - 34 % vol

Vollmundige Spezialitit mit

Tiose it Morilien:

b e ch Ubarkalerter Famibeatiodon gerosteten aselnussen.
34% vol

2 5 Qﬂ-irin‘r.% 1’ }’;\
Orangerla - 34 % vol R o

mit dem Geschmack arl[[f plG

sonnenverwdhnter Orangen.

$Honig Qwitterla - 34 % vol

Spirituose mit Quittendestillat

und Bliitenhonig.

0,5 Liter Flasche CHF 17,65 entspriche CHE 35,30/1 Licer

1,0 Liter Flasche cHr 31,30 — i - Q£ s
1,5 Liter Flasche CHF 53,80 encspriche cHF 35,87/1 Liter o — ' ’)D IA \l —-—-._‘i§

0,2 Liter Flachmann CHF 20,20 entspriche CHF 101,00/1 Liter

www.schnaps-prinz.ch 2




DER NOBILANT/: =) - o -
HANDERATTED PRERGLEORERUL OFf | S 1 LiGoonreitinn o] NOBILADY ~

Likor-Komposition mit 37,7 % vol

............
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FEIN-BRENNERE! SEIT1886 43
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&
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L Iul EUR

ZE'X J [n é
.t CULUAS gekic ;h_'

(g)r.r'.ﬂ;(,
T je 0,5 Liter
CHF 20 40

o,
l% ]El IgfL“ entspricht CHF 40,80/1 Liter

\_)

KRAFTVOLL STARK KRISTALLKLAR

LIQUEUR LIQUEUR .
Feinwtirziger, kristallklarer Herbsisser, kristallklarer Zartbitterer, kristallklarer : (( . " ({
Kaffee-Likor aus Orangen-Likor aus Kakao-Likor aus wiil "W]uﬁi((\mgcs‘chwm( wiil '*Kokommg‘gcuﬁmu( il «mcﬂw‘ﬂwm@
schonend gerdsteten Orangenschalen- und handverlesenen
Arabica Kaffeebohnen. Orangensaft-Destillat. Edelkakaobohnen. Vollmundige Likérspezialitat Exotischer Likér mit dem vollen Edler Likér mit dem
mit dem Geschmack von Geschmack sonnengereifter Geschmack von Hochland
feinstem Edelkakao - mit Orangen - mit einem Hauch Arabica Kaffeebohnen - mit
je 0,5 Liter - cur 23,95 saftig-stissen Marillen. von Kokosnuss. fruchtig-frischen Kirschen.
entspricht GHF 47,90/1 Liter SAFT'G EXOTISCH FRUCHTIG
19
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KAISER s’ y .
v W W -.)QM. |
RUM et

]
Optimale Trinktemperatur:;

LIQUEUR MIT KRAFTIGEN 40 /o vol

RUM-COCONUT
RUM-ORANGE

oM cARAME

RUM-CHERRY W SERE

RUM-CHOCOLATE S i
e (g | Ak

je 0,2 Liter cur 12,40J je 0,5 Liter cur 22,75 JUE ERGESTELLTIN G5 ERRICH

. entspricht CHF 62,00/1Liter | entspricht CHF 45,50/1Liter

RUM-KREATIONEN |
Schmeckt am besten pur
oder in Cocktails




In der Likorkiiche treffen beste Rohstoffe auf echtes Handwerk.
Aus erlesenen Zutaten, traditionellen Rezepturen und dem Gespiir
tiir das Besondere entstehen bei Prinz aussergewdhnliche Likore —
fruchtig, blumig oder cremig, aber immer ausgewogen, hochwertig
und unverwechselbar im Geschmack.

Ob Holunderbliiten vom eigenen Strauch oder frische Eier von
regionalen Bauern - verarbeitet wird nur, was uns tiberzeugt.

Was den Prinz Eierlikor so einzigartig mache?
Hohe Qualititsstandards — und viel Feingefiihl
bei der Herstellung,.

Fiir jede Flasche werden sieben frische Eigelbe ver-
wendet, ergdnzt durch Alpenmilch, ein sorgfiltig
abgestimmtes Zuckerverhiltnis und hochwertigen
Alkohol aus eigener Produktion.

QR-Code scannen und
Eierlikor Cheesecake-Rezept
entdecken!

22

DIE PRINZ LIKORKUCHE
Holndorblitn {ikie

In der Bodenseeregion bieten das milde Klima und die nihrstoffreichen
Boden ideale Bedingungen fiir Holunder. Fiir den Holunderbliiten Likor
kommen frisch gepfliickte Bliiten von eigenen Holunderstriauchern auf
biodynamisch bewirtschafteten Feldern zum Einsatz.

Die Ernte erfolgt in echter Handarbeit: In einem kurzen Zeitfenster im
Frithsommer wird jede einzelne Dolde behutsam von Hand gesammelt —
genau dann, wenn die Bliiten voll sind mit feinem, gelbem Bliitenstaub.
Denn genau dieser macht den Geschmack so einzigartig.

QR-Code scannen und
Alpen Hugo -Rezept entdecken! O

4/@40/ é{/«éw wnd Q'Mféef yﬂ“@ﬁ'

23



PRINZ CRE

KLASSIKER

ERDBEER CREAM - 15 9/o vol

..mit dem fruchtigen Geschmack frisch gepfliickter Erdbeeren.
0,5 Liter CHF 12,70 entspricht CHF 25,40/1 Liter

SCOTCH CREAM - 16 9/o vol

Schokolade und Whisky machen diesen Cream Likor
unverwechselbar, pur oder auf Vanilleeis.

0,5 Liter CHF 12,60 entspricht cHr 25,20/1 Liter

HASELNUSS CREAM - 15 9/o vol

...der Klassiker unter den Cream Likoren.
0,5 Liter CHF 12,70 entspricht cHF 25,40/1 Liter

MOKKA CREAM - 15 9/o vol

..mit feinem Kaffeegeschmack.
0,5 Liter CHF 12,70 entspricht cuF 25,40/1 Liter

KLETZEN-TRAUBEN CREAM - 15 9o vol

Likorspezialitit mit feinen Noten von Dérrbirnen und Trauben.

0,5 Liter CHF 12,70 entspricht CHF 25,40/1 Liter

NOUGAT CREAM - 15 ©/o vol

...aus Schokolade, fein gerdsteten Niissen
und frischer Alpenmilch.
0,5 Liter CHF 14,80 entspricht CHF 29,60/1 Liter

FESTTAGS CREAM - 18 9/o vol

...aus feinster Schokolade,

Kokosnuss und gerdsteten Haselniissen.

0,5 Liter CHF 15,35 entspricht cHF 30,70/1 Liter

D

SPECIALS

PRINZALINEN LIKOR - 15 9/o vol

...der Prinz-Klassiker: cremiger Likor mit
pralinengleichem Geschmack.

0,5 Liter CHF 14,80 entspricht CHF 29,60/1 Liter

EI-COCO LIKOR - 18 /o vol

...feinster Eierlikér mit exotischer Kokosnote.
0,5 Liter CHF 15,45 entspricht cHF 30,90/1 Liter

RUM CREAM - 17 9/o vol

...Rum und Kakao bilden die Grundlage

fiir diese Likorspezialitit.

0,5 Liter CHF 15,55 entspricht CHF 31,10/1 Liter

SALTED CARAMEL CREAM - 17 9o vol

...eine cremige Komposition mit echtem Fleur de Sel.
0,2 Liter CHF 11,05 entspricht cHF 55,25/1 Liter
0,5 Liter CHF 15,05 entspricht cuF 30,10/1 Liter

o '

AR e

EDELMOHN CREAM - 15 9/o vol

...zarter Mohnlikér.
0,5 Liter CHF 14,80 entspricht CHF 29,60/1 Liter

ot

o
=

- Edel abgestimmte Geschmacksnoten

o Fiir kreative Desserts und Cocktails

YARTTIERN

- Sorgfiiltig hergestellt nach alter Rezeptur

- Mit besten Zutaten aus der Region



FEINE FRUCHTKOMPOSITIONEN
MIT TRADITION - ENTDECKEN SIE UNSERE
LIKORSPEZIALITATEN.

Beste Friichte und Bliiten, handverlesen und verarbeitet

Die ausgesuchten Rohstoffe verwerten wir erntefrisch
auf unserem Qbsthof zu Saft, den wir anschliessend in
der Likorkiiche weiterverarbeiten. So bleiben die
charakteristischen Eigenschaften der Zutaten
bestmaglich erhalten. Der hohe Fruchtsaftanteil
verleiht den Produkten eine intensive,
geschmackvolle Fruchtauspragung.
Serviertemperatur: 8 bis 15 °C.

Der neue Granatapfel Likor verbindet echten Granatapfelsaft
mit hochwertigem Alkohol zu einer fein abgestimmten
stiss-sduerlichen Komposition. Vielseitig einsetzbar,

2. B. mit Sekt oder als fruchtige Erginzung
zu Eis oder Obstsalat.

Ceacliticn i
QUITTE

l_HE_\'Ol

ékm

16 % vol | Fruchtig-aromatische Kombination aus
feinem Zwetschkenlikor und wiirzigem
Zwetschkenbrand.

0,5 Liter car 14,80 entspricht CHF 29,60/1 Liter

18 % vol | Fruchtig-herber Likor mit edlem

Quittendestillat und Quittensaft aus Eigenpressung.

0,5 Liter car 15,15 entspricht cur 30,30/1 Liter
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10 % vol rereletiopuslilc BLUTE

-ALT WIENER ZWETSCHKEN LIKOR

ERD_BE_E_R 17% vl
RHABARBER

17%vol
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KIRSCHBLUTEN LIKOR
17 % vol | Die Likorkomposition mit feinem
Kirschbliiten-Geschmack. Ob pur oder gemixt -
eine aussergewohnliche Spezialitat.
0,5 Liter cur 15,()5 entspricht CHF 31,30/1 Liter

ERDBEER-RHABARBER LIKOR
17 % vol | Angenehm frische Likdrkreation
mit dem fruchtig-herben Geschmack
von Erdbeeren und Rhabarber.

0,5 Liter cur 14,95 entspricht chr 29,90/1 Liter
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VOGELBEERLIKOR
25%vol | Mit dem herb-wiirzigen
Charakter wildgepfliickter Friichte

WEINBERG-PFIRSICH LIKOR

18 % vol | Vollmundig-fruchtiger Likorkompo-
sition mit dem frischen Saft geschmackvoller

WILLIAMS-BIRNEN LIKOR

25 % vol | Aromatische
Williams-Christbirnen geben diesem Likdr

GRANATAPFEL LIKOR

17 % vol | Rubinrote Likor aus
echtem Granatapfel mit

stiss-sduerlichem Geschmack. seinen sortentypischen Geschmack. Pfirsiche aus dem Weinanbaugebiet. der Eberesche.
0,5 Liter cur 15,65 entspricht cir 32,70/1 Liter 0,5 Liter cur 16,35 entspricht cir 31,30/1 Liter 0,5 Liter cur 15,15 entspricht cur 30,30/1 Liter 0,5 Liter crr 16,35 entspricht car 32,70/1 Liter
ROTER APFEL LIKOR CASSIS LIKOR ROSENMARILLEN LIKOR

25 %vol | Mit dem vollen Geschmack
sonnengereifter Rosenmarillen - einer
besonderen Marillensorte.

0,5 Liter cur 16,35 entspricht cir 32,70/1 Liter

20 % vol | Herb-siisse Likorspezialitit
mit dem Saft frisch gepresster
schwarzer Johannisheeren.

0,5 Liter chr 15,45 entspricht ciF 30,90/1 Liter

27

17 % vol | Dieser feine Likdr wird aus einer besonderen
Apfelsorte mit rotem Apfelfruchtfleisch hergestellt
und schmeckt frisch-fruchtig nach vollreifen Apfeln.
0,5 Liter cur 15,65 entspricht cir 31,30/1 Liter

18 % vol | Der Klassiker unter den
Traditionslikoren - hergestellt nach
alter Familienrezeptur.

0,5 Liter cur 15,15 entspricht cir 30,30/1 Liter
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WILD HEIDELBEER
LIKOR - 16%vol
Osterreichische Likérspezialitit —
verfeinert mit frischem Heidelbeersaft.
0,5 Liter cur 14,60 entspricht cir 29,20/1 Liter

WILD STACHELBEER
LIKOR — 16%vol
Likor aus roten Stachelbeeren mit

siiss-siuerlichem Geschmack.
0,5 Liter cur 17,25 entspricht cir 34,50/1 Liter

WILD SUBIRA
LIKOR - 16%vol
Regionale Likérspezialitit aus einer
alten Vorarlberger Birnensorte.
0,5 Liter cur 17,25 entspricht ciir 34,50/1 Liter

WILD KIRSCHEN
LIKOR - 16%vol
Vollfruchtiger Likdr aus

sonnengereiften Kirschen.
0,5 Liter cur 14,60 entspricht cir 29,20/1 Liter

WILD BERGZIRBEN
LIKOR - 20%vol
Hochalpiner Likér aus frischen
Zirbenzapfen.

0,5 Liter cur 15,25 entspricht cir 30,50/1 Liter

28

WILD WALDBEEREN
LIKOR - 16%vol
Fruchtig-wilder Likér aus bunter
Waldbeerenvielfalt.

0,5 Liter cur 14,60 entspricht cir 29,20/1 Liter

WILD HIMBEER
LIKOR - 16%vol
Fruchtiger Likor aus
handverlesenen Beeren.

0,5 Liter cur 14,60 entspricht CHF 29,20/1 Liter

LIKORE

Entdecken Sie mit unseren feinen
Wild Likéren die bunte Vielfalt der Natur.
Die heimische Alpenregion schenkt uns
aromatische Friichte und hochwertige
Rohstoffe, aus denen wir in unserer
Likorkiiche geschmackvolle
Spezialititen kreieren.

=> Schonende Verarbeitung der Friichte

=> Mit Fruchtsaft aus eigener Pressung

= Ausgepriigte Fruchtnote

=> Vielseitig verwendbar, z. B. fiir Mixgetrinke

=>Ideale Serviertemperatur: kiihl bei 10 bis 17°C -

WILD BROMBEER
LIKOR ~ 16%vol
Beerige Spezialitit mit Saft

aus eigener Pressung.
0,5 Liter cur 14,60 entspricht cir 29,20/1 Liter
) )

WILD WALNUSS
LIKOR = 20%vol
Wiirziger Likér aus griinen Walniissen.
0,5 Liter cur 15,25 entspricht cir 30,50/1 Liter

WILD HASELNUSS
LIKOR — 20%vol
Nussige Spezialitit mit Haselniissen -
aus eigener Réstung.
0,5 Liter car 15,25 entspricht cir 30,50/1 Liter
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Pur, im Cocktail oder im Dessert - seine zarte Konsistenz und der fein
abgestimmte Geschmack machen den traditionellen Prinz Eierlikér seit
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AN ASAG Ailergemss

jeher zu einem beliebten Klassiker.

gt Unsere Eierlikére werden nach uberlieferter Rezeptur hergestellt. Sorgfaltig @Mm J| 1
SN ;ﬁ - ausgewdhlte Zutaten und eine schonende Zubereitung stehen dabei im (Sﬁa@%&mm \
&2 f, Mittelpunkt. Je nach Sorte wird der Eierlikdr mit Mokka, Orangensaft oder .
)rm hter Bourbon-Vanille verfeinert. mit" 76 %vsl

| LIN-BRENNEREI OR KLA Strudel Likére aus eigenen Siften, fein

g " abgestimmten Destillaten sowie sorgfiltig
hergestellten Ausziigen aus Rosinen,
Zimt und Butterbroseln.

60 entspricht cur 27,20

RLIKOR MOKKA

CH 5,75 entspricht cur 31,50/1Liter

- - HPriras
EIERLIKOR ORANGE : s e w il
CHF 15,75 entspricht cur 31,50/1Liter - Y [ O _ . ' . @ ,({
s T % T U . ) Ia'z)”m”(}(( ( WMé \ ' L(Mf/’m{f
co RS BECS  EER|IKOR VANILLE - LIKOR LIKOR La.
- ehe 15,75 entspricht o 31,50/1Liter ey & _r;:;;%“&;;f;éw; i Pl

i %W(’UM
/{0 M /{2' z dlle Sorten in der 0,5 Liter- Xt Manave
/{ 5 76 VO " und 1 Liter-Flasche erhiltlich. ’;,_. \! "\“ ;
' 0,5 Liter cur 14,60 ' | )

entspricht CHF 29,20/1 Liter Unsere Trinkempféhlung’.’

1 Liter cur 26,30 Am besten pur und gut gekiiblt bei 10 bis 14°C.
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FRUCHT LIMES
16 % vol
MELONEN LIMES

...vielseitig einsetzbar,
auch pur geniessbar

MARILLEN LIMES
...ideal fiir fruchtige Longdrinks

KIRSCHEN LIMES
...erfrischend und fruchtbetont

ERDBEER LIMES
...gut gekiihlt pur oder gemixt

HIMBEER LIMES
...fruchtig, fir kreative Drinks

MANGO LIMES
...ideal fiir Cocktails

0,5 Liter cur 15,05
entspricht cur 30,10/1 Liter

Unsere Sommerprodukte machen
neugierig? QR-Code scannen und
neue Rezeptideen ausprobieren.

RHABARBER LIKOR
16 % vol

Hergestellt aus frischem Rbhabarber
aus heimischen Girten.

Der Likor zeichnet sich durch eine
ausgewogene, fruchtige Siure aus
und ist vielseitig einsetzbar — pur oder
in Getrinkekreationen.

0,5 Liter
entspricht cur 30,90 /1 Liter

cur 15,45

Fiir unsere Prinz
Produktvielfalt
verwenden wir frische,
bhandverlesene Zutaten, die
ihren natiirlichen Geschmack
bewahren und natiirliche
Frische ins Glas bringen.

FRUCHTSAFTLIKORE
16 % vol

Entdecken Sie die Auswahl an
Sfruchtigen Likoren mit klaren

Fruchtnoten:
Heisse Liebe (Himbeere und Vanille)
Feurige Lust (Kirsche und Chili)

JOGHURT JOGHURT JOGHURT

Kiachen' o as-Koks
LIKOR LIKOR LIKOR

e et 1 e bl -
T rmhe et e

e g

JOGHURT LIKORE
15 % vol

BANANEN JOGHURT LIKOR
...gut gekiihlt, pur oder in Drinks

KIRSCHEN JOGHURT LIKOR

...ideal zu Desserts

ANANAS-KOKOS JOGHURT LIKOR
...geeignet fiir Cocktails

Scharfer Kuss (Erdbeere und Pfeffer) MARILLEN JOGHURT LIKOR
...klassisch-fruchtig

0,1 Liter CHF 5,40 0,5 Liter cHr 14,80

entspricht cHr 54,00/ 1 Liter entspricht CHE 0/1 Liter

0,5 Liter cur 15,05 ;g l’j

entspricht cur 30,10/ 1 Liter
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Diese feineu Kreationeu iiberzeugen iu Aer Nase als auch aw Gauwen
wit feinsten Destillaten aus pflickfrischen Frichtea.

pastosels zerdhiicken.




20,5 % vol

0,5 Liter cur 13,70

entspricht CHF 27,40/1 Liter

1,0 Liter cHF 23,15
155 YRR eLeHA BERGEN R sy \ﬂ
A il G AL - ;
Fsgesillfack simsem wiodin. Hspsntll ok e el
e gt (504 el byl (95 389 vol
e O ) Ein Likor mit Krautern

und Krauterdestillaten
nach firmeneigener
Rezeptur.

0,5 Liter cHF 17,75

%&m entspricht cHF 35,50/1 Liter
0W 1,0 Liter cHF 32,20
36

Eine Kriuterlikorspezialitit aus
einer Auswahl an Krautern,
Wurzeln, Beeren und Friichten.

Hocharomatische Krauter, Wurzeln und Zapfen
machen unsere Krauterschnapse und -likore zu
harmonischen und besonders geschmackvollen
Spezialitaten. Die naturbelassenen Rohstoffe

verarbeiten wir in unserer ! Fein-Brennerei_.}nachﬂ,_

traditionellen, seit iiber 130 Jahren béwahﬁi{“' %

-

Rezepturen zu Ansatzen.

Prins Witter
31%vol

Ein traditioneller
Krauterlikor,
erstmals von

unserem Uropa
angesetzt, neu
interpretiert.

0,5Liter cur 16,95

entspricht cHF 33,90/1 Liter

1,0 Liter cur 28,75

Yy o o

: RGZIRBEN

LIKOR 20%vol ‘3

~ Aus wildgepfliickten Zirbenzapfen. %

\ Die typische rotlich-braune Farbe

und die harzige Wiirze verleihen

ihm seinen unverwechselbaren

Charakter - eine Spezialitat mit
Wurzeln in der alpinen Natur. .*

0,5 Liter cur 15,25 ‘

entspricht cHF 30,50/1 Liter

30%vol P

Ein Likor mit markanter s
Note und rotlich-brauner f
Farbe, gewonnen aus den
Zapfen der alpinen Zirbe -
sorgfiltig verarbeitet fiir
ein charakteristisches
Geschmackserlebnis.

0,5 Liter curF 17,45

entspricht cHF 34,90/1 Liter

1,0 Liter cur 33,90

ZIRBEN
SCHNAPS

Chiscpgs &

R i
Al |
¥

1)

A

-

\ Y=

ZIRBEN SCHNAPS | }/‘

40%vol

*0

exXenkrauter

LIKOR 48 %vol

Ein Krauterbitter mit einer
Vielfalt von Krautern - auch
geeignet zum Flambieren.

Zirbenzapfen sind die Grundlage
dieses Schnapses und sorgen fiir eine
charakteristisch wiirzige Note.

0,5 Liter cufF 24,45

entspricht cHF 48,90/1 Liter

1,0 Liter cuF 42,85

Of-10)
%
[@]:

0,5 Liter cHr 22,65

entspricht CHF 45,30/1 Liter

1,0 Liter cHr 42,05

Wided SchnapS-ptinz.
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HAFELE BRAND

DIE ESSENZ DER FRUCHT,
GEBRANNT ZUR PERFEKTION

In jeder der 25 Hafele Sorten kommen aus-
gewihlte Rohstoffe und traditionelle Brenn-
verfahren zum Einsatz. Die Brinde werden
nach handwerklichen Methoden hergestellt
und iiber einen lingeren Zeitraum gelagert.
Die Hafele Brinde zeichnen sich durch eine
prizise Verarbeitung und einen klar definierten
Charakter aus. Nach einer schonenden Ver-
girung werden sie zweifach destilliert und
anschliessend mehrere Jahre in atmungsaktiven
Steingutgefissen gereift.

Dieser Reifeprozess unterstiitzt die Harmo-
nisierung der Aromen und die Entwicklung

einer ausgewogenen Struktur.

HAFELE
RIBISEL BRAND

43 %ol

Der Hafele Ribisel Brand wird ausschliesslich
aus roten Johannisbeeren hergestellt. In der

Nase zeigt er ein sortentypisches, fein-siuer-

liches Fruchtaroma. Am Gaumen prisentiert
er sich fruchtbetont und klar, mit einer
ausgewogenen Frische und der charakteristi-
schen Siure der Ribisel.

Fiir die Herstellung werden reife, rote

Johannisbeeren verwendet, die nach der |
Ernte frischierarbeitet und entkernt werden.
Die mazerief§én Friichte werden anschliessend
unter Vakulllh besonders schonend zweifach
destilliert, die natiirlichen Fruchtaromen

moglichst prazise zu erhalten.

Die Reifung erfolgt — wie bei allen Hafele
Brinden — in offenporigen Steingutgefissen
aus einer Ton-Sand-Mischung. Wihrend
dieser Lagerung kann sich der Brand stabili-

sieren und eine gleichmissige, ausgewogene

Aromatik entwickeln.

= = L 100% DESTILLAT
SUBIRER | MIFHAFELESRAND GARANTIE

BRAND

N STEINGUT CRENFT
.

aRRLRE

WILLIAMS
: BRAND

N imw‘w

Ribisel 0,351 CHEF 55, :
Williams.-+0:35 F 2
Subirer-

RIBISEL
ELBRAND — DURCH
ION UND DESTILLATION
GEWONNEN,

*IN STEINGUT GEREIFT

AT e "
0,351 cHF 38,0

Vsesggs

”]eder Hafele Br
trigt Geduld, Finge

spitzengefiihl und
Leidenschaft in sich —

den wir ..
mit Stolz weitergeben. ¢«

MBEER 43 %ol

: IMBEER 43 %vol i
. i 4! JQHAMM&B‘%“J“" ﬂ h
8 ALTER APFEL 43%v0l § 4 RIBISEL 43%vol ' »
B4 ELSBEERE 43 %vol N 5] ERDBEER 43 %ol .
@ GRAVENSTEINER 43 %vol HOLUNDER 43560l

Maximilian Prinz

B VOGELBEEM%WOI
4 ARONIA 43@. vol'

% HAUSBIRNE 43 %vol

gé & QUITTE 45 %vol
M SUBIRER 43 %vol ¥
- iy I KIRSCH J%vdf

M) TRESTER 43 %vol BB KRIFCHERL 43%9
%] WILLIAMS BIRNE 43 %vol §< .

' »

[ MARILLE 43 %vol

’ﬂ PFLOMLI 43%vol |
¥4 SANDDORN 43 %vol

Eg] TRAUBENKIRSCH 43 %vol

| www.hafelebrand

Alle Sorten sind in der
0,35 Liter-Flasche erbiiltlich.

Fiir Preisinformationen scan

Sie einfach den QR-Co,

F¥ ENZIAN 45%vol
ZIRBE 43 %vol

Ed MEISTERWURZ 45 %vol
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HAFELE BRAND
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4FELE BRAND
333 &
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Der 333 Jahrgangsbrand 2025 Williams — eine exklusive
Special Edition aus handverlesenen Williams-Birnen aus
unserem eigenen Obstgarten. Erlesene Friichte, schonende
Vergarung und mehrfache Destillation machen ihn zu einer
besonders korperreichen Komposition und zu einer echten
Spezialitat. In kleinen Stlickzahlen gefertigt, ist er der
perfekte Begleiter fiir unvergessliche Momente.

0,51 entspricht  CHF 133,20/1Liter

* % o K *

WW
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FRUCHTIGES STEINOBST
45 % vol

KIRSCHE
0,5 | CHF 70,65 entspricht CHF 141,30/1Liter

MARILLE
0,51 CHF 66,60 entspricht ch 133,20/ Liter

ZWETSCHGE
0,51 CHF 66,60 entspricht ch 133,20/ Liter

CUVEE
0,71 cHF 111,00  entspricht crr 158 57/1Liter

1,5 | CHF 211,80 entspricht CHF 141,20/1Liter

2 X

ERLESENE KERNFRUCHTE
45 % vol

SAUBIRNE
0,51 CHF 70,65 entspricht crF 141,30/ Liter

WILLIAMS
0,51 CHF 66,60  entspricht crF 133,20/ Liter

QUITTE
0,51 CHF 66,60  entspricht cr 133,20/ Liter

CUVEE
0,71 cHF 111,00  entspricht crF 158,57/1Liter

1,5 | CHF 211,80 entspricht cHF 141,20/1 Liter

YV, NV
a8, .o CIOD
%(gvﬁ cg Qggg
FEINSTE BEEREN
45 % vol
WALDHIMBEERE
0,51 CHF 70,65 entspricht crF 141,30/ Liter

JOHANNISBEERE
0,51 CHF 66,60  entspricht crF 133,20/ Liter

BROMBEERE
0,51 CHF 66,60  entspricht crF 133,20/ Liter

CUVEE
0,71 cHF 111,00  entspricht crF 158,57/ Liter

1,51 CHF 211,80  entspricht cHe 141,20/1Liter

%0

“w® %

STEINOBST IM BARRIQUE GEREIFT

45 % vol

KIRSCHE
0,5 | CHF 78,10 entspricht cHF 156,20/1 Liter

MARILLE
0,51 CHF 70,65  entspricht cH 141,30/ Liter

ZWETSCHGE
0,51 CHF 70,65  entspricht cHr 141,30/ Liter

CUVEE
0,7 ICHF 120,10 entspricht CHF 171,57/1 Liter

1,5 | CHF 237,20 entspricht cHF 158,13/1 Liter

ORIGINAL

HAFELE BRAND

BEERENOBST-CUVEE

& ot

BROMEEERE, JOMANWISBEERL
AWALDHIMBEERE

* e Kk

U -

SEVERCARUNG, MEMEMALIGES BRENNER 015
SSSEENDN 0w HAFELE BRAND £ VOLLES, KO5FE
—— SEIT 1846 ._:

AVANCIERT U EMNER mumﬂ!f

i TRinKGENUSS

ORIGINAL

HAFELE BRAND

333

STEINOBST

w@ D

L & & &

KIRSCHE, MARILLE & ZWETSCHGE
IMBARRIQUE GEREIFT

VHSILLAT UEMBERE MOMATE 1M PRINE- BRI i
LT IHM EINE DEZENTE HOLZEASSNOTE.
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HAFELE BRAND

KIR
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333

SORTENREIN
IM BARRIQUE GEREIFT

S 8 & &

EH DEM HAFELE BRAND Ein VOLLES,

S 571886

LT MEHRESE MOMATE 1M PRINZ-BARRIGUE D

L
" ENE DETENTE HOLIFASSNOTE.

HAFELE BRAND

Wi.
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333

SORTENREIN

ORIGINAL

HAFELE BRAND

333

DIE KRONUNG
HOCHSTEN GENUSSES

Erlesene Fruchte, schonende
Vergarung und mehrfache

Destillation machen unsere

333 Hafele Brande zu besonders

korperrelchen Komp05|t|onen und

ecllen Unikatent

HAFELEBRAND.AT




AAlUes tuned up den Sebinaps!

pram.
HAFELE BRAND

1| PRINZ EXKLUSIVKELCH
Hochwertiges Kristallglas exklusiv im eigens entworfenen

Design, robust mit edlen Prinz Prigungen.
Hohe ca. 16 cm..eeeeeeeeenne... 2cloder4dl...... CHF 4,85

2| PRINZ SCHNAPSKELCH

Fiir Obstbrinde und holzfassgereifte Schnipse ist dieses
elegante Glas optimal geeignet.

Hohe ca. 15,5 CMleeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 2cl...... CHF 4,50

3| HAFELE GLAS

Edles Glas speziell gemacht fiir unsere feinen

Hafele Brinde. Die bauchige Form gibt dem Brand
Raum zum Atmen.

Hohe ca. 16 CMueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennn 2cl....cur 11,35

4| STAMPERL ZYLINDER
Klassisches, robustes Stamperl fiir alle Prinz Schnaps-
und Likérspezialititen.

Hohe ca. 6,5 cmueeeeeeeeeeeeeeeeennn. 2c/4dl..... CHF 2,65

5| STAMPERL TULPE

Robustes, zeitloses Stamperl in Tulpenform mit rotem
Logo-Aufdruck.

Hohe ca. 7 cMleeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 2d...... CHF 2,65

.

6| HEXENKRAUTER GLAS

Ein Robustes Stamperlglas, konzipiert fiir

den Hexenkriuter-Likér.

Hohe ca. 7 CMleeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen. 2cl...... CHF 5,20

7| HUTTENGLAS MIT STIEL

Schnapsgliser in zeitlosem Design in Klein und Gross,
konzipiert fiir den tiglichen Einsatz.

Hohe ca. 7 bzw. 9 cm........... 2cloder4dl...... CHF 4,10

8| COCKTAILGLAS

Cocktailglas mit Sammelcharakter — speziell fiir unsere
Wild Likore und feine Cocktails.

Hoéhe ca. 12 cmueceeecieicincciceee, 40 cl ...... cHF 5,35

9| PRINZ LIKOR TUMBLER

Edles Glas mit goldenen Akzenten, besonders

gut geeignet fiir Likdre, Creams und Rum.

Hohe ca. 8,8 CMleeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 27 cl...... CHF 8,55

MQMW%

% GLAS-AUSGIESSER
//gé k/ ’_-N-‘I|

Ermoglicht ein leichtes und

angenehmes Dosieren. 2 cl

giesser im Original

T HOLZTRAGER MINIATUREN DOPPELT

6 Miniaturen 4 0,02 Liter der feinen Alten Sorten finden Platz im

Design.

handlichen Holztriger.

Inhalt: Alte Haus-Zwetschke, Alte Haselnuss, Alte Williams-Christ-
birne, Alte Wald-Himbeere, Alte Marille, Alter Bodensee-Apfel.
Auch in der Miniatur Wild Likor-Edition erhéltlich.

[mal Lamge¥ /oo

HOLZTRAGER PLATINA DOPPELT & EINFACH

6 Platinaflaschen 4 0,04 Liter der feinen Alten Sorten finden Platz im handlichen Holztriger.

Inhalt: Alte Haus-Zwetschke, Alte Haselnuss, Alte Williams-Christbirne, Alte Wald-Himbeere,
Alte Marille, Alter Bodensee-Apfel. Auch in der Platina Wild Likér-Edition erhiltlich.

v LT

HOLZSCHATULLE IN VERSCH. SORTE}

mit 6 Schnapsflaschen 4 0,04 Liter.

e ALTE SORTEN
Inhalt: Alte Kirsche, Alte Williams-Christbirne, Alte Wald-
Himbeere, Alte Marille, Alte Haus-Zwetschke, Alte Haselnuss.

Erhiltlich in verschiedenen Grossen,

A3

DIVERSE HOLZSTANDER RUSTIKA

Stilvolles Ausgiessen mit
dem eleganten Prinz Aus-

Prinz-P-

B

fiir 0,5 1 und 1 1, alles handgearbeitete Unikate.

3er, Linge: ca. 40 cm ..ccovvecuunee. CHEF 63,15
4er, Linge: ca. 50 cm ..coovvvvnenene. CHF 84,45
Ser, Linge: ca. 75 cm ..cocveueneee CHF 105,60
Auf Wunsch auch mit Ger, Linge: ca. 85 cm ..ceveueucnnnne CHF 126,55
Sortenbeschriftung! 7er, Linge: ca. 92,5 cm .............. CHF 144,00

Preise Holzstinder ohne Flaschen!



Frina

HAFELE BRAND
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FUR GENIESSER LIEBEVOLL ZUSAMMENGESTELLTE GASCHENKBOXEN AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL UND WIEDERBEFULLBAR
UM GENUSS STILVOLL ZU VERSCHENKEN. Weitere Accessoires und Geschenketipps finden Sie in unserem Onlineshop unter www.schnaps-prinz.cc %\—\
: : 1 = 5 -0,
‘' DIE KLEINEN FRUCHTIGEN 4  HAFELE333 1) FLACHMANN HAFELE BRAND -0,21 5) SPECIAL EDITION FLACHMANNER - 0,21 \/J
7 x Fruchtige 2 0,04 | mit 34 % vOl......vvcvereerereeeceineeecreeeennee CHF 22,45 4 x Hafele Brand 333 4 0,04 | mit 45% vol cHE 33,10 * Hafele Marille 43% vol ....................... CHF 27,30 entsprichc cik 136,50/1 1 o Bodensee Flachmann
R T 0,04 R erelﬁmlt450/v01CHF 38,90 * Hafele Subirer 43% vol...........cccooe.c CHF 34,40 entspricht cur 172,00/1 1 Alte Exdbeere 41 % Vol CHF 27,80 entspriche cir 139,00/1 1
- , o vol ... | - : -
3 DIE KLEINEN FEINEN que g N Hafele Enzian 45% vol ..cceueueesuenennne CHF 41,20 entspricht cnr 206,00/1 1 Birnela 34 %vol CHE 19,40 entspriche ce97,00/1 1
8 x Alte Sorten a 0,04 I mit 41 % vol .eocveeeiieiiiecieciieceeeiee CHF 30,15 9 PIMP YOUR PROSECCO 2 ) FLACHMNN TRADITIONELLE it 40%1/0L 0,21 | Raus Hocb Gli{'cklich’“ Fklcbmann
* Marille........ .CHE 22, iche cur 114, e gl ,
3 DIE KLEINEN WILDEN 7 x Fruchtiger Likorgenuss 2 0,04 L........cccccocciinniniiciccnnnene CHF 25,90 - H::::l:uss .................... ggll: 22’2; ZE:EEZEE z:; Hi;z;i i Alte-lehams-Cl;nstblrne 41%vol.... cHF 26,40 entsprfcht cnrF 132,00/1 1
7 % Wild Likore 2 0,04 LIter.....euuerrerereeeeeerersneereeuecerenesenmenns CHF 24,45 ! « Williams-Christbirne... .CHF 22,85 entspricht cir 114,25/1 1 AT s SO oty L) e LI |
. 1  DIE KLEINEN NOBLEN * Gravensteiner............... ..CHF 22,85 entspricht cur 114,25/11 o, Der Berg ruft “-Flachmann
4 S OMMEI'; 1GE11<V USS-EDIT. 14 OlN 1, 6 x Feinster Likorgenuss 3 0,04 | .....c.ccccooevvvoovccceeeesssssccoreee CHF 26,00 3) FLACHMANN ALTE SORTEN - 41 %vol, 0,2 [ Alte-Williams-Christbirne 41%vol ... CHF 26,40 entspricht cur 132,00/1 |
7 x Ausgewihlte Likorgentisse 2 0,04 1......oooooviiiiiiiiiiiiiieeeiiennn, CHF 24,45 ) 0 i :
X g o Alte Marille ........coooovueueuiiiniiieiencens CHF 26,40 entspricht cur 132,00/1 | L N SHE200entPictk an P00/
(s, PIMP YOUR COFFEE %\—\ . ﬁte &llll(iiaﬁf-cbhristbime .................. CHF ;228 emspric:t CHE E;,ggﬁ i O%usik Fllrchmanln ;
b 5 e roeniisse 3 ﬂ‘ ¢ Alte -Himbeere............ococoeenennd CHF 20,00 entspricht cur 133, te-Marille 41 %vol...........ccccceovinn. CHF 26,40 entspricht cur 132,00/1 1
7 x Ausgewihlte Likorgeniisse 2 0,04 1.....cccccuiueininniniccceennnne CHF 27,10 LIEBESGRUSS BOX \/__J o Alte Haus-Zwetschke ... ..CHF 26,40 entspricht cur 132,00/1 1 Blinels 3400l hus BUTSs CHF 19,40 entspriche cir 97,0071 1
% DIE KLEINEN TRADITIONELLEN 7 sViclseitiger Sehnapst und Likorgenuss 4 004 ‘ e Alte Erdbeere.........cccceeninnininuenenccnns CHF 27,80 entspricht crr 139,00/1 1 « Jiger Flachmann
" 6x Traditionelle 3 0,04 1 mit 40 % VOL..........orocroesereren CHF 22,05 ‘4 FLACHMANN FEIN-FRUCHTIGE -34%vol, 0,21 Williams-Birnen Schnaps 40%vol ...
* Hausschnaps ..o CHEF 20,20 entspricht cur 92,50/1 1
% DIE KLEINEN HAFELE  Himbeerla ..... .CHE 19,40 enespriche cnr 97,00/1 1 * Vatertags Flachmann
7 x Hafele Brand 4 0,04 L....ccoovieiieiieeeeeeeeeeene CHF 41,60 e Birnerla ......ccooovvvviieieeeeed CHF 19,40 entspricht cur 97,00/1 1 Williams-Birnen Schnaps 40 %vol ....
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PRINZEN

Alle Probierpakete mit 10 oder 20 Miniaturen erhdltlich!

Entdecken Sie unsere bunte Produktvielfalt!
0b feine Schnapsspezialitdten, erlesene Likére, geschmackvolle Kréiuterschnéipse oder
saisonale Besonderheiten - unsere Miniaturpakete enthalten allerlei Spezialitdten.

Tauchen Sie ein in unsere einzigartige
Welt und erleben Sie hautnah das Hand-
werk sowie unsere Liebe zum Schnaps-
brennen! Wir laden Sie herzlich ein,
uns dabei iiber die Schulter zu schauen.
Nebenbei erfahren Sie zudem allerlei
Interessantes iiber die hohe Kunst der
Fruchtverarbeitung.

PRINZ FEIN-BRENNEREI
»ERLEBNIS-FUHRUNG*

BRENNKUNST
ERLEBEN

PRINZ FUHRUNG
»VOM OBSTGARTEN INS GLAS*

* Aperitif im Obstgarten mit anschliessender
Einfiihrung in den Obstgarten & Obsthof

e Erfahren Sie Wissenswertes {iber die
Obstveredelung bei einer Besichti-
gung unseres Obstgartens

¢ Das Geheimnis der Brennkunst —
wir zeigen Thnen unsere Fein-Brennerei

Dfnsete Kzevte
zuin Sommeln!

Weil die Spezialititen von Prinz
nicht nur pur herrlich
schmecken, gibt es mit jeder
Aussendung feine
Rezeptideen zum Sammeln!

Trennen Sie die Rezept-
karten einfach entlang der
perforierten Linien ab und

holen Sie sich bei Threr

(Prinz Stammhaus) und geben Thnen
Einblicke in die Kunst des Schnaps-
brennens

nichsten Bestellung unser
Gratis-Sammelmdppchen.

i et Bleintn - e T Bleinier

SIRTT R 2 tml - . . .
DD }é‘ ™ \ _; A DD f f\ L;?' I "j ™ : * Begriissung im Hof der Fein-Brennerei
wWANRR Y AT i X . NN N Y Sy & (Prinz Stammhaus)

1 |

&
=

» Marillen Schnaps 40 % vol
» Williams-Birnen Schnaps 40 % vol

» Holzfass Obst Schnaps 40 % vol

Zefunaigs, dek T teude mmedhll

Golinass, ok Theuce macdl!

w Erdbeer-thburber Likor 17 % vol

« Hausschnaps Marille 34 % vol
» Himbeerla 34 % vol

10 Miniaturen 0 0,02 Liter ~ CHF 15,95

« Prinzalinen L‘ikﬁr 15 % vol

10 Miniaturen 0 0,02 Liter ~ CHF 13,40

ket mt

Y RUNDUM KRAUTER

» Hexenkrduter Likér 48 % vol

« Prinz Bitter 31 % vol
o AIpehthﬁIer 20,5 % vol

- KlarerrrAIpenthulef'3'8 %vol
» Wild Béfgzirben Likr 20 % vol
« Zirben 'S'chnups 40%vol
« Meisterwurz Schnaps 40 % vol
- Enzidh”Schnups 40"5/0 vol
- Vogeibéer Schnurprs”40 %vol
- Ouittérh 'Schnups 40%vol

10 Miniaturen a 0,02 Liter ~ CHF 15,55

¢ Das Geheimnis der Brennkunst —
entdecken Sie unsere Fein-Brennerei
bei einer exklusiven Fithrung

* Degustation von Prinz Schnipsen
und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose
(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

TERMINE FUR
KOSTENLOSE FUHRUNGEN:
Montag und Freitag: 14:00 bis 15:00 Uhr
Dienstag, Mittwoch und Donnerstag:

16:00 bis 17:00 Uhr

GRUPPEN:
Bei einer Gruppe mit weniger als 15 Per-
sonen kostet die Fithrung gesamt € 25,00,
ab 15 Personen ist die Fithrung kostenlos
und dauert ca. 30 bis 45 Minuten. Sifte

DEGUSTIEREN SIE PRINZ
KOSTLICHKEITEN ZUHAUSE
Tauchen Sie von Zuhause aus in die Welt

der Destillation ein und entdecken Sie
die Kunst des Schnapsbrennens auf eine

r E vollig neue Weise.
Scannen Sie den QR-

* Umfangreiche Degustation von Prinz
Schnipsen und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose
(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:
Diese Fithrung dauert ca. 90 bis 120 Mi-
nuten und kostet bis 10 Personen gesamt
€ 80,00, jede weitere Person € 8,00.
(Jeder Teilnehmer erhilt einen Einkaufs-
gutschein im Wert von € 4,00) Sifte und
Erfrischungsgetrinke stehen zur freien
Entnahme fiir Sie bereit.

Bitte um Anmeldung unter
besichtigungen @prinz.cc

Mehr Informationen

EPT- & GENUSSIDEEN

PRINZ R

%

So haben Sie die feinen
Genussideen immer griftbereit

in einem kleinen Ordner.

G

O)r =10
: ) I 7 %WMW
20 Miniaturen & 0,02 Liter ~ CHF 29,65 20 Miniaturen & 0,02 Liter ~ CHF 27,40 20 Miniaturen & 0,02 Liter  CHF 29,65 und Erfrischungsgetrinke stehen zur Code und entdecken BTl g ' FEURIGE MMER 2
freien Entnahme fiir Sie bereit. Sie alle Details! Brennereifiibrungen E f www.schnaps-prinz.ch
FINDEN SIE NOCH MEHR MINIATURPAKETE UNTER WWW.SCHNAPS-PRINZ.CH finden Sie hier:
A VA d




* 500 ml Sahne * 3 Blatt Gelatine
e 2 EL Zucker ® 1 Vanillezucker
¢ 1 Dose Marillen

Sahne, Zucker und Vanillezucker aufkochen,
vom Herd nehmen und 15 Minuten ziechen
lassen. Eingeweichte, ausgedriickte Gelatine
in der warmen Masse auflésen. Joghurt
Marillen Likér einriihren. In Gliser fiillen
und fiir ca. 5 Stunden im Kiihlschrank

fest werden lassen. Fiir den Fruchtspiegel
Marillen piirieren und je nach Belieben mit
Marillen Limes mischen.

ammernachts
gBOWLE

80 ml Erdbeerla 34 % vol

150 ml Holunderbliiten Likor

750 ml Weisswein

750 ml Sekt

500 ml Mineralwasser nach Belieben
500 g Erdbeeren

Erdbeeren in 80 ml Erdbeerla einige
Stunden ziehen lassen. Mit Eiswiirfeln
in ein Bowlegefiss geben, 150 ml
Holunderbliitenlikor, Weisswein, Sekt
dazugeben und mit Mineralwasser
aufspritzen. Mit Minze garnieren.

____________________________________________________________________________________________________________________________________________

PRINZ

APFEL
prizy

4 cl Roter Apfel Likér 17 % vol
2 cl Williams Schnaps 40 % vol
3 cl Zitronensaft
6 cl Ginger Beer

Eiswiirfel
Apfelscheibe

frischer Rosmarin

Eis ins Glas geben, 4 ¢l Roter Apfel Likor,
2 cl Williams Schnaps und Zitronensaft
hinzuftigen, mit Ginger Beer auffiillen und
vorsichtig umriihren. Mit einer Apfelscheibe
und einem Zweig frischen Rosmarin

garnieren.

____________________________________________________________________________________________________________________________________________

FEURIGE SOMMER

4 cl Feurige Lust Likor 16 % vol
6 cl Orangensaft
2 cl Limettensaft

4 ¢l Mineralwasser

Eiswiirfel

Eis ins Glas geben, 4 ¢l Feurige Lust,
Organgensaft und Limettensaft
hinzuftugen, vorsichtig mit
Mineralwasser auffiillen und umriihren.
Mit einer Orangenscheibe garnieren —
fertig zum Servieren!

Bleiben Sie TOP-informiert
mit dem Prinz Newsletter

Melden Sie sich iiber diesen
QR-Code fiir den
Prinz NEWSLETTER an und
erhalten Sie immer aus erster Hand
und brandaktuell alle Neuigkeiten
rund um unsere Produkte, Aktionen,
Rezepte, Hoffest, Veranstaltungen
und vieles mehr.

o Verkdstigungen,
Bewirtung und Musik

» Abwechslungsreiches
Rabmenprogramm

* Brennereifiihrungen

Hier finden Sie alle
Informationen zum

Prinz Hoffest 2026

www.schnaps-prinz.ch

Wt frewen ans, Sie petsinlich;
e wns in in GHostanz
bes tiisten 2 didtfen!
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Der schnellste Weg zu uns ...
Einfach QR-Code scannen
und Sie finden uns iiber
Google Maps

VERTRIEB SCHWEIZ:

Rund um‘s Glas Handels GmbH
Romenschwanden 62,

CH-9430 St. Margrethen

Tel.: +41 71 744 07 606,
shop@schnaps-prinz.ch
rund-ums-glas@bluewin.ch
www.schnaps-prinz.ch

Besuchien Sie uns doct, anels, anef ..

https://www.instagram.com/feinbrennerei.prinz/
hteps://www.facebook.com/schnaps.prinz/
https://www.schnaps-prinz.ch

Anderungen der in dieser Sortimentsliste versffentlichten
Preise bleiben vorbehalten. Es gelten die zum Zeitpunkt der
Bestellung im Internet und Hofladen ausgewiesenen Preise.

Druck- und Satzfehler vorbehalten!

612709




