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Diese Einstellung und dieser Glaube sind
wichtiger denn je.

Die Generationen vor uns haben viel geleis-
tet und sich selbst in widrigen Zeiten nicht
unterkriegen lassen. Im Gegenteil: Wir leben
in Osterreich, Deutschland und insgesamt in
Westeuropa in einer der lebenswertesten
Regionen der Welt.

Auch wenn es derzeit hier und
da etwas tur ter zugeht
— wir leben immer noch
an einem Ort mit intak-
ter Natur, hochwertiger
Lebensmittelqualitit und
medizinischer Versorgung
auf hochstem Niveau.

Ein grosser Teil der Bevolkerung
weiss, dass all dies nur méglich ist,
wenn Leistung erbracht wird. Jeder trigt seinen
Teil dazu bei, damit die Gesellschaft als Ganzes
aus dem vollen Repertoire schopfen kann.

Wir geben auch jeden Tag Vollgas — fiir Schnaps,
der durch Qualitit und Handwerk iiberzeugt.
Wir produzieren nach klaren Werten, die wir
nun schon in vierter Generation leben diirfen.
Mit Verfahren und Rezepturen, die sich seit tiber
140 Jahren bewihrt haben. Diese Verpflichtung
zur Qualitit verlangt auch genaues Abwigen.

Es braucht stindiges Reflektieren, Uberpriifen,
Optimieren — immer wieder, im Kopfund in
der Praxis. Und gute Entscheidungen brauchen
Zeit. Die nehmen wir uns — manchmal bei
einem guten Gesprich tiber unsere Brinde.

Gerade in bewegten Zeiten sind Bestindigkeit,
sorgfiltiges Abwigen und das Entscheiden fiir
das Richtige wichtiger denn je. Es geht darum,
die eigenen Stirken zu kennen — und zu wissen,
was langfristig der richtige Weg ist. Oft ist dieser
Weg kurzfristig der schwerere, manchmal weht
einem sogar der Wind entgegen, aber er fiihrt
schlussendlich zum Ziel. Das ist der Weg, den
wir gemeinsam mit Ihnen gehen — und den

wir an die nichste Generation weitergeben
mochten.

Wir laden Sie herzlich ein, uns zu
besuchen! Nachdem das frische
Obst eingemaischt wurde,
sind wir nun im Herbst und
Winter mit dem Brennen
der Obstmaische beschif-
tigt. Kommen Sie gerne
vorbei, schauen Sie uns bei
der Arbeit iiber die Schul-
ter und lernen Sie unsere
Produkte direkt im Hofladen

kennen.

Fiir alle, die mehr {iber unsere Produkte und
deren Herstellung erfahren méchten, aber
nicht personlich vorbeikommen kénnen: Ab
sofort bieten wir auch Online-Brennereifiih-
rungen an — mit spannenden Einblicken und
einer gefithrten Online-Degustation. Gerade
bei Vereinen und Jahrginger-Ausfliigen erfreut
sich dieses Angebot grofier Beliebtheit.

Wir wiinschen Thnen von Herzen
das Allerbeste und viel Freude
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Thr Thomas Junior und Maximilian Prinz
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MIT
TRADITION

Seit 1886 widmen wir uns mit Hingabe

der Kunst der Destillation — getragen von
einem tiefen Qualititsversprechen, das wir in
jedem Schritt leben. Unsere selbst auferleg-
ten Richtlinien sind kein blosser Leitfaden,
sondern Ausdruck einer Philosophie: Nur das
Beste findet seinen Weg in unsere Flaschen.
Vom zarten Frithlingsblithen iiber die pralle
Sommerreife bis zur sorgsamen Verarbeitung
folgen wir dem Lauf der Natur mit wachsa-
mer Hand und priifendem Blick.

Erfahrung aus vier Generationen trifft dabei
auf modernes Wissen — ein Zusammenspiel,
das kostbare Destillate hervorbringt, die durch
Reinheit, Tiefe und Charakeer iiberzeugen.

DIE FRUCHT - UNSER
HERZSTUCK

Was einst als Idee begann, ist lingst zu einer

Herzensangelegenheit gereift: Unsere eigenen
Obstgirten, in denen Apfel, Birnen und Ho-
lunder in naturverbundener Bewirtschaftung

gedeihen. Sorgfiltig gepflegt, mit Respeke vor

der Natur und viel Geduld geerntet, liefern
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sie jene edlen Friichte, die die Basis unserer
Schnipse bilden. Schonend verarbeiten wir
sie zu einer fruchtigen Maische — der erste
Schritt auf dem Weg zur Vollendung. In tem-
peraturgefithrten Girtanks beginnt dann die
Girung. Langsam und kontrolliert verwan-
delt sich der Fruchtzucker in Alkohol — und

legt damit den Grundstein fiir ein Destillat
von besonderer Qualitit.

BRENNKUNST MIT
FEINGEFUHL

Die vergorene Maische wird in zwei Durch-
gingen schonend unter Vakuum destilliert —
ein Verfahren, das hichste Reinheit erméglicht
und die feinen Nuancen der Frucht bewahrt.
Zunichst entsteht der Rohbrand und im
zweiten Durchgang gewinnen unsere Brenn-
meister den Feinbrand — ein Meisterstiick der
Destillierkunst, das in drei Teile getrennt wird.
Nur das Herzstiick, der sogenannte Mittellauf,
erfiillt unsere hohen Anspriiche an Klarheit,



Charakter und Tiefe. Dieser Mittellauf ist es,
der als Destillat das Fundament fiir unserer

Schnipse und Likére bildet.

DIE STILLE KUNST
DER REIFUNG

Ob im Steingut oder im Holzfass — jedes
Destillat erhilt die Zeit, die es braucht, um
sich zu entfalten. Im Steingut kann es sanft
atmen, seine Tiefe entwickeln und seine
inneren Werte zur Geltung bringen. Auch
wenn Jahr fiir Jahr durch das atmungsaktive
Steingut ein kleiner Teil verdunstet — ist dies
ein Tribut an die Geduld, die wahre Qualitit
erst moglich macht.

Im Holzfass wiederum geschieht eine beson-
dere Veredelung: Das Destillat tritt in einen

>

leisen Dialog mit dem Fass, nimmt dabei
eine sanfte Bernsteinfarbe an und entfaltet
zugleich feine Nuancen von Vanille, zarten
Réstaromen oder edlem Karamell. Mit jeder
Woche, jedem Monat reift das Destillat zur
Vollendung — weich, tiefgriindig und mit
jener charmanten Holzfassnote, die unsere

LAlten Sorten® so unverkennbar macht.

GEDULD ALS GEHEIM-
NIS DER ELEGANZ

Die Kunst des Brennens ist nicht laut, sie ist
leise. Sie lebt von Hingabe, Feingefiihl und
dem Wissen, dass manche Dinge nicht be-
schleunigt werden konnen.

L
ERLESENE INNOVATIVE KORPERREICHE
ROHSTOFFE BRENNTECHNIK VOLLENDUNG
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“Wahre Qualitit braucht

Zeit. Sie entsteht durch

Sorgfalt, Erfahrung und
das richtige Mass an

Geduld.”

Thomas Prinz sen.



PRINZ ALTE SORTEN

DIE ORIGINALEN MIT .

HOLZFASSNOTE

WORIN DAS
BESONDERE LIEGT?
IN JEDEM EINZELNEN
SCHRITT.

Seit Generationen widmen wir uns der Kunst
des Brennens mit einer Hingabe, die sich nicht
automatisieren lisst. Die ,,Alten Sorten® sind
das Ergebnis aus iiberliefertem Wissen, liebevoll
gepflegter Handarbeit und unserer tiefen Uber-
zeugung, dass nur das Beste gut genug ist.

WAS SIE SO
EINZIGARTIG MACHT?

® Das Wissen und Konnen
aus vier Generationen

® Die Auswahl von handverlesenem,
vollreifem Obst

® Unsere eigens entwickelten
Herstellungsverfahren

® Das perfekte Zusammenspiel aus
moderner Technik und gelebter Tradition

FEIN GEBRANNT,
MIT GEFUHL FUR DAS
WESENTLICHE

In unserer Fein-Brennerei in'der Ziegelbach-
strasse entsteht das, was spiter als Alte Sorte
begeistert. Die Destillation erfolgt in zwei Stufen —
mit Hilfe modernster Vakuumtechnik, die den
Siedepunkt auf sanfte 48,4 °C senkt. Dadurch
bewahren wir die filigranen Strukturen der / L
Frucht und bringen das feine Geschmacksbild .

unverfilscht ins Destillat. Es ist ein Prozess, der
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Prizision verlangt — und ein feines Gespiir fiir
den richtigen Moment.

VEREDELT MIT"
FRUGHT

Die Alten Sorten erhalten ihre natiirliche Fiille
durch Ausziige aus besten Dérrfriichten. Diese
werden sorgfiltig getbcknet, um die Essenz
des Obstes zu bewahre anschliessend
zur geschmacklichen Abrundung verve
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DOPPELTE REIFE -
DOPPELTE TIEFE

Unsere Alten Sorten diirfen sich Zeit nehmen.

Zuerst ruhen die Destillate rund drei Jahre in

traditionellen Steingutgefissen — dort atmen

sie, entfalten sich, finden zu sich. Danach folgt

ein weiteres Kapitel der Reifung: Die Lagerung
_—in ggens gefertigten Prinz-Holzfissern. Diese

( ( ) @inmon schenkt den Alten Sorten ihre un-

v/ [igsfechselbare Strukrur, ihre Tiefe — und ihren

’\‘/ 1b nsteinfarbenen Schimmer.
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Raum, seine Fassnote zu entwickeln. Das Des-
tillat nimmt die warmen Nuancen des Holzes
behutsam auf, wird milder, runder — und ge-
winnt mit jeder Woche an Ausdruck und Cha-
rakeer. Eine Reifung, die Geduld verlangt und

mit unverwechselbarem Geschmack belohnt.

DER LETZTE SCHLIFF —
VON HAND GEMACHT

Bevor eine Alte Sorte in die Flasche kommt,
priifen unsere Brennmeister personlich ihren
Reifegrad. Nur wenn alles stimmt — Frucht,
Tiefe, Holzfassnotcly;, wird abgefiille. Und
auch dabei bleibe d 1'{
Biigelverschluss umi_f schenanhéngef\li n

nerei traditionq’l:
de Flasche ist ellfn
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Alle Sorten sing &Raltlich in der ’
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Meisterstiick.

durch Respekt vor der
Tradition und der Geduld,
die nur echte Handwerks-

kunst schenken kann.*
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Thomas Prinz jun.
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FEINE SORTEN
ZUR PERFEKTION GEREIFT

ALTE MARILLE

ALTE HASELNUSS

ALTE WILLIAMS-CHRISTBIRNE

ALTE WALD-HIMBEERE

ALTE HAUS-ZWETSCHKE
ALTER BODENSEE-APFEL

je 0,5 Liter CHF 28,00 entspricht CHF 56,00/1 Liter
jC 0,7 Liter CHF 39,70 entspricht CHF 56,71/1 Liter
je 1 Liter ~ CHF49,75

jC 0,5 Liter CHF 30,25 entspricht CHF 60,50/1 Liter
jC 0,7 Liter CHF 43,05 entspricht CHF 61,50/1 Liter

je 1 Liter ~ CHF 54,45

ALTE KIRSCHE
ALTE ERDBEERE

je 0,5 Liter cHF 3 1,50 entspricht CHF 63,00/1 Liter
jC 0,7 Liter CHF 44,70 entspricht CHF 63,86/1 Liter
je 1 Liter ~ CHF57,35

AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
0,2 LITER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!

CHF 26,10

entspricht CHF 130,50/1 Liter  entspricht CHF 130,50/1 Liter  entspricht CHF 130,50/1 Liter entspricht CHF 139,00/1 Liter

CHF 26,10
entspricht CHF 130,50/1 Liter
w w w

CHF 26,10

CHF 26,10 CHF 27,80

w w

S

BRENNEREI-FACTS:

Geschmacksintensive und voll-
reife Friichte von unseren Obst-
bauern werden im modernen
Vakuum-Brennverfahren bei

niedriger Temperatur besonders
schonend mehrfach destilliert.

Neueste Brennkessel ermogli-
chen es uns, die filigranen Ge-
schmacksnoten der jeweiligen
Frucht noch besser einzufangen
und zu erhalten.

Die Herzstiicke werden an der
Schnapsorgel tiglich von der
Familie und unseren Brenn-

meistern auf Aussehen,
Geschmack und Bouquet
gepriift, um hochste Qualitit
zZu garantieren.

www.schnaps-prinz.ch




PRINZ ALT?SORTEN

MIT CHARMANTEN 41 % VOL 3
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...MIT KLAREN 40 % vol

Als Obstbauer wusste Ururgrossvater Thomas Prinz,
wann die Frucht bereit ist. Dieses Gespiir fiir den
richtigen Moment begleitet unsere Brennkunst bis

heute. Jeder Schritt — vom Anbau iiber die Maische

bis zur sorgfiltigen Trennung des Mittellaufs —
folgt einem Ziel: einen Schnaps zu schaffen,

der so ebrlich ist wie seine Herkunfft.
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® Originalrezeptur aus dem Was heute als Tradition gilt, begann einst mit

Hause Prinz — seit 1886 einem Traum: Ururgrossvater Thomas brannte

seinen ersten Schnaps aus selbst angebautem
Obst — Kklar, kraftvoll und voller Frucht. Damit
legte er den Grundstein fiir die Original Prinz

® In der charakteristischen Flasche Traditionellen mit 40 % vol.
nach langer Prinz Tradition

® Schonende Destillation unter
Vakuum — fiir sortentypische Tiefe

NN b uum besondrr Rt honend Bis heute bewahren wir dieses Erbe — und

bei niedriger Temperatur gebrannt verbinden es mit moderner Brennkunst. Dank

] . Vakuumdestillation brennen wir besonders
® Ideale Trinktemperatur: zwischen

14 und 20°C im Prinz Exblusivhelch schonend bei niedrigen Temperaturen. So bleiben

die feinen Fruchtnoten erhalten, die unsere

Sorten so unverwechselbar machen.

-

_ WILLIAMS-
HRISTBIRNEN- /



ES LEBE DER KLARE PRINZ CHARAKTER
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WILLIAMS-CHRISTBIRNEN
SCHNAPS 40%vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,70 encspricht CHF 51,40/1 Liter

SAUBIRNEN SCHNAPS 40 %vol

1 Liter  cHF 41,75
0,5 Liter CHF 25,40 entspricht CHF 50,80/1 Liter

OBST SCHNAPS

1 Liter  cHF 32,60 (38 % vol)

1 Liter  CHF 35,25 (40%vol)

1 Liter  cHF 37,85 (45%vol)

1 Liter CHF 37,75 aus dem grossen

Holzfass (40 % vol)

QUITTEN SCHNAPS 40 %vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,00 entspricht CHF 50,00/1 Liter

MARILLEN SCHNAPS 40 %vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

KIRSCHEN SCHNAPS 40%vol

1 Liter  cHF 40,60
0,5 Liter CHF 25,00 entspricht CHF 50,00/1 Liter

GRAVENSTEINER SCHNAPS
40 % vol
1 Liter = CHF 43,05

0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

PFLUMLI SCHNAPS 40%vol

1 Liter  cHF40,00
0,5 Liter CHF 23, 85 entspricht CHF 47,70/1 Liter

HEIDELBEER SCHNAPS 40 %vol

1 Liter  cHF42,85
0,5 Liter CHF 24,45 entspricht CHF 48,90/1 Liter

AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
0,2 LITER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!
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HIMBEER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  CcHF42,85
0,5 Liter cCHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

HASELNUSS SCHNAPS 40 %vol

1 Liter = CcHF42,85
0,5 Liter cCcHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

HOLUNDER SCHNAPS 40 %vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,00 entspricht CHF 50,00/1 Liter

VOGELBEER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  CHF 47,60
0,5 Liter CHF 26,60 entspricht CHF 53,20/1 Liter

WACHOLDER SCHNAPS 40% vol

1 Liter  CHF 39,90
0,5 Liter CHF 23,05 entspricht CHF 46,10/1 Liter

ZIRBEN SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  CcHF42,85
0,5 Liter CHF 24,45 entspricht CHF 48,90/1 Liter

MEISTERWURZ SCHNAPS 40%vol

1 Liter  CHF 43,65
0,5 Liter cCHF 25,40 entspricht CHF 50,80/1 Liter

ENZIAN SCHNAPS 40% vol

1 Liter  cHF 41,25
0 5 Liter cCHF 25 50 entspricht CHF 51,00/1 Liter

O]
www.schnaps-prinz.ch Pd?
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onig “irnerla - 34 % vol

Birnen-Spezialitit verfeinert mit
echtem Bliitenhonig.

$Himbeerla - 34 % vol
mit dem Geschmack
sonnengereifter Himbeeren.

$Hoadla - 34 % vol
Wiirzig-fruchtige Heidelbeer-Spezialitiit.

$Honig WNiarillerla - 34 % vol

mit vollfruchtigem Marillengeschmack
und Bliitenhonig.

DIE FRUCHTIGEN

irnerla - 34 % vol

mit dem Geschmack
vollreifer Williams-Christbirnen.

& rdbeerla - 34 % vol

mit dem Geschmack vollreifer,
saftiger Erdbeeren.

Kirscherla - 34 % vol

schmeckt sortentypisch nach
vollreifen Kirschen.

Dusserla - 34 % vol

Vollmundige Spezialitit mit
gerdsteten Haselniissen.

rangerla - 34 % vol
mit dem Geschmack
sonnenverwohnter Orangen.

onig . uitterla - 34 % vol
Spirituose mit Quittendestillat
und Bliitenhonig.

Pfivserla - 34 % vol
mit lieblichem Pfirsich Geschmack

Swetschgerla - 34 % vol

Spezialitit mit fein-fruchtigem
Zwetschgen-Geschmack.

I arillerl

MIT 34 % VOL
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Die fruchtigen 34 %igen gibt es in 13 geschmackvollen Sorten. Handverlesene Friichte mit
bestem Sortenaroma, sorgfiltig verarbeitet und bei idealer Girtemperatur eingemaischt.
Unter Vakuum schonend mehrfach destilliert, gewinnen wir daraus das Herzstiick, welches

je nach Sorte bis zu 6 Jahre im Steingut gelagert ist.

frine

L -
Heiner

$Haus{chnaps

DAS ORIGINAL VOM SCHNAPS-PRINZ

Unverwechselbar und vollmundig im
Geschmack, zart und fruchtig in der Nase.

Sonnengereifte, saftige Marillen ¢

sind der Rohstoff fiir unseren 1

beliebten Hausschnaps.

y Heiner
\S ausjchnapsq

=0,5 Liter Flasche CHF 17,65 cnispriche CHE 35,30/1 Licer

1,0 Liter Flasche cur 31,30

1,5 Liter Flasche CHF 53,80 encspriche CHE 35,871 Liter

0,2 Liter Flachmann CHF 18,50 cnespriche CHE 92,50/1 Licer

www.schnaps-prinz.ch



IUM LIQUEUR

37,7 % vol

* 2 cl Nobilant Orange Liqueur - 37,7 % vol
¢ 2 cl Prinz Rum-Coconut - 40 % vol

* 2 cl Prinz Marillen Schnaps - 40 % vol

e 2 cl Zitronensaft

2 cl Soda

LllEILIELIR e

mFFBE . K Geben Sie — bis auf das Soda — alle
Zutaten mit ein paar Eiswiirfeln

in einen Shaker.

Herbstisser, kristallklarer Feinwiirziger, kristallklarer Zartbitterer, kristallklarer Kriftig schiitteln. In einem mit
Orangen-Likor aus Kaffee-Likor aus schonend Kakao-Likér aus Eiswiirfeln gefiillten Glas servieren.
Orangenschalen- und gerosteten Arabica-Bohnen. handverlesenen
Orangensaft-Destillat. Edelkakaobohnen.

e 0,5 Liter - cur 23,95 -
entspricht CHF 47,90/ Liter
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T ——————— - - ~ * 3 cl Prinz Nobilady
—— Kakao-Marillen Liqueur 17,7 % vol
LIQUEUR LIQUEUR LIQUEUR * 3 ¢l Prinz Rum-Chocolate Liqueur 40 % vol
e 2 cl Sahne

Eiswiirfel

Geben Sie 3 cl Noblady Kakao-Marillen
Liqueur, 3 cl Rum-Chocolate Likor,
2 ¢l Sabne und reichlich Eis in einen Mixer.

KAKAD, ORANGE KAPFEE

mac il K@ﬁmmﬂgw

Vollmundige Likorspezialitit Exotischer Likor mit dem Edler Likér mit dem Gut mixen, in einer Cocktailschale servieren.
mit dem Geschmack von vollen Geschmack sonnen- Geschmack von Hochland
feinstem Edelkakao - mit gereifter Orangen - mit einem Arabica-Kaffeebohnen - und
saftig-stissen Marillen. Hauch von Kokosnuss. mit fruchtig-frischen Kirschen.

je 0,5 Liter - cur 20,40

entspricht CHF 40,80/1 Liter




FIERLIKOR o

Besoudern CYW ?&YUM ciF 15,75 entspricht cur 31,50/1Liter

EIERLIKOR KLASSIK

cHF 13,60 entspricht cir 27,20/1Liter

T

EIERLIKOR MOKKA

cHF 19,75 entspricht cir 31,501 Liter

EIERLIKOR ORANGE

CHF 15,75 entspricht cr 31,50/1 Liter

15 % Lok
0S (rter

Pur, im Cocktail oder im Dessert - seine
zarte Konsistenz und der fein ab-
gestimmte Geschmack machen den
traditionellen Prinz Eierlikér seit jeher
zu einem beliebten Klassiker.

Unsere Eierlikére werden nach uber-
lieferter Rezeptur hergestellt. Sorg-
faltig ausgewdhlte Zutaten und eine
schonende Zubereitung stehen dabei
im Mittelpunkt. Je nach Sorte wird der
Eierlikér mit Mokka, Orangensaft oder
echter Bourbon-Vanille verfeinert.
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LIQUEUR MIT KRl\FTIGEN 40 %/o vol
RUM-KREATIONEN cercuchincockaais

RUM-COCONUT RUM-ORANGE RUM-CARAMEL
RUM-CHERRY RUM-CHOCOLATE 0,2 Liter cnr 12,40 entspricht cr 62,00/1Liter

0,5 Liter cur 22,75 entspricht chr 45,50/1 Liter E,!,W@_,

p—

HERGESTELLT IN OSTERREICH
19
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KLASSIKER

ERDBEER CREAM - 15 /o vol

..mit dem fruchtigen Geschmack frisch gepfliickter Erdbeeren.

0,5 Liter CHF 12,70 entspricht CHF 25,40/1 Liter

SCOTCH CREAM - 16 %/o vol
Schokolade und Whisky machen diesen Cream Likor

unverwechselbar, pur oder auf Vanilleeis.
0,5 Liter CHF 12,60 entspricht CHF 25,20/1 Liter

HASELNUSS CREAM - 15 9/o vol

...der Klassiker unter den Cream Likoren.
0,5 Liter CHF 12,70 entspricht cHF 25,40/1 Liter

MOKKA CREAM - 15 9/o vol

..mit feinem Kaffeegeschmack.
0,5 Liter CHF 12,70 entspricht CHF 25,40/1 Liter

KLETZEN-TRAUBEN CREAM - 15 9/o vol

Likorspezialitit mit feinen Noten von Dérrbirnen und Trauben.

0,5 Liter CHF 12,70 entspricht CHF 25,40/1 Liter

NOUGAT CREAM - 15 /o vol

...aus Schokolade, fein gerosteten Niissen
und frischer Alpenmilch.
0,5 Liter CHF 14,80 entspricht CHF 29,60/1 Liter

FESTTAGS CREAM - 18 9o vol

...aus feinster Schokolade,
Kokosnuss und gerdsteten Haselniissen.
0,5 Liter CHF 15,35 entspricht cHF 30,70/1 Liter

® Sorgfiltig hergestellt nach alter Rezeptur
® Mit besten Zutaten aus der Region

oEM0

SPECIALS

PRINZALINEN LIKOR - 15 %o vol

...der Prinz-Klassiker: cremiger Likor mit
pralinengleichem Geschmack.
0,5 Liter CHF 14,80 entspricht CHF 29,60/1 Liter

EI-COCO LIKOR - 18 /o vol

...feinster Eierlikor mit exotischer Kokosnote.
0,5 Liter CHF 15,45 entspricht cHF 30,90/1 Liter

RUM CREAM - 17 9/o vol
...Rum und Kakao bilden die Grundlage

fur diese Likorspezialitit.
0,5 Liter CHF 15,55 entspricht CHF 31,10/1 Liter

SALTED CARAMEL CREAM - 17 9o vol

...eine cremige Komposition mit echtem Fleur de Sel.
0,2 Liter CHF 11,05 entspricht cHF 55,25/1 Liter
0,5 Liter CHF 15,05 entspricht cur 30,10/1 Liter

EDELMOHN CREAM - 15 9/o vol

...zarter Mohnlikér.
0,5 Liter CHF 14,80 entspricht CHF 29,60/1 Liter

® Edel abgestimmte Geschmacksnoten
® Fiir Desserts und Cocktails

QR-CODE SCANNEN UND
PRODUKTVIELFALT ENTDECKEN



Kreativ kombiniert -
fruchtig abgestimmt

Entdecken Sie unsere traditionellen
Fruchtsaftlikore - vielseitig
einsetzbar, z. B. mit Sekt oder als
fruchtige Erginzung zu Eis, Crépes
oder Obstsalat.

e i & e
ERDBEER-RHABARBER LIKOR HOLUNDERBLUTEN LIKOR ROSEN-MARILLEN LIKOR

17 % vol | Angenehm frische Likorkreationmit 18 % vol | Der Klassiker unter den 25 % vol | Mit dem vollen Geschmack
dem siiss-sduerlichen Geschmack ., Traditionslikoren - hergestellt sonnengereifter Rosenmarillen - ( > e
von Erdbeeren und Rhabarber. nach alter Familienrezeptur. einer besonderen Marillensorte. ‘ i

0,5 Liter cHF 14,95  entspricht cir 29,90/1 Liter 0,5 Liter cHF 15,15  entspricht cir 30,30/1 Liter 0,5 Liter CHF 16,35  entspricht cir 32,70/1 Liter

ALT WIENER ZWETSCHKEN LIKOR CASSIS LIKOR WEINBERG-PFIRSICH LIKOR

16 % vol | Fruchtige 20 %vol | Herb-siisse Likorspezialitét * 18 % vol | Vollmundig-fruchtige Likor
Kombination aus feinem Zwetschkenl mit dem Saft frisch gepresster mit dem frischen Saft geschmackvoller .
Pfirsiche aus dem Weinanbaugebiet.

und wiirzigem Zwetschkenbrand. schwarzer Johannisbeeren.

0,5 Liter cHF 14,80  entspricht cur 29,60/1 Liter 0,5 Liter cHF 15,45  entspricht cur 30,90/1 Liter 0,5 Liter cHF 15,15 entspricht cuF 30,30/1 Liter
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FEINE FRUCHTKOMPOSITIONEN MIT TRADITION -
ENTDECKEN SIE UNSERE LIKORSPEZIALITATEN.

Aus Friichten und Bliiten entstehen
charaktervolle Likore.

Sorgfiiltig geerntet und nach iberlieferter Rezeptur verarbeitet, entsteht auf
unserem Hof die fruchtige Grundlage fiir unsere Likore.

In der hauseigenen Likorkiiche wird der Fruchtsaft besonders schonend
weiterverarbeitet. Der hohe Fruchtsaftanteil verleiht den Likoren eine
intensive Fruchtnote - ideal pur und gut gekiihlt bei 8 bis 15 °C

Cassis G

Serviervorschlag Zubereitung:

o | e * 4 ¢l Prinz Cassis Likor 20%vol Minze ins Glas geben, Eis- Bhn_g - S
- * 200 ml Sekt wiirfel und Prinz Cassis 'i ' ' '
* 1 Spritzer Zitronensaft Likir hinzufiigen. Mit Sekt)\ _
* 1 Schuss Mineralwasser Zitronensaft und Mineral- >
mit Kohlenséaure wasser auffiillen und
» Eiswiirfel und frische Minzblitter  behutsam umriihren.

KIRSCHBLUTEN LIKOR
25 % vol | Aromatische Williams- _J _ lw 17 % vol | Die Likorkomposition mit . 2;
5 /B ol 7,
‘%

Christbirnen geben diesem Likor feinem Kirschbliiten-Geschmack, ist %

seinen sortentypischen Geschmack. eine aussergewohnliche Spezialitat. ) ‘f”“
0,5 Liter cur 16,35 entspricht CHF 32,70/1 Liter 0,5 Liter cHr 15,65 entspricht CHF 31,30/1 Liter
ROTER APFEL LIKOR VOGELBEER LIKOR QUITTEN LIKOR

17 % vol | Diese Apfelsorte mit rotem= = 25%vol | Mit dem herb-wiirzigen 18 % vol | Fruchtig-herber Likor mit
Apfelfruchtfleisch, schmeckt

) Charakter wildgepfliickter Friichte =, edlem Quittendestillat und Quitten- 5 * ?\
sliss-sauerlich nach vollreifen Apfeln. der Eberesche. saft aus Eigenpressung. t\s

0,5 Liter CHF 15,65 entspricht criF 31,30/1 Liter 0,5 Liter cHF 16,35 entspricht CHF 32,70 /1 Liter 0,5 Liter cHF 15,15 entspricht CHF 30,30/1 Liter
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"WILD
HASELNUSS
LIKOR - 20 % vol

Nussige Spezialitit mit

WILD
KIRSCHEN

LIKOR - 16 % vol
Vollfruchtiger Likor aus

WILD
HE.I.DELBEER
LIKOR - 16 % vol

Osterreichische Spezialitdt —

sonnengereiften Haselniissen aus eigener  verfeinert mit frischem
Kirschen. Réstung. Heidelbeersaft.
0,5 Liter cur 14,60 0,5 Liter cur 15,25 0,5 Liter cur 14,60

entspricht CHF 29,20/1 Liter
2%

entspricht CHF 29,20/1 Liter entspricht CHF 30,50/1 Liter

WILD
BEBGZIRBEN HIMBEER :
LIKOR - 20 % vol LIKOR - 16 % vol
Hochalpiner Likor Fruchtiger Likor
aus frischen aus handverlesenen
Zirbenzapfen. Beeren.
0,5 Liter cur 15,25 0,5 Liter cur 14,60

entgpricht CHF 30,50/1 Liter entspricht CHF 29,20/1 Liter



PRINZ WM LIKORE

 WILD
WALNUSS -
LIKOR - 20 % vol

Wiirziger Likor aus
griinen Walniissen.

0,5 Liter cur 15,25

entspricht CHF 30,50/1 Liter

WILD WILD
BROMBEER WALDBEEREN
LIKOR - 16 % vol LIKOR - 16 % vol
Beerige Spezialitit Fruchtig-wilder
mit Saft aus eigener Likor aus bunter
Pressung. Waldbeerenvielfalt.
0,5 Liter cur 14,60 0,5 Liter cur 14,60

entspricht CHF 29,20/1 Liter
25

entspricht CHF 29,20/1 Liter

WILD -
KIRSCHEN
LIKOR
'16%yol.~«{'{3 |
. L

je 0,5 Liter

CHF 1725

entspricht CHF 34,50/1 Liter

SUBIRA

LIKOR - 16 % vol

Regionale Likor-
spezialitit aus einer
alten Birnensorte.

0,5 Liter cur 17,25
entspricht CHF 34,50/1 Liter

“WILD
STACHELBEER
LIKOR - 16 % vol

Likor aus roten Stachelbeeren
mit siiss-siuerlichem

Geschmack.
0,5 Liter cur 17,25

entspricht CHF 34,50/1 Liter



Mit Siften aus eigener Pressung, fein
abgestimmten Destillaten sowie sorgfiltig
hergestellten Ausziigen aus Rosinen, Zimt

und Butterbréseln, entstehen unsere
Strudel Likére nach iiberliefertem Rezept.

Die Kombination aus hochwertigen

Zutaten und traditioneller Herstellung
verleiht diesen Spezialititen ihren typischen
Charakter — inspiriert von der
osterreichischenStrudelkiiche.

e

N/

Alle Sorten in der 0,5 Liter-
und 1 Liter-Flasche erhiiltlich.
0, 5 Liter cur 14, 60 entspricht CHF 29,20/1 Liter
1 Liter cur 26,30
Serviervorschlugs S a SR . oo st

Pur und gut gekiiblt bei 10 bis 14 °C.
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A abbitveen - _‘[/"/z

%fmag emachiter
¢ s . ( 7 3
/> abbitweers -1 el

71 ausgermachle
Lapfel-Liki
A

)

15l

FELLT IN OSTERREICH =

&P, 1LITER \
CHF 24,90
0,5 LITER

==\ CHF 74,70
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"
Peinzi Heigser Dovten 16 5 v

Ob fruchtig oder cremig — unsere heissen Winterlikore iiberzeugen mit

sorgfiltig ausgewihlten Zutaten und fein abgestimmtem Geschmack.
Inspiriert von alpiner Hiittentradition.

JE1LITER curF 24,80

JE 0,5 LITER cuF 14,40
entspricht CHF  28,80/1 Liter

5wvwwovsw|(%
% Auf ca. 50°C erwirmt und mit Sahne garniert,

~ entfalten unsere heissen Likore ihr volles Geschmackserlebnis.
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/" | Liter ergibt
4 Liter

prinz Ja

Prinz Jagertee

emf ach i
1zu3

agertee

Verhiltnis

mit he
\_ oder Tee aufgiessen- / ’
\ ///,/’




Fruchtig und wiirzig - unsere Punsch-Sorten
sind ein Klassiker:

Bei Prinz hat das heisse Mischgetrink eine

lange Tradition. Kein Wunder, dass die |
verschiedenen Sorten so beliebt sind. ﬁ A KAISER-PUNSCH

ik i 30%vol : ¥ S .
Den Prinz Punsch gibts / \ — e @ KAISER-PUNSCH
hi $5 5 e 5% 30%vol

in sechs verschiedenen Sorten! :

KAISER-PUNSCH
30% vol )

iy 4‘_{_..: v A \ - _,'.i'
P — e
! - . R L . ;
s it o F < = ‘

: a;/"]_(mj[ , KAISER- l'L’WSCH
i\A\IHI R-P U\Q(H ;QA,& 8

344 L . L § A | ¥ .
3 -*‘l v M :ﬁ‘ﬁﬁt : PUNSCH KONZENTRAT 134 o KAISER-P 'NSCH Ry
3 » (| s :.w ey @ 0% VoL : \ica -

1 . 45 ™ L E g
& . | el S R &
e PUNSCH KONZENTRAT P il W - ey B j
> . 90 % VOL 1 —-— e Y £
> A ' PUNSCH KONZENTRAT 132k :
. (‘ullI . 4
I, (‘*’";'ﬂ'ifl" st d ‘ 307%VoL
= : = o L gl o Qpsd 0 8

wigesle
L 4




... auch pur und kalt
getrunkeneme _Varlante'

Wexﬂ/«w@/

IxAISER PUNSCH
30%vol

KAISER-PUNSCH
30% vol

} (w(e@wb |

o< it

je Flasche
0,5 Liter

CHE 19,80

entspricht
CHF 39,60/1 Liter

- KAISER-PUNSCH 85

30 % vol

‘Irj____-

u&@aﬁn

5 MiSI-JR-l’[..NSCH

Q=

PUNSCH KONZENTRAT 1+3=4
0% VoL

H?f W
. KAISE RPUN H (
A((zgewb

» KAISE 1{ pLV%CH

INSCH mnzzmﬂ 1+3:h
30% VL

PUNSCH KONZENTRAT 14326
%o '

t‘ur ![r{ﬁ i {ﬂ}(‘gﬂtﬂ'

i -v-!{;(\ﬁrﬂgf{:d d\'ﬂ['ﬂlk{: =

. PUNSCHKUNZENTRAT 1+3 =4

Qo+

1 Teil Punschkonzentrat mit 3 Teilen
heissem Wasser oder Tee mischen.



02 Liter-

,- Hl’!i”i-

i Fuchiuby- Sy

L

% Winter-ScM mit feinen Gewurznoten.

.. Alle Sorten auch im 0,2 Liter Edelstahl-
Flachmann erhdltlich.
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Likorspezialititen hergestellt aus
Fruchtsaft, Destillat und
ausgewidihlten Gewirzen.

Serviervorschlag:

GekuUhlt als Aperitif oder mit Sekt
gemischt. Auch leicht erhitzt mit
Schlagrahm verwendbar.

© Rufjause in den Bergen

Nur im \Wmter

erhiltlich!
WALDBEEREN-LIKOR WALDBEEREN-LIKOR MIT
MIT SCHLEHE GEWURZEN UND INGWER o BGamsblut
e 24 © Bufjause in den Bergen
Die Gamsblut-Likore schmecken am besten i 4 ! WaLDBEEREN-LIKOR
pur bei Zir emperatur oder aufgegosser R ALY [ e

je 0,2 Liter cHF 10,85 je 0,2 Liter CHF 12,210

entspricht cir 54,25/1Liter  entspricht ciF 62,00/1 Liter = @)
. . . . =L b ]
je 0,5 Liter cHF 17,55 je 0,5 Liter cHF 19,30 Lo
entspricht cur 35,10/1Liter  entspricht cHr 38,60/1 Liter 'E]
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DER URSPRUNG

Stolze 190 Jahre...
...zihlt unser iltester Hochstamm-Obstbaum — und auch fiir
kommende Generationen pflanzen wir regelmissig nach.

VOM OBSTGARTEN INS GLAS — QUALITAT MIT HERKUNFT

e

Inmitten der sanften Hiigellandschaft des Leiblachtals beginnt bei Prinz die Herstellung unserer Spirituosen. Wir brennen
nicht nur — wir pflanzen, pflegen und ernten auch selbst. In unserem Obstgarten bauen wir einen Teil unserer Friichte mit viel
Sorgfalt an. Was wir nicht selbst ernten, stammt von ausgewahlten Obstbauern aus der Region. So ist jeder Schritt nachvoll-
ziehbar — von der Bliite bis ins Glas — und macht unsere Schnapsspezialititen charakteristisch.

Unser Obstgarten ist dabei weit mehr als nur eine Anbaufliche: Er ist auch ein Ort des Lernens. Hier beobachten, testen und

verfeinern wir, um optimale Bedingungen fiir unsere Fruchtsorten zu schaffen. Wir forschen, um Tradition zu bewahren, und
geben unser Wissen an kommende Generationen weiter.

B3 RwePL o wpd



WUSSTEN SIE SCHON...?

ZAHLEN & FAKTEN, DIE ZEIGEN,
WAS PRINZ BESONDERS MACHT.

1 Million Obstkérbe pro Jahr
So viel Obst verarbeiten wir jihrlich — aneinandergereiht wiirden
diese Kérbe den Bodensee iiber acht Mal von Bregenz nach

Konstanz iiberspannen. Oder einmal rund um den See... und noch
ein halbes Mal obendrauf!

Sorgfalt bis in jede Krone

Mehr als 16.000 Stunden im Jahr
widmen wir der sorgféltigen Pflege
unserer Biume. Mit gezieltem Riickschnitt
stellen wir sicher, dass das Sonnenlicht alle
Seiten erreicht — denn nur gleichmissig
belichtete Friichte entwickeln ihren vollen
Geschmack. Auf der Sonnenseite liegt der Zuckergehalt
tibrigens um bis zu 30 % héher.

Keine Chemie, keine Kompromisse
Wir diingen mit Brennnesselsud —
ein altbewihrtes Hausmittel, das die
Biume schiitzt und stirkt.

Ganz ohne chemische Zusitze.

Wissen weitergeben —
Qualitit vermehren
Unser Know-how bleibt
nicht in der Familie:

Wir teilen es mit unseren
regionalen Bauern,

um auch deren Ernten
auf das nichste Qualititsniveau zu heben.

Maéchten Sie unseren Obstgarten
mit eigenen Augen erleben?

EEEE
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Besuchen Sie uns am Bodensee — bei einer Fithrung durch unseren Obstgarten und
unsere Fein-Brennerei zeigen wir Thnen, wo unsere Spirituosen entstehen.

g

Rosen als Frithwarnsystem

Am Ende jedes Spalier im Prinz
Obstgarten steht ein Rosenstock.
Diese sensiblen Schénheiten zeigen
uns frithzeitig Schidlinge und
Krankheiten an — so kdnnen wir

schnell und naturnah reagieren.

HIGHTECH TRIFFT
HANDWERK

Unser autonomer Traktor miht und diingt — punktgenau.
Moderne Technik unterstiitzt dort, wo sie Sinn ergibt —
ersetzt aber nie das Gespiir fiir den richtigen Moment, die
Bediirfnisse der Baume und das handwerkliche Feingefiihl,
das in jeder Frucht steckt.

Jetzt ins Video eintauchen:
Scannen Sie den QR-Code und entdecke
den Obstgarten Leiblachtal.




- Prinz,
AUTER-VIELFALT

ZIRBEN

-l
x
|

Nl e . )

---------

machen unsere Krauterschniapse und -likore

Hocharomatische Krauter, Wurzeln und Zapfen ?Wéﬂ a/w&i ey ,w’
! 4 &3

zu harmonischen und besonders geschmack-
Geben Sie alle fliissigen Zutaten in einen Cocktailshaker.

vollen Spezialitdten. Die naturbelassenen Vorsichtig umriihren und in ein mit Eiswiirfel gefiilltes
Rohstoff beit .. Fei Longdrinkglas giessen. Mit Zitronenscheibe und einem
onstotie verarbeiten wir in unserer rein- frischen Zweig Rosmarin garniert eine charakterstarke

Brennerei nach traditionellen, seit iiber 130 Zirbenkomposition.

2 cl Prinz Zirberla 30 % vol

2 cl Prinz Zirben Schnaps 40 % vol
4 cl frischer Zitronensaft

Jahren bewahrten Rezepturen zu Ansatzen.

El 0] 12 cl Krauterlimonade
L' Zitronenscheibe, Eiswiirfel, 1 Zweig frischer Rosmarin
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ORIGINAL ALPENTHALER 20,5%vol

0,5 Liter  cHF 13,70 entspricht cur 27,4011 Liter 1 Liter cHF 23,15

Eine Krauterlikorspezialitit aus einer Auswahl
an Krautern, Wurzeln, Beeren und Friichten.

KLARER ALPENTHALER 38% vol

0,5 Liter  cHF 17,75 entspricht cur 35,501 Liter 1 Liter cHF 32,20

Ein Likor mit Krautern und Krauterdestillaten
nach firmeneigener Rezeptur.

PRINZ BITTER 31 %vol

0,5 Liter  cHF 16,95 entspricht cur 33,901 Liter 1 Liter cHF 28,75

Ein traditioneller Kriuterlikor, erstmals von unserem
Uropa angesetzt, neu interpretiert.

HEXENKRAUTER 48 %vol

0,5 Liter  CHF 22,65 entspricht cur45,30/1 Liter 1 Liter cHF 42,05

Ein Krauterbitter mit einer Vielfalt von Krautern -
auch geeignet zum Flambieren.

ZIRBEN SCHNAPS 40%vol

0,5 Liter  cHF 24,45 entspricht cur48,90/1 Liter 1 Liter cHF 42,85

Zirbenzapfen sind die Grundlage dieses Schnapses
und sorgen fiir eine charakteristisch wiirzige Note.

ZIRBERLA 30%vol

0,5Liter cHF 17,45 entspricht cur 34,901 Liter 1 Liter cHF 33,90

Ein Likor mit markanter Note und r6tlich-brauner Farbe,
gewonnen aus den Zapfen der alpinen Zirbe - sorgfiltig verarbeitet

WILD BERGZIRBEN LIKOR 20 % vol

0,5 Liter CHF 15,25 entspricht CHF 30,50/1 Liter

Aus wildgepfliickten Zirbenzapfen. Die typische
rotlich-braune Farbe und die harzige Wiirze verleihen
ihm seinen unverwechselbaren Charakter - eine
Spezialitdt mit Wurzeln in der alpinen Natur.
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0,5 Liter
cur 15,05

entspricht
CHF
30,10/1 Liter,

W, pRin

FRUCHT LIMES
16 % vol

MELONEN LIMES
zum Mixen und pur trinken

MARILLEN LIMES
ideal fur fruchtige Longdrinks

KIRSCHEN LIMES
die perfekte Erfrischung

ERDBEER LIMES
am besten eisgekihlt

HIMBEER LIMES
fur fruchtig-kreative Drinks

MANGO LIMES
fir fruchtige Longdrinks




ORIGINAL

HAFELEBRAND |

EDLE TROPFEN AUS
DEM STEINGUT

Jede Hafele Spezialitit entsteht aus ausge-
wihlten Rohstoffen, sorgfiltiger Verarbeitung
und viel Zeit. Die Brinde werden schonend
vergoren, zweifach destilliert und in offen-

porigem Steingut iiber Jahre gelagert.

Das Ergebnis: Sortentypische, klare Edelbrinde
mit ausgeprigtem Charakter — geprigt durch
Erfahrung, Handwerk und Reife.

HAFELE ZIRBE
GEIST

43 %vol

Der Hafele Zirben Geist ist mehr als

nur ein Destillat.

Kraftvoll, wiirzig und klar.

Die Zirbelkiefer, auch als ,,Kénigin der .t

Alpen® bekannt, wichst ausschliesslich in °

den hohen Alpenregionen oberhalb von

Kostbarkeit, die in grossen Ho
25 Meter iiber dem Boden, von

erntet werden — mit Hingabe u

Zapfen fiir Zapfen.

In der Fein-Brennerei Prinz we
geernteten Zirbenzapfen direke
Zerkleinert, angesetzt und anschliessend

besonders schonend unter Vakuum zweimal
destilliert, um die charakteristischen Noten
der Zirbe zu bewahren — harzig, balsamisch

und mit einer klaren, fast dtherischen Tiefe.

Die Reifung erfolgt in offenporigen Stein-
gutgefissen, die aus einer speziellen Ton-
Sand-Mischung bestehen. So kann der Geist
yatmen und seine klare, kraftvolle Struktur

entfalten — wild und doch harmonisch.

Zi_rbe' 0,351 CH

38;00 entspricht cHF 108,57/1 Li_gr

AERLE.

&7 |

Bn

T100°% DESTILLAT

MIT HAFELEBRAND GARANTIE

43% ¥

1.500 Metern. Thre Zapfen sind eine seltene Enzia B srichtone 141 57/1 1 ALTER
A : APFEL

Alter 43 A N
7 GEREIR




“In jedem Hafele Brand stecke
das Unverfilschte der Natur —
wir geben den Rohstoffen nicht
mehr, aber auch nicht weniger,
a8  als sie brauchen: Zeit, Ruhe und

.o »
unser ganzes Kénnen.

L' % F BROMBEER 43%vol
| B HIMBEER 43 %vol
| 3 JOHANNISBEER 43 %

£, RIBISEL 43 %vol
E ERDBEER 43 %vol
HOLUNDER 43 %vol
VOGELBEER 43 % vol
4 ARONIA 43 %vol

APFEL 43 %vol

FRE 43 %vol J&
VENSTEINER 430/0\*4‘0[.:'

243 % vol

I KIRSCH 43 %vol

“STER 43 %ol

3 B8 KRIECHERL 43 %vol
- LLIAMS BIRNE 43 %vol .
Alle Sorten sind in der & . & MARILLE 43 %vol

0,35 Liter-Flasche erhiiltlich. ™ PFLUMLI 43 %vol
- Fiir Preisinformationen scannen X
i Sie cinfach den QR-Code 9 SANDDORN 43 %vol

EJ TRAUBENKIRSCH 43 % vol
www.hafelebrand. at

| D

=
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FRUCHTIGES STEINOBST
45 % vol

KIRSCHE

6w

ERLESENE KERNFRUCHTE

45 % vol

SAUBIRNE

0,51 CHF 70,65  entspr.crrid130MLiter 0,51 CHF 70,65  entspr.crria130Liter
MARILLE WILLIAMS
0,51 CHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1Liter 0,51 CHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1 Liter
ZWETSCHGE QUITTE
0,51 CHF 66,60 entspr. CHF133,20/1 Liter 0,51 CHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1 Liter
CUVEE CUVEE
0,7 |  CHF 111,00 entspr. CHF 158,57/1Liter 0,7 | CHF 111,00 entspr. CHF 158,57/1Liter
1,51 CHF 211,80 entspr. CHF 141,20/1 Liter 1,51 CHF 211,80 entspr. CHF 141,20/1 Liter
cm A @ =
& o« woae
FEINSTE BEEREN STEINOBST IM BARRIQUE GEREIFT
45 % vol 45 % vol
WALDHIMBEERE KIRSCHE
0,51 cHF 70,65  eusprowtarzontier 0,51 CHF 78,10 entspr. cur 156,20/ Liter
JOHANNISBEERE MARILLE
0,51 cHF 66,60 entspr.cie13320/Lker 0,51 CHF 70,65 entspr. CHF 141,30/1 Liter
BROMBEERE ZWETSCHGE
0,51 cHF 66,60 entspr.cie13320/Lker 0,51 CHF 70,65 entspr. CHF 141,30/1 Liter
CUVEE CUVEE
0,71 cHF 111,00 enesproametsgszntier 0,71 CHF 120,10 entspr. cur 71571 Liter
1,5' CHF 211780 entspr. CHF 141,20/1 Liter 1,5' CHF 237,20 entspr. CHF 158,13/1Liter

%0

ORIGINAL

HAFELE BRAND
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O VERGARUNG, MEHAMALIGES BRENNEN & -(u
ECLBEN DEM MAFELE BRAND EIN muﬂ.iﬁ
SEIT 1886

B KESMOL AVANCIERT TU EINER
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Ausgewahlte Fruchte, sorgfaltige =
Vergarung und mehrfache
Destillation verleihen unseren
333 Hafele Branden ihren
charaktervollen Geschmack. ;’

Jede Abfullung uberzeugt &

durch ihre eigene Note.
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PRINZ EXKLUSIVKELCH
Hochwertiges Kristallglas exklusiv im eigens entworfenen
Design, robust mit edlen Prinz Prigungen.
Flohielca A6 ern a4 e, 2 cloder4dl.....cHF 4,85

PRINZ SCHNAPSKELCH
Fiir Obstbrinde und holzfassgereifte Schnipse
ist dieses elegante Glas optimal geeignet.
Hohe ca. 15,5 cmleceveveeiveeieieiieeenen, 2cl...... CHF 4,50

HAFELE GLAS
Edles, kelchférmiges Nosing-Glas. Die bauchige
Form gibt dem Hafele-Brand Raum zum Atmen.
Hohe ca. 16 cmu.eceeeeeecieciccieeeee, 2cl....cur 11,35

STAMPERL ZYLINDER
Klassisches, robustes Stamperl fiir alle
Prinz Schnaps- und Likérspezialititen.

Hohe ca. 6,5 cmueeeeeeeeeeeenen. 2cl/4dl..... CHF 2,65

STAMPERL TULPE
Robustes, zeitloses Stamperl in Tulpenform
mit rotem Logo-Aufdruck.
Hohe ca. 7 cMlueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 2cl..... CHF 2,65

HEXENKRAUTER GLAS
Ein Robustes Stamperlglas, konzipiert fiir
den Hexenkriuter Likér.
Hohe ca. 7 cMleeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn, 2cl®.... CHF 5,20

HUTTENGLAS MIT STIEL
Schnapsgliser in zeitlosem Design in Klein und Gross,
konzipiert fiir den téglichen Einsatz.
Hohe ca. 7 bzw. 9 cm............ 2cloder4d...... CHF 4,10

COCKTAILGLAS
Cocktailglas mit Sammelcharakter — speziell fiir unsere
Wild Likére und feine Cocktails.
Hohe ca. 12 cmi..ecciiccciiiicnee, 40 cl ...... cHF 5,35

PRINZ LIKOR TUMBLER
Edles Glas mit goldenen Akzenten, besonders
gut geeignet fiir Likére, Creams und Rum.
Hohe ca. 8,8 cmueeevveveeeeeeieeeeeeeeen, 27 cl...... CHF 8,55
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’RINZ AUSGIESSER

Stilvolles Ausgiessen mit

. angenchmes Dosieren. 2 cl

dem eleganten Prinz Aus-
giesser im Original Prinz-P-

HOLZTRAGER MINIATUREN DOPPEI
6 Miniaturen 4 0,02 Liter der Alten Sorten finden Platz im

Design.

handlichen Holztriger. it pﬂmﬁ%
Inhalt: Alte Haus-Zwetschke, Alte Haselnuss, Alte Williams-Christ- ¢ sete 0,{/%4%/:,%

birne, Alte Wald-Himbeere, Alte Marille, Alter Bodensee-Apfel.
Auch in der Miniatur Wild Likor-Edition erbiltlich.

HOLZTRAGER PLATINA DOPPELT & EINFACH

6 Platinaflaschen 4 0,04 Liter der Alten Sorten finden Platz im handlichen Holztriger. 3\/

Inhalt: Alte Haus-Zwetschke, Alte Haselnuss, Alte Williams-Christbirne, Alte Wald-Himbeere,
Alte Marille, Alter Bodensee-Apfel. Auch in der Platina Wild Likér-Edition erhiltlich. |

HOLZSCHATULLE IN VERSCH. SOR

mit 6 Schnapsflaschen 4 0,04 Liter. i wedlehen
LYy
« ALTE SORTEN Gotten eibilllich:

Inhalt: Alte Kirsche, Alte Williams-Christbirne, Alte Wald-
Himbeere, Alte Marille, Alte Haus-Zwetschke, Alte Haselnuss.

DIVERSE HOLZSTANDER RUS

Erhiltlich in verschiedenen Grossen,
fir 0,5 1 und 11, alles handgearbeitete Unikate.

Preise Holzstinder ohne Flaschen!

3er, Linge: ca. 40 cm ..o, cHF 63,15
4er, Linge: ca. 50 cm ...c.cucueuneeeee CHF 84,45
Ser, Linge: ca. 75 cm ....cocueenenneee. cHF 105,60
Auf Wunsch auch mit Ger, Linge: ca. 85 cm .ccevvvvecnee. CHF 126,55
Sortenbeschriftung! /er, Linge: cat'92i5,cm ... 84 . cHF 144,00

A3



PIMP YOUR COFFEE BOX

7 x Schnaps- und Likér-Spezialitdten a 0,04 Liter ..... cHF 25,00
WINTER-GENUSS-EDITION

7 x Winterliche Likor-Spezialititen a 0,04 Liter ........ CHF 26,30
DIE KLEINEN-FRUCHTIGEN

7 x Fruchtige a 0,04 Liter mit 34 % vol..................... CHF 22,45
DIE KLEINEN FEINEN

8 x Alte Sorten a 0,04 Liter mit 41 % vol.................. cHr 30,15
DIE KLEINEN HAFELE

7 x Hafele Brand 2 0,04 Liter.....ccocveeeeeeeeeeeeeeeennen. CHF 41,60
DIE KLEINEN TRADITIONELLEN

6 x Traditionelle a 0,04 Liter mit 40 % vol................ CHF 22,05
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PIMP YOUR PROSECCO
7 x Fruchtige Likdre 310,04 Liter........ oot it 00 CHF 25,00
DIE KLEINEN WILDEN
7 x Wild Likore 2 0,04 Liter..ccoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneee. CHF 24,45
HAFELE 333
4 x Hafele Brand 333 4 0,04 Liter mit 45 % vol ................... cHF 33,10
4 x Hafele Brand 333 4 0,04 Liter im Barrique gereift

mit 45 % vol ....cocoeveneee. cHF 38,90
DIE KLEINEN NOBLEN
3 x Nobilady Liqueur a 0,04 Liter mit 17,7 % vol
3 x Nobilant Liqueur 2 0,04 Liter mit 37,7 % vol
6 x Feinster Likor-Spezialititen a 0,04 Liter .............. CHF 26,00
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FLACHMANN TRADITIONELLE

e Marille cooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen. CHF 22,85
« Haselnuss .oooeeveeeeeeeeeeeeeeeeennn. CHF 22,85
+ Williams-Christbirne.............. CcHF 22,85
o Gravensteiner .......oceeeeeeeennn.. CHF 22,85
FLACHMANN ALTE SORTEN

+ Alte Erdbeere .......ccoouvvvevnnneen. cHr 27,80
« Alte Marille ....coveeeveeeeeeennnne. CHF 26,10
« Alte Williams-Christbirne........ CHF 26,10
+ Alte Wald-Himbeere .............. CHF 26,10
+ Alte Haus-Zwetschke ............. CHF 26,10

Weitere Accessoires finden Sie in unserem Onlineshop unter www.schnaps-prinz.ch

40% vol, 0,2 Liter

entspricht CHF 114,25/1 Liter
entspricht CHF 114,25/1 Liter
entspricht CHF 114,25/1 Liter

entspricht CHF 114,25/1 Liter

41 % vol, 0,2 Liter

entspricht CHF 139,00/1 Liter
entspricht cHF 130,50/1 Liter
entspricht CHF 130,50/1 Liter
entspricht CHF 130,50/1 Liter
entspricht CHF 130,50/1 Liter

A5

FLACHMANN FEIN-FRUCHTIGE

s Hausschnapss.. ... i iatnenes cur 18,50
« Himbeerla..cooooveeveeeeeeeee cHF 19,40
o Birneda ot LN e cHF 19,40

FLACHMANN HAFELE BRAND

+ Hafele Marille 43 % vol............ cur 27,30
« Hafele Subirer 43 % vol............ CHF 34,40
« Hafele Enzian 45 % vol. ............ CHF 41,20

349 vol, 0,2 Liter

entspricht cHF 92,50/1 Liter
entspricht CHF 97,00/1 Liter
entspricht CHF 97,00/1 Liter

0,2 Liter

entspricht CHF 136,50/1 Liter
entspricht CHF 172,00/1 Liter
entspricht CHF 206,00/1 Liter
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Alle Probierpakete mit 10 oder 20 Miniaturen erhdltlich!

Entdecken Sie unsere Produktvielfalt! Ob feine Schnapsspezialitdten, erlesene
Likore, geschmackvolle Krduterschndpse oder saisonale Besonderheiten - unsere
Miniaturpakete enthalten allerlei Spezialitéiten.

X7 ALLES SCHNAPS X ALLES LIKOR Y~ RUNDUM KRAUTER
» Alte Williams-Christbirne 41 % vol » Wild Haselnuss Likér 20 % vol * Hexenkrduter Likor 48 % vol
w Alte Marille 41% vol “» Wild Kirschen Likér 16 % vol « Prinz Bitter 31 % vol
‘» Alte Wald-Himbeere 41%vol | | « Wild Himbeeren Likor 16 % vol - Alpenthuler 205%vol
“w Marillen Schnaps 40 % vol ‘» Rosen-Marillen Likor 25 % vol -~~~ « Klarer Albéhthuler 38 % vol
 Williams-Birnen Schnaps 40 % vol ";'Welnberg Pfirsich Likr 18 % vol » Wild Bergiifben Likor 20 % vol
« Hoselnuss Schnaps 40%vol | | « Holunderbliten Likor 18 % g » Zirben Sbhhdps 40%vol
« Holzfuss Obst Schnaps 40 % vol  Erdbeer-Rhabarber Likor 17 % vol « Meisterwurz Schnaps 40 % vol
";'Huusschnups Marille 34 % vol  PrinzalinenLikdr 15%vol » Enzian VSVCh'hups 40 % vol
w Himbeerla34%vol | | « Rum-Coconut Likor 40%vol « Vogelbeer Schnaps 40 % vl
“;"Honlg Blrnerlu 34%vol » Rum- Urunge Likor 40 % voI """""" « Quitten Schnaps 40 % vol
10 Miniaturen @ 0,02 Liter CHF 15,55 10 Miniaturen @ 0,02 Liter CHF 13,40 10 Miniaturen @ 0,02 Liter CHF 15,25
20 Miniaturen @ 0,02 Liter CHF 29,65 20 Miniaturen a 0,02 Liter CHF 27,40 20 Miniaturen a 0,02 Liter CHF 29,65

FINDEN SIE NOCH MEHR MINIATURPAKETE UNTER WWW.SCHNAPS-PRINZ.CH

L6



BRENNKUNST
ERLEBEN

o ot Tein-Blennesec
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Tauchen Sie ein in unsere einzigartige
Welt und erleben Sie hautnah das Hand-
werk sowie unsere Liebe zum Schnaps-
brennen! Wir laden Sie herzlich ein,
uns dabei iiber die Schulter zu schauen.
Nebenbei erfahren Sie zudem allerlei
Interessantes iiber die hohe Kunst der
Fruchtverarbeitung.
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=
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PRINZ FEIN-BRENNEREI
»ERLEBNIS-FUHRUNG*

* Begriissung im Hof der Fein-Brennerei
(Prinz Stammbhaus)

* Das Geheimnis der Brennkunst —
entdecken Sie unsere Fein-Brennerei
bei einer exklusiven Fithrung

* Degustation von Prinz Schnipsen
und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose

(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

/5 ONLINE
TERMINE FUR : g
KOSTENLOSE FUHRUNGEN: s o e HRUNG
Montag und Freitag: 14:00 bis 15:00 Uhr
Dienstag, Mittwoch und Donnerstag; DEGUSTIEREN SIE PRINZ
16:00 bis 17:00 Uhr KOSTLICHKEITEN ZUHAUSE

Tauchen Sie von Zuhause aus in die Welt
der Destillation ein und entdecken Sie
die Kunst des Schnapsbrennens auf eine

GRUPPEN:
Bei einer Gruppe mit weniger als
15 Personen kostet die Fiihrung gesamt 11 ;
CHF 25,00, ab 15 Personen ist d?e gFiihrung E @ GO T R
kostenlos und dauert ca. 30 bis 45 Mi- ) Scannen Sie den
nuten. Sifte und Erfrischungsgetrinke QR-Code und entdecken
stehen zur freien Entnahme fiir Sie bereit. Sie alle Details!

AT

PRINZ FUHRUNG
»VOM OBSTGARTEN INS GLAS*

* Aperitif im Obstgarten mit anschliessender
Einfiihrung in den Obstgarten & Obsthof

* Erfahren Sie Wissenswertes iiber die
Obstveredelung bei einer Besichti-
gung unseres Obstgartens

* Das Geheimnis der Brennkunst —
wir zeigen Thnen unsere Fein-Brennerei
(Prinz Stammhaus) und geben Thnen
Einblicke in die Kunst des Schnaps-
brennens

* Umfangreiche Degustation von Prinz
Schnipsen und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose
(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:
Diese Fithrung dauert ca.
90 bis 120 Minuten und kostet
bis 10 Personen gesamt CHF 80,00,
jede weitere Person CHF 8,00.
Sifte und Erfrischungsgetrinke stehen
zur freien Entnahme fiir Sie bereit.

Bitte um Anmeldung unter
besichtigungen @prinz.cc

Mehr Informationen (=] 0
2U unseren P

Brennereifiibrungen

finden Sie hier: Of E




Dnsete Hezepte
zuin Sonmeln!

Weil die Spezialititen von Prinz
nicht nur pur herrlich
schmecken, gibt es mit jeder
Aussendung feine
Rezeptideen zum Sammeln!

Trennen Sie die Rezept-
karten einfach entlang der
perforierten Linien ab und

holen Sie sich bei Ihrer
nichsten Bestellung unser

Gratis-Sammelmdéppchen.

So haben Sie die feinen
Genussideen immer griffbereit
in einem kleinen Ordner.

Bedlelluns, Sebicken
it Thnen onf 4'/ ”
s Guatts-Tnigpehien

Unter:
www.schnaps-prinz.ch
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® 1 Espresso ® 100 ml heisse Milch
oder Milchschaum
® Ftwas Zimt

® Optional: geschlagene Sahne

In ein hitzefestes Glas 4 cl Prinz Heisse
Henne geben. Heisse Milch oder Milch-
schaum vorsichtig dariiber giessen. Den
frisch gebriihten Espresso langsam iiber
einen Loffelriicken einfliessen lassen,
damit sich die Schichten schén absetzen.
Nach Belieben mit geschlagener Sahne
oder einem Hauch Zimt verfeinern.

Tschagoati
Fizz

4 cl Prinz Jagertee Klassik
mit 40 % vol
2 cl Apfelsaft naturtriib

1 cl Zitronensaft ® Mineralwasser
Eiswiirfel » Apfelscheiben

4 cl Prinz Jagertee Klassik, 2 cl Apfelsaft
und 1 cl Zitronensaft in ein Glas mit
Eiswiirfeln geben und gut verriihren.

Je nach Geschmack mit Mineralwasser
auffiillen. Mit einem frischen Rosmarin-
zweig und Apfelscheiben garnieren.

.......................................................................

Bleiben Sie TOP-informiert
mit dem Prinz Newsletter

CHERRY

SOUR

5 cl Prinz Wild Kirschen Likor
Winter Edition mit 16 % vol

2 cl Prinz Williams-Birnen Schnaps
mit 40 % vol

2 cl Zitronensaft

Melden Sie sich iiber diesen
QR-Code fiir den
PRINZ NEWSLETTER an und

erhalten Sie immer aus erster Hand

1 cl Zuckersirup
* Eiswiirfel und brandaktuell alle Neuigkeiten

® Zitronenzeste zur Dekoration rund um unsere Produkte, Rezepte,

Geben Sie alle fliissigen Zutaten in einen
Cockrtailshaker. Kriftig schiitteln und

Hoffest, Veranstaltungen

und vieles mehr.
in ein mit Eiswiirfel gefiilltes Prinz

Cockrailglas giessen.
Mit Zitronenzeste dekorieren.

......................................................................

Eratbimen
%w/mé

¢ 100-200 ml Bratbirnen-Likor
mit 16 % vol

® 2 Birnen ® 1 TL Zitronensaft
* 2 Eigelb ® 80 g Zucker ® 250 ml Sahne

Birnen schilen, entkernen, wiirfeln und
mit Bratbirnen-Likér sowie Zitronensaft
bei niedriger Hitze weich kdcheln. Piirieren
und vollstindig auskiihlen lassen. Sahne
steif schlagen. Eigelb mit Zucker schaumig
rithren, Piiree und Sahne unterheben.
Masse in eine Form fiillen und 4—6 Stunden

tiefkiihlen. Anschliessend Form kurz in
heisses Wasser tauchen, stiirzen, in Stiicke
schneiden und mit gerdsteten Mandel-

blttchen garnieren. wwuw. ScbnaPS-P rinz.ch
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@ Lindauer Strale

GEMEINDE HORBRANZ

Lindauer Strafle

LINDAU
Lindauer Straf3e
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Lochauer Strafte

Der schnellste Weg 20 s .
Einfach QR-Code scannen
und Sie finden uns iiber
Google Maps

VERTRIEB SCHWEIZ:

Rund um's Glas Handels GmbH
Romenschwanden 62

CH-9430 St. Margrethen

Tel.: +41 71 744 07 66
shop@schnaps-prinz.ch
rund-ums-glas@bluewin.ch
www.schnaps-prinz.ch

Besuctien Sie uns doch, avicl, anf ..
https://www.instagram.com/feinbrennerei.prinz/

heeps://www.facebook.com/schnaps. prinz/
https://www.schnaps-prinz.ch

Anderungen der in dieser Sortimentsliste versffentlichten
Preise bleiben vorbehalten. Es gelten die zum Zeitpunkt der
Bestellung im Internet und Hofladen ausgewiesenen Preise.

60806 Druck- und Satzfehler vorbehalten!




