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HANDWERK
UND LEIDEN-
SCHAFT SEIT
GENERATIO-
NEN

Wenn die Tage kiirzer werden, die Natur zur
Ruhe kommt und sich die ersten Nebelschwa-
den iiber das Leiblachtal legen, beginnt fiir uns
eine ganz besondere Zeit. Eine Zeit, in der wir
niher zusammenriicken. Mit Familie, Freunden
und den Menschen, die uns am Herzen liegen.
Eine Zeit voller Begegnungen, guter Gespriche
und gemeinsamer Momente, die in Erinnerung

bleiben.

Genau fiir diese Momente machen wir
seit Generationen Schnaps.

Der Inhalt eines jeden Glases widerspiegelt
die ganze Arbeit und Bemiihung. Es sind

die vielen kleinen und grossen Schritte

eines ganzen Jahres. Die Arbeit in unseren
Obstgirten, das Beobachten, Forschen und
Lernen. Die enge Zusammenarbeit mit den
Obstbauern, die unsere Leidenschaft fiir beste
Friichte und die Arbeit mit der Natur teilen.
Die Erfahrung der Familie und der Brenn-
meister. Die Geduld beim Reifen. Und die
vielen Menschen, die jeden Tag mit Herzblut
daran arbeiten, aus hochwertigen Rohstoffen
charaktervolle Destillate herzustellen.

Seit iiber 140 Jahren diirfen wir dieses Hand-

werk leben und dessen Friichte geniessen. Eine
Verantwortung, die uns mit Stolz erfiillt. Denn
Qualitit entsteht nicht zufillig. Sie entsteht aus
Erfahrung, Sorgfalt und der Uberzeugung, dass

nur das Beste gut genug
ist. In unserem Jahres-
kreislauf begleiten Sie uns
durch das ganze Jahr — von
der ersten Bliite im Frithjahr
{iber die Ernte im Herbst bis hin
zur Reifung und Veredelung unserer
Spezialititen. Denn echtes Handwerk endet
nie. Es begleitet uns an jedem einzelnen Tag.
Deshalb méchten wir Thnen zeigen, was hinter
der Fein-Brennerei Prinz steckt. Wer wir sind.
Was uns antreibt. Und warum wir jeden Tag

mit Begeisterung tun, was wir tun.

Besuchen Sie uns auch gerne persénlich in
unserer Brennerei, oder erfahren Sie mehr
iiber unser Handwerk bei einer Online-Fiih-
rung. Es ist eine Leidenschaft, die unsere
Familie seit vier Generationen begleitet und
die wir gemeinsam mit unseren Mitarbeitern,
Partnern, Obstbauern und Ihnen als unsere
treuen Freunde weiterleben diirfen.

Dafiir méchten wir uns
von Herzen bedanken!

Danke fiir Thr Vertrauen. Danke fiir Thre Treue.
Danke, dass Sie unsere Produkte zu einem Teil
Threr besonderen Momente machen.

Wir wiinschen Thnen einen stimmungsvollen
Herbst, eine schone Winterzeit und viele
Augenblicke, die man gerne miteinander teilt.

Thr Thomas und Maximilian Prinz
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HANDWERK,
GEPRAGT VON ZEIT
UND ERFAHRUNG

Seit 1886 steht unsere Brennkunst fiir gelebte
Hingabe und ein klares Qualititsversprechen.
Was uns antreibt ist eine Uberzeugung: Nur
was unseren hohen Anspriichen gerecht wird,
findet seinen Platz in der Flasche. Vom ersten
Blithen im Friihjahr iiber die Reife im Som-
mer bis hin zur schonenden Verarbeitung
begleiten wir jede Frucht mit Aufmerksamkeit
und Sorgfalt entlang ihres natiirlichen Zyklus.

Uber vier Generationen hinweg gewachsenes
Wissen verbindet sich dabei mit moderner
Technik. So entstehen Destillate, die durch
Klarheit, Tiefe und eigenstiandigen Charakter

tiberzeugen.

DIE FRUCHT
ALS URSPRUNG

Aus einer Idee ist iiber die Jahre eine echte
Leidenschaft entstanden: Unsere eigenen
Obstgirten, in denen wir anbauen, pflegen
und forschen. Hier wachsen Apfel, Birnen und
Holunder unter besten Bedingungen heran —
gepflegt mit Geduld, Respekt und Erfahrung,
Die sorgfiltig geernteten Friichte bilden die
Grundlage fiir alles, was folgt.

In der Weiterverarbeitung entsteht daraus
eine fruchtige Maische — der Beginn eines

prizisen Prozesses. In temperaturkontrollierten

A

Girtanks setzt schliesslich die Girung ein.
Langsam und gesteuert wird Fruchtzucker
in Alkohol umgewandelt und legt so

das Fundament.

DESTILLATION MIT
PRAZISION

Die vergorene Maische wird in zwei Schritten
unter Vakuum destilliert — besonders schonend
und mit dem Ziel, die feinen Eigenschaften der
Frucht zu bewahren. Im ersten Destillations-
durchgang entsteht der Rohbrand, im zweiten
der Feinbrand, der mit héchster Sorgfalt in

seine Bestandteile getrennt wird.

Nur der Mittellauf — das Herzstiick des Destil-
lates — erfiillt unsere Anforderungen an Rein-
heit, Ausdruck und Tiefe. Genau dieser Teil

bildet die Basis fiir unsere Schnipse und Likore.

REIFUNG MIT ZEIT
UND RUHE

Ob im Steingut oder im Holzfass — jedes
Destillat bekommt Zeit und Raum, sich zu
entwickeln. Im feinporigen Steingut entfaltet es
seine Struktur, gewinnt an Tiefe und bringt seine
Eigenschaften zur Geltung. Ein kleiner Teil ver-
fliichtig sich dabei Jahr fiir Jahr — der ,,Schluck
der Engel” — ein natiirlicher Prozess, der Geduld
voraussetzt und Qualitit entstehen Lisst.

Im Holzfass wiederum geschieht eine be-
sondere Veredelung des Destillats: Subtile

Noten von Vanille, feine Réstnuancen und ein

Hauch von Karamell entstehen im Zusam-
menspiel mit dem Holz. Das Destillat firbt
sich dabei bernsteinfarben und gewinnt an
Vielschichtigkeit. Mit der Zeit rundet sich der
Charakter ab — weich, harmonisch und ge-
prigt von der charmanten Fassnote, die unsere

LAlten Sorten“ so unverkennbar macht.

ZEIT ALS WICHTIGER
BESTANDTEIL

Gute Destillate entstehen nicht im Eiltempo.
Sie verlangen Aufmerksamkeit, Erfahrung
und vor allem Geduld — denn wahre Qualitit

braucht Zeit, um sich zu entfalten.

ERLESENE INNOVATIVE KORPERREICHE
ROHSTOFFE BRENNTECHNIK VOLLENDUNG
S

“Ein guter Schnaps ist wie
eine Geschichte, die iiber
Generationen weiterge-
geben wird — mit der Zeit
gewachsen, doch im Kern
immer dieselbe.”

Thomas Prinz sen.



Schnapsbrennen ist ein Handwerk im Einklang mit der Natur. Von der Pflege der Obstbdume
tiber die Bliite und Reife der Friichte bis hin zur Ernte und Verarbeitung folgt in der
Fein-Brennerei Prinz alles einem natiirlichen Jahreskreislauf. Mit handwerklichem
Kénnen begleiten wir jeden Schritt — fiir Qualitit, die man schmeckt.

Winter (pez-Fet)
Wenn die Tage am kiirzesten sind, beginnt im Obst-
garten bereits cin neues Jahr. Die Natur schépft Kraft,
unsere Obstbiume werden behutsam zuriickgeschnit-
ten und auf die kommende Saison vorbereitet. Das
milde Klima des Bodensees begleitet sie dabei und
schafft die Grundlage fiir gesunde Friichte, aus denen
spiter unsere feinen Destillate entstehen.

Herbst (Sep-Nov)
Bevor aus einer Frucht ein feines Destillat wird, be-
ginnt ihre Verwandlung mit viel Fingerspitzengefiihl.
Jede Obstsorte wird individuell verarbeitet, damit ihr
einzigartiger Charakter erhalten bleibt. Durch die
schonende Vergirung entsteht aus reifen Friichten
eine Maische — der erste Schritt auf dem Weg zu den
unverwechselbaren Prinz Spezialititen.

Jetzt Video zum Prinz

Jahreskreislauf ansebhen:

N E—

Friihling irz-Mai)
Mit den ersten warmen Sonnenstrahlen erwacht der
Obstgarten zu neuem Leben. Aus kleinen Knospen
entfalten sich prachtvolle Bliiten, die den Grundstein
fiir die kommende Ernte legen. Bienen und Hummeln
sorgen in dieser besonderen Zeit fiir die Bestdubung.
Unsere Obstbau-Ingenieure beobachten die Bliiten und
Knospen in dieser Zeit gezielt und setzen sofern not-
wendig entsprechende Schutzmassnahmen.

Sommer (un-Aug)
Nach der Bliite beginnt die Zeit des Wachsens und
Reifens. Die Baume konzentrieren ihre Kraft auf jene
Friichte, die das Potenzial haben, heranzureifen. Wir
unterstiitzen dabei durch gezielten Schnitt, ausreichend
Wasser und eine gute Nihrstoffversorgung. Sonne,
Regen und das Zusammenspiel der Natur prigen dabei
jeden Jahrgang auf einzigartige Weise. Bis schliesslich
der richtige Moment gekommen ist: Wenn Geschmack,
Siisse und Frische perfekt zusammenspielen, werden die
Friichte von Hand geerntet — bereit fiir ihren Weg in
die Fein-Brennerei.

UNSERE JAHRESHIGHLIGHTS

OkFktober: Destillation

Aus sorgfiltig vergorenen Friichten entstebt in unserer Brennerei Schritt fiir
Schritt ein besonderes Destillat. Dank schonender Vakuumdestillation bleiben
selbst feinste Fruchtnoten erhalten. Mit Erfabrung, Fingerspitzengefiihl und
einer sorgfiltigen Auswahl des Herzstiicks gewinnt der Brennmeister den

charakteristischen Geschmack jeder Sorte.

auch durch Geduld. In Steingutgefiissen und ausgewdiiblten Holzfiissern
erhalten unsere Schniipse die Zeit, die sie fiir ihre Entwicklung benotigen.

Wiihrend der Reifung gewinnen sie an Harmonie, Weichheit und Charakter —

November: Reife

Grosse Destillate entsteben nicht nur durch handwerkliches Konnen, sondern

bis die reine Essenz der Frucht in jedem Tropfen spiirbar wird.



HOLZFASS ALS REIFE-
KOMPANION

Im Anschluss erfolgt die Lagerung in eigens
entwickelten Holzfassern. Spezielle Lamellen
im Inneren sorgen fiir intensiven Kontakt zwi-
schen Holz und Destillat. So entstehen Tiefe,
Eleganz und eine charakteristische Fassnote,
die von Zeit und Handwerkskunst geprigt ist.

MIT SORGFALT
VOLLENDET

Bevor eine Alte Sorte die Brennerei verlisst,
priifen unsere Brennmeister jedes Detail.

Erst wenn Frucht, Tiefe und Fassreife per-
fekt harmonieren, wird abgefiillt. Der letzte
Schritt bleibt Handarbeit: Biigelverschluss
und Anhinger werden in der Fein-Brennerei
sorgfiltig von Hand angebracht — jede Flasche
ein echtes Unikat unserer Brennkunst.

Alle Sorten sind erhiltlich in der
L5511 071 051 035 und
0,2 [ Biigelverschlussflasche.
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FEINE SORTEN
MIT SORGFALT GEREIFT

ALTE MARILLE ALTE HASELNUSS
ALTE WILLIAMS-CHRISTBIRNE ALTE WALD-HIMBEERE
AITE HAUS'ZWETSCHKE jC 0,5 Liter cur 30,25 entspricht CHF 60,50/1 Liter

_ jC 0,7 Liter CHF 43,05 entspricht CHF 61,50/1 Liter
ALTER BODENSEE-APFEL ie1 Liter cur 5445
jC 0,5 Liter CHF 28,00 entspricht CHF 56,00/1 Liter
jC 0,7 Liter cur 39,70 entspricht CHF 56,71/1 Liter

je 1 Liter  cHr 49,75 ALTE KIRSCHE

ALTE ERDBEERE

g M jﬂMZW je 0,5 Liter cHF 31,50 encspriche citr 63,00/1 Liter
L. g je 0,7 Liter cHF 44,70 entspriche cir 63,86/1 Liter
M 0%09 je 1 Liter cur 57,35

41 % ool 5

AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
0,2 LITER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!

CHF 26,60 CHF 26,40 CHF 26,40 CHF 26,40 CHF 27,80

entspricht crr 133,00/1 Liter entspricht chr 132,00/1 Liter entspricht crr 132,00/1 Liter entspricht crr 132,00/1 Liter entspricht cur 139,00/1 Liter

w w w w w
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WAS DIE ALTEN
SORTEN EINZIGARTIG
MACHT

Seit vier Generationen steht bei uns in der
Fein-Brennerei Prinz die Kunst des Destillie-
rens im Mittelpunkt. Mit Erfahrung, Hingabe
und dem Bewusstsein, dass Qualitit Zeit
braucht, entstehen unsere Alten Sorten aus
traditionellem Handwerk und dem Anspruch,
ausgewihlte Rohstoffe sorgfiltig zu verarbeiten
und bewihrte Brennkunst weiterzufiihren.

DER WEG ZUR
BESONDEREN QUALITAT

® Sorgfiltig ausgewdibltes, vollreifes Obst
aus erstklassigen Lagen

® Schonende Destillation mittels moderner

Vakuumtechnik bei 48,4 °C

U Uberliq‘értes Wissen aus vier Generationen

® Reifung mit Bedacht in Steingutgefiissen
und Holzfiissern

® Handwerkliches Konnen und das richtige
Gespiir fiir den perfekten Zeitpunkt
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Primvg o TRADITIONELLE 40%IGE — SEIT 4 GENERATIONEN

Schon Ururgrossvater Thomas Prinz
wusste als Obstbauer genau, wann eine
Frucht ihren perfekten Moment erreicht.
Dieses feine Gespiir begleitet unsere
Brennkunst bis heute. Jeder Handgriff —
vom Anbau iiber die Maische bis hin zur
prézisen Abtrennung des Mittellaufs —
dient einem Ziel: einen Schnaps zu
erschaffen, der ebenso unverfilscht
ist wie seine Herkunft.

KLAR.
FRUCHTIG.

SEIT 1886.

12 13
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Am Anfang stand eine Idee: Thomas stellte seinen ersten Schnaps aus
eigenem Obst her — geprigt vom Charakter der Frucht. Daraus entstand
die Grundlage fiir die Original Prinz Traditionellen mit 40 % vol. Bis
heute wird diese Tradition weitergefiihrt und durch moderne Brenntechnik
erginzt. Durch die Vakuumdestillation bei niedrigen Temperaturen
erfolgt die Verarbeitung besonders schonend. So bleiben die charakeeris-
tischen Fruchteigenschaften erhalten, die den jeweiligen Sorten

ihren typischen Charakter verleihen.

® Originalrezeptur aus dem Hause Prinz — seit 1886

® Schonende Destillation unter
Vakuum — fiir sortentypische Tiefe

® In der charakteristischen Flasche
nach langer Prinz Tradition

® Ideale Trinktemperatur: zwischen
14 und 20°C im Prinz Exklusivkelch

1%

ES LEBE DER KLARE PRINZ CHARAKTER

WILLIAMS-CHRISTBIRNEN
SCHNAPS 40%vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

SAUBIRNEN SCHNAPS 40% vol

1 Liter CHF 41,75
0,5 Liter CHF 25,40 cnespriche CHF 50,80/1 Liter

MARILLEN SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  cHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

HEIDELBEER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter CHF 42,85
0,5 Liter CHF 24,45 cntspriche CHF 48,90/1 Liter

GRAVENSTEINER SCHNAPS
40 % vol

1 Liter  CcHF 43,05
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

OBST SCHNAPS

1 Liter CHF 32,60 (38 %vol)

1 Liter CHF 35,25 (40%vol)

1 Liter CHF 37,85 (45 %vol)

1 Liter CHF 37,75 aus dem grossen
Holzfass (40 % vol)

QUITTEN SCHNAPS 40 % vol

1 Liter CHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,00 entspricht CHF 50,00/1 Liter

KIRSCHEN SCHNAPS 40% vol

1 Liter  cHF 40,60
0,5 Liter CHF 25,00 entspricht CHF 50,00/1 Liter

PFLUMLI SCHNAPS 40% vol

1 Liter ~ cHF40,00
0,5 Liter CHF 23,85 entspricht CHF 47,70/1 Liter

HIMBEER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  cHF 42,85
0,5 Liter cHF 25 ,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
0,2 LITER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!

HOLUNDER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter CHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,00 entspricht CHF 50,00/1 Liter

VOGELBEER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter ~ cHF 47,60
0,5 Liter CHF 26,60 entspricht CHF 53,20/1 Liter

WACHOLDER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter  cHF 39,90
0,5 Liter cHF 23,05 entspricht CHF 46,10/1 Liter

ZIRBEN SCHNAPS 40%vol

1 Liter ~ cHF 42,85
0,5 Liter cHF 24,45 entspricht CHF 48,90/1 Liter

MEISTERWURZ SCHNAPS 40%vol

1 Liter  cHF 43,65
0,5 Liter CHF 25,40 entspricht CHF 50,80/1 Liter

ENZIAN SCHNAPS 40% vol

1 Liter CHF 41,25
0,5 Liter CHF 25,50 entspricht CHF 51,00/1 Liter

HASELNUSS SCHNAPS 40 % vol

1 Liter CHF 42,85
0,5 Liter CHF 25,70 entspricht CHF 51,40/1 Liter

www.schnaps-prinz.ch



onig “Sirnerla - 34 % vol

Birnen-Spezialitiit verfeinert
mit echtem Bliitenhonig.

$Himbeerla - 34 % vol

Mit dem Geschmack
sonnengereifter Himbeeren.

$Hoadla - 34 % vol
Wiirzig-fruchtige Heidelbeer-Spezialitit.

$Honig WNiarillerla - 34 % vol

Mit vollfruchtigem Marillengeschmack
und Bliitenhonig.

& rdbeerla - 34 % vol

Mit dem Geschmack vollreifer,
saftiger Erdbeeren.

DNusserla - 34 % vol

Vollmundige Spezialitit
mit gerdsteten Haselniissen.

vangerla - 34 % vol
Mit dem Geschmack

sonnenverwéhnter Orangen.

onig “luitterla - 34 % vol

Spirituose mit Quittendestillat
und Bliitenhonig.

irnerla - 34 % vol

Mit dem Geschmack
vollreifer Williams-Christbirnen.

Kirscherla - 34 % vol

Schmeckt sortentypisch nach
vollreifen Kirschen.

Pivserla - 34 % vol
Mit lieblichem Pfirsichgeschmack.

Swetschgerla - 34 % vol

Spezialitit mit fein-fruchtigem
Zwetschgengeschmack.

16

Die mild-fruchtigen 34 %igen gibt
es in 13 geschmackvollen Sorten.
Handverlesene Friichte mit bestem
Sortencharakter, sorgfiltig verarbeitet
und bei idealer Girtemperatur
eingemaischt. Unter Vakuum
schonend mehrfach destilliert,
gewinnen wir daraus das Herzstiick,
welches mehrere Jahre im Steingut

gelagert wird.

MIT 34 % vol

DIE FEINEN-
FRUCHTIGEN

17

Heiner

Hausfchnaps

DAS ORIGINAL VOM SCHNAPS-PRINZ

Unverwechselbar und vollmundig im
Geschmack, zart und fruchtig in der Nase.
Sonnengereifte, saftige Marillen

sind der Rohstoff fiir unseren

beliebten Hausschnaps.

0,5 Liter Flasche CHF 17,65 cnespriche CHF 35,3071 Licer

1,0 Liter Flasche chr 31,30

1,5 Liter Flasche = CHF 53,80 cucpriche CHF 35,8771 Licer

0,2 Liter Flachmann CHF 20,20 cnespriche CHF 101,00/1 Liter

www.schnaps-prinz.ch
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NOBILADY
S

DER NOBILANT

KAKAD

KAKAQ

LIQUEUR

ORANGE

Herbsiisser, kristallklarer

LIQUEUR LIQUEUR

KAFFEE KAFFEE

Feinwurziger, kristallklarer

LIQUEUR

ORANGIE

Orangen-Likér aus Kaffee-Likor aus mit Kirschgeschmack mit Kokosnussgeschmack
Orangenschalen- und schonend gersteten Edler Likér mit dem Exotischer Likér mit dem yollen
Geschmack von Hochland Geschmack sonnengereifter

Orangensaft-Destillat. Arabica Kaffeebohnen.

Orangen - mit einem Hauch von
Kokosnuss.

Arabica Kaffeebohnen - mit
fruchtig-frischen Kirschen.

KRAFTVOLL STARK KRISTALLKLAR SAFTIG EXOTISCH FRUCHTIG
je 0,5 Liter - CHF 23,95 je 0,5 Liter - CHF 20,40

entspricht GHF 47,90/1 Liter entspricht CHF 40,80/1 Liter

18 19




crewdq j,e,vd%vé

Der traditionelle Prinz Eierlikdr wird seit Generationen nach Uberlieferter Rezeptur
hergestellt. Ausgewdhlte Zutaten und eine schonende Verarbeitung bilden die
Grundlage fUr seinen charakteristischen Stil. Je nach Sorte wird der Eierlikdr mit g \RATJ d JENMI
Mokka, Orange oder Bourbon-Vanille hergestellt und erhdlt dadurch 7
seine jeweilige Ausprégung. / / Y& ¥

EIERLIKOR KLASSIK EIERLIKOR ORANGE
JEG,51 cHrF 13,60 JEO,5| cHr 15,75
entspricht cHF 27,20 /1 Liter entspricht cHr 31,50/1 Liter
EIERLIKOR MOKKA EIERLIKOR VANILLE
JEOS! cHF 15,75 JEO,51 chr 15,75
entspricht cHr 31,50 /1 Liter entspricht cHr 31,50 /1Liter
15 % vok ' RUM-CHOCOLATE
. x

RUM-CARAMEL

ﬁU@/ZZ urn 1'/0/06/1/@[/0% RUM-ORANGE 0,2 Liter cHr 12,40 entspricht cir 62,00/1Liter

tuadit
optimale Tr'mktemperutgr

7518

0,5 Liter cHr 22,75 entspricht cHr 45,50/1Liter

20 20




PRINZ CREAMS SPECIALS

KLASSIKER PRINZALINEN LIKOR - 15 %o vol

Der Prinz-Klassiker: cremiger Likor mit
pralinengleichem Geschmack.

Mit dem fruchtigen Geschmack P~ 0,5 Liter CHF 14,80 entspricht cur 29,60/1 Liter
frisch gepfliickter Erdbeeren. ?»‘) -
0,5 Liter CHE 12,70 entspricht it 25,4011 Lice A0 EI-COCO LIKOR - 18 %o vol

N Feinster Eierlikor mit exotischer Kokosnote.

0,5 Liter CHF 15,45 entspricht cur 30,90/1 Liter

RUM CREAM - 17 9o vol
Rum und Kakao bilden die Grundlage

fiir diese Likorspezialitdt.
0,5 Liter CHF 15,55 entspricht cuF 31,10/1 Liter

Klassik ikoren. ,
Der 3 assiker unter den Cream leoren SALTED CARAMEL GREAM A 17
0,5 Liter cHF 12,70 entspricht cHF 25,40/1 Liter . . " . 2
Eine cremige Komposition mit echtem Fleur de Sel.
0,2 Liter CHF 11,05 entspricht cur 55,25/1 Liter
0,5 Liter CHF 15,05 entspricht cuF 30,10/1 Liter

Schokolade und Whisky machen diesen Cream Likor
unverwechselbar, pur oder auf Vanilleeis.
0,5 Liter cHF 12,60 entspricht CHF 25,20/1 Liter

Mit feinem Kaffeegeschmack.

0,5 Liter cur 12,70 entspricht CHF 25,40/1 Liter EDELMOHN CREAM = 15 olo VOI
Zarter Mohnlikér.

0,5 Liter CHF 14,80 entspricht cur 29,60/1 Liter
Likdrspezialitdt mit feinen Noten

von Dérrbirnen und Trauben. @0 SALTED PISTACHIO C
0,5 Liter cHF 12,70 entspricht cur 25,40/1 Liter " Vereint erlesene Pistazien mit feinem Fleur de Sel.
0,5 Liter CHF 15,85 entspricht cur 31,70/1 Liter

Aus Schokolade, fein gerosteten Niissen i@ Prinzello Coco - 15 ©

und frischer Alpenmilch. ~ Cremiger Likér mit feiner Kokosnote.
0,5 Liter cHF 14,80 entspricht cr 29,60/1 Liter 0,5 Liter CHF 14,80 entspricht cur 29,60/1 Liter

Aus feinster Schokolade, Kokosnuss
und gerosteten Haselniissen.
0,5 Liter cur 15,35 entspricht CHF 30,70/1 Liter

22 23



FEINE FRUCHTKOMPOSITIONEN
MIT TRADITION - ENTDECKEN SIE UNSERE
LIKORSPEZIALITATEN.

Beste Friichte und Bliiten, handverlesen und verarbeitet nach altbewdihrten
Prinz Traditionsrezepten. Die ausgesuchten Rohstoffe verwerten wir ernte-
frisch auf unserem Qbsthof zu Saft, den wir anschliessend in der Likir-
kiiche weiterverarbeiten. So bleiben die charakteristischen Eigenschaften
der Zutaten bestmaglich erhalten. Der hohe Fruchtsaftanteil verleiht den
Produkten eine intensive, geschmackvolle Fruchtausprigung.
Serviertemperatur: 8 bis 15 °C.

REZEPTIDEE
Prinz Apfel Sprizz

4¢l Prinz Roter Apfel Likir 17 % vol
2 cl Prinz Williams-Birnen Schnaps 40 % vol * 3 cl Zitronensaft
6 cl Ginger Beer « Eiswiirfel » Apfelscheibe * frischer Rosmarin
Eis ins Glas geben und Zitronensaft hinzufiigen, mit Ginger Beer
auffiillen und vorsichtig umriihren. Mit einer Apfelscheibe und
einem Zweig frischen Rosmarin garnieren - fertig!

QUITTEN LIKOR 18 % vol

je 0,5 Liter CHF 15,15 entspricht cir 30,30/1 Liter

ALT WIENER ZWETSCHKEN LIKOR 16 % vol

je 0,5 Liter cHr 14,80 entspricht cur 29,60/1 Liter

ERDBEER-RHABARBER LIKOR 17 % vol

je 0,5 Liter CHF 14,95 entspricht cir 29,90/1 Liter

KIRSCHBLUTEN LIKOR 17 % vol

je 0,5 Liter CHF 15,65 entspricht cir 31,30/1 Liter

HOLUNDERBLUTEN LIKOR 18 % vol

je 0,5 Liter CHF 15,15 entspricht cir 30,30/1 Liter

GRANATAPFEL LIKOR 17 % vol

je 0,5 Liter CHF 15,65 entspricht cur 31,30/1 Liter

CASSIS LIKOR 20 % vol

je 0,5 Liter CHF 15,45 entspricht car 30,90/1 Liter

ROSENMARILLEN LIKOR 25 % vol

je 0,5 Liter cHF 16,35 entspricht cir 32,70/1 Liter

VOGELBEER LIKOR 25 % vol

je 0,5 Liter cHF 16,35 entspricht cur 32,70/1 Liter

WILLIAMS-BIRNEN LIKOR 25 % vol

je 0,5 Liter cHF 16,35 entspricht cir 32,70/1 Liter

ROTER APFEL LIKOR 17 % vol

je 0,5 Liter CHF 15,65 entspricht cir 31,30/1 Liter

WEINBERGPFIRSICH LIKOR 18 % vol

je 0,5 Liter CHF 15,15 entspricht cir 30,30/1 Liter
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WILD KIRSCHEN

LIKOR - 16%vol
Vollfruchtiger Likér aus
sonnengereiften Kirschen.

0,5 Liter CHF 14,60
entspricht CHF 29,20/1 Liter

4

WILD HIMBEER
LIKOR - 16%vol

Fruchtiger Likor aus
handverlesenen Beeren.

0,5 Liter CHF 14,60
entspricht CHF 29,20/1 Liter

WILD
HEI“DELBEER
LIKOR - 16%vol

Osterreichische
Likorspezialitit —
verfeinert mit frischem

Heidelbeersaft.

0,5 Liter CHF 14,60
entspricht CHF 29,20/1 Liter

WILD
WALDBEEREN
LIKOR - 16%vol

Fruchtig-wilder Likér aus

WILD
KIRSCHEN
LIKOR - 16 % vol

il fin-rry
Sl (ot

0,5 Liter CHF 17,25
entspricht CHF 34,50/1 Liter

0,5 Liter CHF 14,60
entspricht CHF 29,20/1 Liter

26

bunter Waldbeerenvielfalt.

WILD
WILD BROMBEER
BERGZIRBEN LIKOR - 16%vol
LIKOR -20%vol Beerige Spezialitit mit
Hochalpiner Likor aus Saft aus eigener

frischen Zirbenzapfen.
0,5 Liter CHF 15,25

entspricht CHF 30,50/1 Liter

Pressung.
0,5 Liter CHF 14,60

entspricht CHF 29,20/1 Liter

WILD
SUBIRA
LIKOR - 16%vol
Regionale Likorspezialitit
aus einer alten
Vorarlberger Birnensorte.

0,5 Liter CHF 17,25
entspricht CHF 34,50/1 Liter

Enfdecken Sie mil, ungeren,
die bunle Vielfll) der Vietur.

Die heimische Alpenregion schenkt
uns aromatische Friichte und
hochwertige Rohstofte, aus
denen wir in unserer Likorkiiche
geschmackvolle Spezialititen kreieren.
Schonende Verarbeitung der Friichte
Mit Fruchtsaft aus eigener Pressung
Ausgeprigte Fruchtnote

Vielseitig verwendbar, z. B. fir Mixgetrinke

Ideale Serviertemperatur:

kiihl bei 10 bis 17°C

9 =%

WILD
STACHELBEER WILD WILD
LIKOR - 16%vol WALNUSS HASELNUSS

LIKOR - 20%vol LIKOR - 20%vol

Likor aus roten

Stachelbeeren Wiirziger Likor aus Nussige Spezialitit
mit siiss-sduerlichem griitnen Walniissen. mit Haselniissen
Geschmack. aus eigener Rostung.

0,5 Liter CHF 17,25
entspricht CHF 34,50/1 Liter

0,5 Liter CHF 15,25
entspricht CHF 30,50/1 Liter

0,5 Liter CHF 15,25
entspricht CHF 30,50/1 Liter
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HAUSGEMACHTE SPEZIALITATEN
IM WINTER

il 76 % vel.

wie me @76[%% J@w% wid Poment

Strudel Likére aus eigenen Siften, fein
abgestimmten Destillaten sowie sorgfiltig
hergestellten Ausziigen aus Rosinen,
Zimt und Butterbréseln.

Alle Sorten in der 0,5 Liter-
und 1 Liter-Flasche erhiltlich.

0’ 5 Liter CHF 14’ 60 entspricht cHF 29,20/1 Liter
1 Liter cur 26,30

UNSERE TRINKEMPFEHLUNG
Am besten pur und gut gekiiblt
bei 10 bis 14 °C.




%MZC}W% 5077@%

16 % vl

Tl Gagiaal Lt

’

Ob fruchtig oder IN 4 KRAFTVOLLEN SORTEN 1[ S/
cremig — unsere heissen MIT 40 % VOL e
Winterlikore iiberzeugen
mit sorgfiltig b/ Fagertee W ‘
ausgewihlten Zutaten -@.Ohm
und fein abgestimmtem fﬁl"l)m . WZ[ [/
Geschmack. 50W AP (2(} cone
Inspiriert von alpiner /)
HEISSE MARILLE _
HEISSE KOKOSNUSS
HEISSE HENNE
HEISSER WILLI
HEISSE KIRSCHE 1 Liter ergibt

4 Liter
HEISSE ZWETSCHKE ’ :
’
Prinz Jagertec .
cirq[;clb im Verlmli(r}zf i}
1 zu 3 mit heissem Wass

oder Tee aufgiesser

JEILITER cur 24,80 ™

JE0,5 LITER cur 14,40
entspricht cur 28,80/1 Liter

>~ I\ = \\

Auf ca. 50 °C etw‘drir;tt | |
snd mit Sahne garniert DER BELIEBTE HUTTENKLASSIKER FUR KALTE TACE 5
entfalten unsere e

1ikore ihr volles E].

Geschmackset\ebnis. 20 :
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vh KAISER-PUNSCH 30%vol
30 % vol
KAISER-PUNSCH
30%vol
y KAISER-PUNSCH

30%vol

PUNSCHKONZENTRAT 1+3=4
0-000-0000

Mischen Sie 1 Teil Punschkonzentrat
mit 3 Teilen heissem Wasser oder Tee.

Kingeon

je Flasche
0,5 Liter

Weiheaehl

KAISER-PUNSCH KAISER-PUNSCH

30 %"‘y 30%vol /

32 33

cur-19,80

entspricht
cur 39,60/1 Liter




[n den Sorten:

# Winter Hagelnvss
2 Winter William¢—Chris¢tbirne
2 Winter Marille

3%

lwdawfituchtigav Gotew

MELONEN LIMES
MARILLEN LIMES
KIRSCHEN LIMES
ERDBEER LIMES
HIMBEER LIMES
MANGO LIMES

FlEl

Winten-fikée

e M 16 % vol

Likorspezialititen hergestellt
aus Fruchtsaft, Destillat und
ausgewidihlten Gewirzen.

je 0,5 Liter

CHF 14,00

entspricht
CHF 28,00/1Liter

WINTER- HE\DELBEER

\KUR

35

Die Gamsblut-Likére schmecken am
besten pur bei Zimmertemperatur
oder aufgegossen mit heissem Tee.

Sa akrisch

gamsxge

230[ovol

WALDBEEREN-LIKOR
MIT SCHLEHE

je 0,2 Liter e 10,85
entspricht cur 54,25/1 Liter

:;%1 0
AR

I
o D " Y ji D
Winter
Nur im
uer\u\t\xch'

WALDBEEREN-LII.(.ﬁR
MIT WINTERGEWURZEN
UND INGWER

je 0,2 Liter cwr 12,40
entspricht cur 62,00/1 Liter

je 0,5 Liter cur 17,55
entspricht cur 35,10/1 Liter

je 0,5 Liter cvr 19,30
entspricht cur 38,60/1 Liter




el

itbetla 30 % vol

Die Zapfen der Zirben verleihen

dem Zirberla Likor seine
typische rotbraune Farbe und
den eigenwilligen, aber beson-
ders angenehmen Charakter.

0,5 Litercur 17,45

entspricht cur 34,90/1 Liter

1 Liter cur 33,90

ZIRBEN
SCHNAPS

40 % vol
Die herrlich duftenden
Zapfen der Zirbe
verleihen unserem
Zirben Schnaps seinen

herb-wiirzigen Charakter.
Eine echte

Spezialitit aus
Osterreich!

0,5 Liter cur 24,45

entspricht cur 48,90/1 Liter

1 Liter cur 42,85

36

Hocharomatische Krauter, Wurzeln und
Zapfen machen unsere Kriauterschnipse
und -likére zu harmonischen und
besonders geschmackvollen
Spezialitdten. Die naturbelassenen
Rohstoffe verarbeiten wir in unserer
Fein-Brennerei nach traditionellen,

seit 140 Jahren bewahrten

Rezepturen zu Ansatzen.

OW sﬂlﬂéﬂﬂlﬂl@lh 20,5 % vol

Wohlschmeckende Likorspezialitdt aus
einer charakterstarken Auswahl an
Krautern, Wurzeln, Beeren und Friichten.
Traditionell hergestellt in Osterreich.

Mﬂlp&flﬂlﬂlﬂb 38 % vol

Eine geschmackvolle Vielfalt erlesener
Krauter sowie hochwertige Krauter-
destillate verleihen der klaren Alpenthaler
Spirituose den intensiven Geschmack.

Prinz BWitter s1 v vor
0,5 Liter cur 13,70

entspricht crr 27,40/1 Liter Dieser feine Krauterlikor mit
1 Liter cur 23,15 hocharomatischen Berg-
krautern wurde erstmals von
unserem Uropa angesetzt und
nach tiber 40 Jahren neu

interpretiert.
0,5 Liter cur 17,75 0,5 Liter cur 16,95
entspricht cur 35,50/1 Liter entspricht cur 33,90/1 Liter
1 Liter cur 32,20 1 Liter cur 28,75

LIKOR 48 % vol

Seine reichhaltige Rezeptur mit
einer Vielfalt an Krautern macht
diesen Likor zu einem starken
Vertreter der Krauterbitter. Auch

ideal zum Flambieren geeignet.

0,5 Liter cur 22,65

entspricht cur 45,30/1 Liter

1 Liter cur 42,05
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FRUCHTIGES STEINOBST
45 % vol

KIRSCHE

CHF 70,65 entspr. CHF 141,30/1 Liter

MARILLE

CHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1Liter

ZWETSCHGE

CHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1 Liter

CUVEE

CHF 111,00 entspr. CHF 158,57/1 Liter
CHF 211,80 entspr. CHF 141,20/1Liter

(@
Ot’(%'l’ Cg Qs@

Yan?®

FEINSTE BEEREN
45 % vol

WALDHIMBEERE

0,51 cHF 70,65 entspr. CHF 141,30/1Liter

JOHANNISBEERE

0,51 cHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1Liter

BROMBEERE

0,51 cHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1Liter

CUVEE

0,71 CHF 111,00 entspr. CHF 158,57/1Liter
1,5 | CHF 211,80 entspr. CHF 141,20/1 Liter

X X

ERLESENE KERNFRUCHTE
45 % vol

SAUBIRNE

CHF 70,65 entspr. CHF 141,30/1Liter

WILLIAMS

CHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1Liter

QUITTE

CHF 66,60 entspr. CHF 133,20/1Liter

CUVEE

CHF 111,00 entspr. CHF 158,57/1Liter
CHF 211,80 entspr. CHF 141,20/1Liter

A .

w® o

STEINOBST IM BARRIQUE GEREIFT
45 % vol

KIRSCHE

CHF 78,1 0 entspr. CHF 156,20/1Liter

MARILLE

CHF 70,65 entspr. CHF 141,30/1 Liter

ZWETSCHGE

CHF 70,65 entspr. CHF 141,30/1 Liter

CUVEE

CHF 120,10 entspr. CHF 171,57/1 Liter
CHF 237,20 entspr. CHF 158,13/1Liter

%0

333
JAHRGANGSBRAND
2025 WILLIAMS
0,51 45%vol CHF 63,60
entspricht CHF 127,20/11

ORIGINAL

HAFELE BRAND
333

* % * *

Erlesene Fruchte, schonende
Vergarung und mehrfache
Destillation machen unsere

333 Hafele Brande zu
besonders korperreichen
Kompositionen und

echten Unikaten.

UNSERE EMPFEHLUNG:
AUCH IN DER
PLATINA-EDITION ERHALTLICH,
ALLE SORTEN EINER
FRUCHTGATTUNG IN
4 x 0,04 LITER VEREINT!

HAFELEBRAND.AT
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1| PRINZ EXKLUSIVKELCH

Hochwertiges Kristallglas exklusiv im eigens entworfenen
Design, robust mit edlen Prinz Prigungen.

Hohe ca. 16 cmeneveeeeeene. 2cloder4d...... CHF 4,85

2| PRINZ SCHNAPSKELCH

Fir Obstbrinde und holzfassgereifte Schnipse ist dieses
elegante Glas optimal geeignet.

Hohe ca. 15,5 CMeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 2c...... CHF 4,50

3| HAFELE GLAS

Edles Glas speziell gemacht fiir unsere feinen

Hafele Brinde. Die bauchige Form gibt dem Brand
Raum zum Atmen.

Hohe ca. 16 Cmeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 2cl....cur 11,35

4| STAMPERL ZYLINDER
Klassisches, robustes Stamperl fiir alle
Prinz Schnaps- und Likérspezialititen.

Hohe ca. 6,5 CMueeeeeeeeeeeeeeeeaann, 2c/4l.... CHF 2,65

5| STAMPERL TULPE

Robustes, zeitloses Stamperl in Tulpenform

mit rotem Logo-Aufdruck.

Hohe ca. 7 cMo.eeeeeeeeciecieceeeeeee 2cl...... CHF 2,65

L2

® & ©® @

6| HEXENKRAUTER GLAS

Ein Robustes Stamperlglas, konzipiert fiir

den Hexenkriuter Likor.

Hohe ca. 7 ¢Mieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn 2cl...... CHF 5,20

7| HUTTENGLAS MIT STIEL

Schnapsgliser in zeitlosem Design in Klein und Gross,
konzipiert fiir den tiglichen Einsatz.

Hohe ca. 7 bzw. 9 cm............ 2cloder4dl...... CHF 4,10

8| COCKTAILGLAS

Cocktailglas mit Sammelcharakter — speziell fiir unsere
Wild Likére und feine Cocktails.

Hohe ca. 12 cmu.eiiiiiiiiie, 40 cl...... cHF 5,35

9| PRINZ LIKOR TUMBLER

Edles Glas mit goldenen Akzenten, besonders

gut geeignet fiir Likore, Creams und Rum.

Hohe ca. 8,8 CMleeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 27 cl...... CHF 8,55

GLAS-AUSGIESSER

&

'_ Ermoglicht ein leichtes und
Lin edles gfﬁ“‘é ad angenehmes Dosieren. 2 cl PRINZ AUSGIESSER
/«,WW@ Stilvolles Ausgiessen mit

(Gtas

dem eleganten Prinz Aus-
giesser im Original Prinz-P-

HOLZTRAGER MINIATUREN DOPPELT
6 Miniaturen 4 0,02 Liter der feinen Alten Sorten finden Platz im

Design.

; T Josichen
@ S
it 10 nsehie

handlichen Holztriger.
Inhalt: Alte Haus-Zwetschke, Alte Haselnuss, Alte Williams-Christ-

HOLZTRAGER PLATINA DOPPELT & EINFACH

HOLZSCHATULLE IN VERSCH. SORTEN

&

DIVERSE HOLZSTANDER RUSTIKAL

fur 0,5 I und 11, alles handgearbeitete Unikate.

3er, Linge: ca. 40 cm ..c.ccevunnneeee. CHF 63,15
4er, Linge: ca. 50 cm ..c.covvveneeee. CHF 84,45
Ser, Linge: ca. 75 cm ..cccveuenenee CHF 105,60
Auf Wunsch auch mit Ger, Linge: ca. 85 cm ..coeveueunnnne CHF 126,55
Sortenbeschriftung! 7er, Linge: ca. 92,5 cm .............. CHF 144,00

A3

Preise Holzstinder ohne F
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PLATINABO

DIE KLEINEN FRUCHTIGEN
7 x Fruchtige 4 0,041 mit 34 % vol........ccccoovviiiniiciicne, CHF 22,45

DIE KLEINEN FEINEN
8 x Alte Sorten a2 0,041 mit 41 % vol ...ccooovvevieeiiiieieeeiees CHF 30,15

DIE KLEINEN WILDEN
7 x Wild Likore 2 0,041 ..........c.oooovevieviiiiiiieieeciecceeeeeenne CHF 24,45

WINTER-GENUSS-EDITION

7 x Winterliche Likérgeniisse 4 0,041 ... CHF 24,45
PIMP YOUR COFFEE
7 x Schnaps- und Likérgeniisse 4 0,041 .............cccccoevinnnnee. CHF 27,10

DIE KLEINEN TRADITIONELLEN

6 x Traditionelle 2 0,041 mit 40 % vol .......c..coovvvvvvvieieeeneene. CHF 22,05
DIE KLEINEN HAFELE
7 x Hafele Brand a 0,041 ..............oooeviiiiieieeeeeeeece e CHF 41,60

Lk

HAFELE 333

4 x Hafele Brand 333 a4 0,041 mit 45% vol .........cccoevevvevennnne. CHF 33,10
4 x Hafele Brand 333 4 0,041 im Barrique gereift mit 45% vol cHF 38,90

PIMP YOUR PROSECCO

7 x Fruchtige Likorgeniisse 2 0,041 ...........c.cccccoovvivniinninnnn. CHF 25,90

DIE KLEINEN NOBLEN

6 x Feinste Likorgeniisse 2 0,041 ... CHF 26,00
P

\

r

LIEBESGRUSS BOX @,
7 x Vielseitige Schnaps- und Likorgeniisse a 0,041 ............... CHF 25,00

FLACHMANN
VARIATIONEN

AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL UND WIEDERBEFULLBAR

Weitere Accessoires und Geschenketipps finden Sie in unserem Onlineshop unter www.schnaps-prinz.ch

© FLACHMANN HAFELE BRAND - 0,2 ]

* Hafele Marille 43 %vol ........cccccceueueuns
¢ Hafele Subirer 43%vol ............ccoc.......
¢ Hafele Enzian 45%vol .......ccccccceueunens

© FLACHMANN TRADITIONELLE - 021

¢ Marille 40 % vol

¢ Haselnuss 40 %vol .....................
¢ Williams-Christbirne 40 %vol ..

o ¢ Gravensteiner 40 % vol ...........c..c.c.o.....
FLACHMANNALTE SORTEN -0,21

* Alte Marille 41 %vol .......c.ccoovvernnnne.
¢ Alte Williams-Christbirne 41 % vol ....CHF 26,40 entspricht

* Alte Wald-Himb

eere 41 %vol.............

¢ Alte Haus-Zwetschke 41 %vol ............

o ¢ Alte Erdbeere 41

LZONCe) O

CHF 27,30 entspricht
CHF 34,40 entspricht
CHF 41,20 entspricht

CHF 22,85 entspricht

..CHF 22,85 entspricht
..CHF 22,85 entspricht

CHF 22,85 entspricht

CHF 26,40 entspricht

CHEF 26,60 entspricht
CHF 26,40 entspricht
CHF 27,80 entspricht

FLACHMANN FEIN-FRUCHTIGE -0,21

* Hausschnaps 34 %vol ..........cc....c........

¢ Himbeerla 34 %vol ......

¢ Birnerla 34 % vol

CHF 20,20 entspricht

..CHF 19,40 entspricht

CHF 19,40 entspricht

© SPECIAL EDITION FLACHMANNER - 0,21

CHF 136,50/11
CHF 172,00/11
CHF 206,00/11

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

114,25/11
114,25/11
114,25/11
114,25/11

132,00/11
132,00/11
133,00/11
132,00/11
139,00/11

101,00/11
97,00/11
97,00/11 &5

® Bodensee Flachmann
Alte Erdbeere 41 %vol ......ccccveuvenen. CHF 27,80 entspricht CHF
Birnerla 34%vol ......... . ... CHF 19,40 entspricht CHF

¢, Raus, Hoch, Gliicklich!“ Flachmann
Alte Williams-Christbirne 41 % vol... CHF 26,40 entspricht CHF
Hausschnaps 34 % vol ..........cccccc...... CHEF 20,20 entspricht CHF

*,,Der Berg ruft“ Flachmann

Alte Williams-Christbirne 41 % vol... CHF 26,40 entspricht CHF

Hausschnaps 34 % vol .........ccccooueece. CHF 20,20 entspricht CHF
° Musik Flachmann

Alte Marille 41 % vol .....c.coveevvenvennen. CHF 26,40 entspricht CHF

Birnerla 34 % vol ......cccoovvevveveeienens CHF 19,40 entspricht CHF
o Jiger Flachmann

Williams-Birnen Schnaps 40 % vol ... CHF 22,85 entspricht CHF
* Camping Flachmann

Hausschnaps 34% vol ....................... CHF 20,20 entspricht CHF

139,00/11
97,00/11

132,00/11
101,00/11

132,00/11
101,00/11

132,00/11
97,00/11

114,25/11

101,00/11
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BRENNKUNST
ERLEBEN

& e Hleinh  ntdecken Sie unsere bunte Produktvielfalt

I ' | ! Ob feine Schnapsspezialitdten, erlesene Likdre, geschmackvolle Krduterschndpse oder
I N Z E N saisonale Besonderheiten - unsere Miniaturpakete enthalten allerlei Spezialittiten.

X7 ALLES SCHNAPS

« Alte Williams-Christbirne 41% vol

X7 ALLES LIKOR

» Wild Haselnuss Likdr 20 % vol
» Wild Kirschen Likér 16 % vol

» Wild Himbeeren Likdr 16 % vol
» Rosenmarillen Likér 25 % vol
» Weinbergpfirsich Likor 18 % vol
» Holunderbluten Likor 18 % vol

X7 RUNDUM KRAUTER

« Hexenkrduter Likor 48 % vol

Tauchen Sie ein in unsere einzigartige
Welt und erleben Sie hautnah das Hand-
werk sowie unsere Liebe zum Schnaps-
brennen! Wir laden Sie herzlich ein,
uns dabei iiber die Schulter zu schauen.
Nebenbei erfahren Sie zudem allerlei
Interessantes iiber die hohe Kunst der
Fruchtverarbeitung.

PRINZ FEIN-BRENNEREI
»ERLEBNIS-FUHRUNG*

* Begriissung im Hof der Fein-Brennerei
(Prinz Stammbhaus)

¢ Das Geheimnis der Brennkunst —
entdecken Sie unsere Fein-Brennerei
bei einer exklusiven Fithrung

* Degustation von Prinz Schnipsen
und Likdren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose

(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

TERMINE FUR
KOSTENLOSE FUHRUNGEN:

Montag und Freitag: 14:00 bis 15:00 Uhr
Dienstag, Mittwoch und Donnerstag:

i Ao “Tein-Blennelec

ONLINE ,,ERLEBNIS FUHRUNG*

PRINZ FUHRUNG
»VOM OBSTGARTEN INS GLAS*

* Aperitif im Obstgarten mit anschliessender
Einfiihrung in den Obstgarten & Obsthof

e Erfahren Sie Wissenswertes {iber die
Obstveredelung bei einer Besichti-
gung unseres Obstgartens

¢ Das Geheimnis der Brennkunst —
wir zeigen Thnen unsere Fein-Brennerei
(Prinz Stammhaus) und geben Thnen
Einblicke in die Kunst des Schnaps-
brennens

* Umfangreiche Degustation von Prinz
Schnipsen und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose
(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:
Diese Fithrung dauert ca. 90 bis 120 Mi-
nuten und kostet bis 10 Personen gesamt
€ 80,00, jede weitere Person € 8,00.
(Jeder Teilnehmer erhilt einen Einkaufs-
gutschein im Wert von € 4,00) Sifte und
Erfrischungsgetrinke stehen zur freien

Weil die Spezialititen von Prinz
nicht nur pur herrlich
schmecken, gibt es mit jeder
Aussendung feine
Rezeptideen zum Sammeln!

Trennen Sie die Rezept-
karten einfach entlang der
perforierten Linien ab und

holen Sie sich bei Threr
nichsten Bestellung unser

Gratis-Sammelmdéppchen.

So haben Sie die feinen
Genussideen immer griftbereit
in einem kleinen Ordner.

IM GLAS &,

.......................................................................................................................................

« Erdbeer-Rhabarber Likér 17 % vol

» Prinzalinen Likor 15 % vol

» Rum-Coconut Likér 40 % vol  Vogelbeer Schnaps 40 % vol GRUPPEN:

« Rum-Orange Likor 40 % vol

DEGUSTIEREN SIE PRINZ
KOSTLICHKEITEN ZUHAUSE
Tauchen Sie von Zuhause aus in die
Welt der Destillation ein und entdecken
Bei einer Gruppe mit weniger als 15 Per- Sie die Kunst des Schnapsbrennens auf
sonen kostet die Fithrung gesamt € 25,00,
ab 15 Personen ist die Fiihrung kostenlos (=) S
und dauert ca. 30 bis 45 Minuten. Sifte | #‘I

16:00 bis 17:00 Uhr Entnahme fiir Sie bereit.

Bitte um Anmeldung unter
besichtigungen @prinz.cc

s quat e HEIDELBEER WARMER

eine vollig neue Weise.

Scannen Sie den QR- ;
Code und entdecken Sie zu unseren Frogl

10 Miniaturen @ 0,02 Liter ~ CHF 15,95
20 Miniaturen 0 0,02 Liter  CHF 29,65

10 Miniaturen @ 0,02 Liter ~ CHF 13,40
20 Miniaturen 0 0,02 Liter  CHF 27,40

10 Miniaturen @ 0,02 Liter ~ CHF 15,55
20 Miniaturen 0 0,02 Liter  CHF 29,65

Mehr Informationen

PRINZ REZEPT- & GENUSSIDEEN

L6

;m.d Egﬂ“ﬁngsgff“?‘ kg stehen zur MRCE}  alle Details! Brennereifiibrungen 5 e ch | CIDER o
FINDEN SIE NOCH MEHR MINIATURPAKETE UNTER WWW.SCHNAPS-PRINZ.CH reten Enname Tp ote berett Okl finden Sie hier: www.schnaps-prinz.ch | wesnesrvou el B2 /Ww@
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Wt frewen uns, Sie petsiplieh;
be: uns in Goflacten in tanz
bestiisten 2 ditfen!

' Besuchien Gie wuns docky achs, aief ..

heeps://www.instagram.com/feinbrennerei. prinz/

heeps:/fwww.facebook.com/schnaps.prinz/
https://www.schnaps-prinz.ch

?ﬁitzr

* 5 cl Winter Williams-Christbirnen
Schnaps 34 % vol

e 2 cl Prinz Bitter 31 % vol

* 6 cl Apfelsaft (klar oder naturtriib)

* 1 cl Zitronensaft ¢ Eiswiirfel

e Zitronenscheibe ® frischer Rosmarin

Eis ins Glas geben, Winter Williams-Christ-
birnen Schnaps, Prinz Bitter, Apfelsaft und
Zitronensaft hinzufiigen. Alles kurz ver-
rithren und mit einer Zitronenscheibe sowie
einem Rosmarinzweig garnieren —

perfeke fiir genussvolle Winterabende.

WARMER
PISTAZIENZ,.....

¢ 5 cl Salted Pistachio Cream 17 % vol

* 100 ml warme Milch ¢ 1 cl Sahne

* 1 TL Vanillezucker ® gehackte Pistazien
* geraspelte weisse Schokolade

* Optional: geschlagene Sahne

IM GLAS &)

¢ 120 ml Zwetschkenstrudel Likér 16 % Vol
: * 80 ml Apfelsaft * 2 TL Vanille

Puddingpulver * 250 g Mascarpone

* 200 ml geschlagene Sahne

 » 2 EL Staubzucker * 1 TL Vanillezucker
e Spekulatius * 30 g geschmolzene Butter
* Prise Zimt

Kekse mit Butter und Zimt vermengen
und ins Glas driicken. Zwetschkenstrudel
Likér mit Apfelsaft und Puddingpulver

! cremig erwirmen. Mascarpone, Zucker

. und Sahne verriihren, alles abwechselnd
schichten und mit Spekulatiusbréseln

! sowie Zimt garnieren.

........................................................................................................................................

HEIDELBEER
CIDER ), . 0

DER APERITIF-HIT VOM // f[w

* 20 cl Topri Cider Rosé 3 % vol
¢ 6 cl Wild Heidelbeer Likor 16 % vol
¢ Eiswiirfel

Eis ins Glas geben, Wild Heidelbeer Likor
hinzufiigen und vorsichtig mit Topri
Cider Rosé auffiillen. Leicht umriihren

Bleiben Sie TOP-informiert
mit dem Prinz Newsletter

Melden Sie sich iiber diesen

| QR-Code fiir den Prinz NEWSLETTER

an und erhalten Sie immer aus erster
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Der schnellste Weg zu uns ...
Einfach QR-Code scannen
und Sie finden uns iiber
Google Maps

VERTRIEB SCHWEIZ:

Rund um‘s Glas Handels GmbH
Romenschwanden 62,

CH-9430 St. Margrethen

Tel.: +41 71 744 07 66,
shop@schnaps-prinz.ch

rund-ums-glas@bluewin.ch

Milch erwirmen und mit Salted Pistachio

www.schnaps-prinz.ch purSieda:

8__.
Montag~F reltag
SamStag U

WM/W@””

g

und nach Belieben mit Heidelbeeren

Hand und brandaktuell alle Neuigkeiten
rund um unsere Produkte, Aktionen,
Rezepte, Hoffest, Veranstaltungen und
vieles mehr.

Cream, Sahne und Vanillezucker garnieren. Ein prickelnder Genuss, der

verrithren. Nach Belieben mit geschlagener die schonsten Hoffes Momente wieder

Die angegebenen Preise gelten unter den derzeit giiltigen steuer- und
abgabenrechtlichen Bestimmungen. Bei Anderung der gesetzlichen
Mehrwertsteuer oder der Verbrauchssteuern auf Spirituosen werden
die Preise entsprechend angepasst. Es gelten die zum Zeitpunke der
Bestellung im Internet und Hofladen ausgewiesenen Preise.

Sahne verfeinern und mit gehackten aufleben Lisst.

Pistazien sowie weisser Schokolade garnie-

ren. Perfeke fiir gemiitliche Wintermomente. .schnaps—prinz.ch

613329 Preisinderungen, Druck- und Satzfehler vorbehalten!



