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NATURLICHE

VIELFALT
BEIM

GENUSS...

Der Winter geht zu Ende
und der Friithling kiindigt
sich mit wirmenden, stir-
kenden Sonnenstrahlen an. So
sehr wir den Schnee und auch die
reinigende Kilte mogen, wir freuen uns jedes
Jahr irrsinnig, wenn der Frithling einkehrt und
die Sonne mit ihrer Kraft die Natur zu neuem
Leben erweckt. Auch uns tun die stirkenden
Sonnenstrahlen nach dem Winter gut und

eine unbindige innere Kraft erwacht aus dem
Winterschlaf. Anfang des Friihjahrs starten

wir mit den anstehenden Arbeiten der Baum-
pflege, damit die Bdume die Sonnenstrahlen
aufnehmen kénnen und im Herbst wunder-
bare, gesunde und vollreife Friichte fiir unsere
Schnipse zur Ernte zur Verfiigung stehen. Man
merkt den Biumen an, dass auch sie es nicht
erwarten kénnen, aus dem Winterschlaf zu er-
wachen und ihre Kraft zu entfalten.

Wie bei den Jahreszeiten ist es die Vielfalt, die das
Leben spannend macht! Ebenso wie jede der Jah-
reszeiten etwas Besonderes hat, ist es spannend,
im Rhythmus der Natur arbeiten zu diirfen.

Unmittelbar nach der Ernte beginnt das Hand-
werk der Obstverarbeitung und unter Beriick-
sichtigung alt-traditioneller und bewihrter
Methoden werden die Friichte schonend verar-
beitet und vergirt. Hier hilft uns die gesammelte
Erfahrung der letzten 140 Jahre, die Friichte
optimal zu vergiren, sodass die komplexen
Fruchtaromen erhalten und bei der Destillation
gewonnen werden kénnen. Moderne Technik
wird dort eingesetzt, wo sie unterstiitzt und der

Qualitdt zutrdglich ist.

AnschliefSend heifdt es abwarten,
den Schnipsen mehrere Jahre
Zeit zu lassen, damit sie in
speziell entwickelten Gefé-
{3en, abhingig vom Produkt
in Steingut, Edelstahl oder
Holzfissern, zur optimalen
Fruchtkomplexitit und
Trinkfreude reifen kénnen.

Den ganzen Prozess iber begleiten
Familie und Mitarbeiter den Werdegang von
der Bliite bis ins Schnapsglas, mit viel Freude
und Emotionen und immer unter der Primisse,
die Qualitit in den Vordergrund zu setzen.

Die dadurch erhaltene Vielfalt bereitet uns
wabhrlich Freude und wir diirfen die Friichte
der Arbeit genieflen. Die Marille und Wil-
liams Birne zihlen sicherlich zu den Lieblings-
schnipsen, aber auch hier ist Vielfalt Trumpf,
sei es ein guter Enzian nach einem schweren
Essen oder ein siifSer Cream zum Kaffee.
Schmecken, riechen und genieflen, was Freude
macht. Lassen auch Sie sich inspirieren,
freuen Sie sich auf die Vielfalt und gonnen Sie
sich den Genuss, Qualititsprodukte mit Ihren
Freunden und Liebsten zu genieflen.

So vielfiltig wie die Natur ist auch das
Schnaps-Sortiment, iiber Jahre gewachsen und
stetig verfeinert — wir sind sicher, auch Sie
finden Thren passenden Schnaps oder Likér.

Wir wiinschen ein wunderschones Friihjahr
und einen sonnigen Sommer. Bleiben Sie
gesund - auf ein Wiedersehen!

Thr Thomas und Maximilian Prinz
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Moderne Vakuumdestillation

- 140

“Hhicr

Unser biodynamischer Obstgarten

HANDWERK ™
LEIDENSCHAFT

ERFAHRUNG, DIE BLEIBT.

Seit 1886 widmen wir uns mit Hingabe der Kunst der Destillation und damit einer Aufgabe, die Zeit, Geduld und
echtes Handwerk verlangt. Jede Generation hat dabei ihren eigenen Beitrag geleistet: vom ersten holzbefeuerten
Brennkessel bis zur modernen Vakuumdestillation, vom erlernten Handgriff bis zur bewahrten Brennkunst.

Eines ist geblieben — die Leidenschaft, Qualitiit nicht dem Zufall zu iiberlassen.

Sie entsteht in jedem Detail, in jeder Entscheidung, im Vertrauen darauf, dass das Gute Bestand hat. 140 Jahre
spiiter steht unser Name noch immer fiir dieselben Werte: Ehrlichkeit, Handwerk und die Uberzeugung, dass echter
Genuss mit Sorgfalt beginnt.

Der Ursprung jeder Spezialitit

Die Obstgirten sind der Ausgangspunkt jedes Schnapses.
Sorgfiltig gepflegt und behutsam geerntet, liefern sie das Obst
fiir unsere Maische. Unter Vakuum doppelt im Feinbrandver-
fahren destilliert, entsteht der Mittellauf — das Herzstiick jedes
Destillats. Jeder Tropfen spiegelt das Kénnen unserer Brenn-

meister und vier Generationen Erfahrung wider.

Reifung und Geduld als Maf3stab

Ob im Steingut oder Holzfass: Jedes Destillat braucht Zeit,
um sich zu entwickeln. Hingabe, Erfahrung und Feingefiihl
schaffen Qualitit — das Ergebnis eines Handwerks, das Tradi-

tion und Leidenschaft vereint.

Speziell entwickelte Prinz-Holzfisser

Exzellenz in jedem Detail

Bei Prinz steht die Kunst des Schnapsbrennens im Mittel-
punkt — von der sorgfiltigen Auswahl des Obstes iiber die
schonende Vakuumdestillation bis hin zum vollendeten
Genuss. Jede Flasche spiegelt unser langjihriges Wissen,
héchste Prizision und die Leidenschaft fiir das Handwerk
wider. Dabei verbinden wir Tradition und Innovation: Wir
bewahren die seit Generationen gelebte Brennkunst, kreieren
gleichzeitig neue Spezialititen und treiben hauseigene Ent-
wicklungen voran, in denen sich unsere Erfahrung und unser

Anspruch an Qualitit auf einzigartige Weise zeigen.

Eigene Prinz-Holzfiisser: Speziell
entwickelte Fisser mit gefristen
Lamellen schaffen mehr Oberfliche
fiir das Destillat und erméglichen die
Entwicklung einer feinen Fassnote
wodurch es an Charakter und

Ausdruck gewinnt.

Das Original mit der ikonischen
Prinz-P-Prigung: Unsere Biigel-
flaschen der Alten Sorten wurden
bewusst entwickelt, um Tradition, /
Qualitdt und Wiedererken-

nung zu vereinen. Der stabile

Extlusivkelch aus hochwertigem Kristallglas

Biigelverschluss ist nicht nur Teil des Designs, sondern sorgt
auch fiir eine besonders praktische Handhabung — zuverlissig,
wiederverschlieSbar und ideal fiir genussvolle Momente. Bevor
jede Flasche unsere Brennerei verldsst, wird der Verschluss von
Hand angebracht — inklusive eines letzten priifenden Blicks. Ein
kleiner Schritt mit grofler Wirkung, der zeigt, wie viel Sorgfalt
in jeder Flasche steckt.

Eine Eigenentwicklung aus dem Hause Prinz: Der Prinz
Exklusivkelch aus Kristallglas entstand aus unserem Erfah-
rungsschatz und dem Feedback unserer Geniefler. Die bau-
chige Form lisst den Inhalt atmen, der enger zulaufende Hals
biindelt die feinen Nuancen und der lange Stiel verhindert ein
Erwirmen durch die Hand. Der stabile Stand und die dezen-
ten Gravuren — vom matten Prinz-Schriftzug bis zur geprigten
Krone — machen den Kelch zu einem Glas, das Funktion und

Eleganz verbindet.

Unser eigener Obstgarten: Er ist weit mehr als eine Anbau-
fliche — er ist ein Ort des Lernens. Hier beobachen, testen und
verfeinern wir, um die besten Bedingungen fiir das Obst zu
schaffen. So verbinden wir Forschung mit Tradition und geben

dieses Wissen an die nichsten Generationen weiter.

Es zeigt sich: In jedem unserer Produkte steckt jahrzehntelanges
Konnen, Erfahrung aus vier Generationen und die Liebe

zum Detail — Qualitit, die man schmeckt und sieht.



EIN BLICK AUF UNSERE
GESCHICHT

o] 92 1 — Auf Grund der vielen Streuobstwiesen im

Leiblachtal und den daraus resultierenden grofien Ernten

. entscheidet sich Thomas Prinz I. das Brennereigewerbe
anzumelden.

t%ﬂ . |

® 1886 — Der junge Obstbauer Thomas Prinz I. griindet eine
Mosterei und Kiiferei. Er verwirklicht seinen Traum und brennt den
ersten Prinz Schnaps, einen 40 %igen Williams-Birnen Schnaps.

o] 934 — Nach einem folgenschweren
Brand wird die Brennerei neu errichtet.
Eine der modernsten Destillieranlagen der
damaligen Zeit entsteht.

® 1980 — Thomas I11. und seine Frau Christa iibernchmen
den Familienbetrieb. Mit viel Engagement und Liebe erweitern
und modernisieren sie stetig die Brennerei und die Produkepalette.

o] 953 — Nach den Kriegsjahren fithrt der erst 25-jahrige Thomas II.
den elterlichen Betrieb fort. Obst aus der Region wird zu Obstler und
Moscht (Obstwein) verarbeitet.
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* 2004 - Einfithrung der Vakuum-
destillation - dank dieser wird der Siede-
punkt um rund 30°C gesenkt, was eine
besonders schonende Verarbeitung und
maximale Reinheit sowie intensiven
Geschmack ermdglicht. Gleichzeitig
wurden die ersten girgesteuerten Tanks
angeschafft, die eine aromaschonende
Vergirung bei optimalen Temperaturen
von 16 bis 18°C sicherstellen.

° 201 3 — Unweit der Brennerei wird
ein eigener Standort fiir die Verarbeitung
des frischen Obstes geschaffen. 2018 wird
neben dem Obsthof der biodynamisch
bewirtschaftete Obstgarten erdffnet.

® 2017 — Neues Maischeverfahren: nach dem Prinzip der Flotten Lotte
werden die Friichte in der neuen Passieranlage (Extraktor) passiert und Stiele,
Kerne sowie Schale entfernt. Dadurch wird eine optimale Vergirung sowie
die Entfaltung des sortentypischen Geschmacks beim Destillat garantiert.

® 2017 - Heute — Thomas Prinz stieg bereits 2002 in den
elterlichen Betrieb ein, sein Bruder Maximilian folgte 2005. Seit 2017
sind beide als Geschiftsfiihrer titig und fithren die Brennerei in vierter
Generation weiter. Dabei verbinden sie Tradition mit Innovation —
stets mit dem Anspruch an Qualitit und Handwerk, der seit 1886 das
Fundament der Fein-Brennerei Prinz bildet.




53 Unsere tigliche Arbeit,
das stetige Bemithen und
das unnachgiebige Streben
nach Perfektion dienen
einzig der Qualitit

des Genusses! ¢¢
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Thomas Prinz

YPRINZ ALTE SORTEN

ECHTE BRENNKUNST - MIT FEINER

HOLZFASSNOTE

BRENNKUNST MIT
FEINGEFUHL ~

In unserer Fein-Brennerei in der Ziegel-
hstrafle entsteht, was spiter als Alte Sorte
cistert. Das zweistufige Brennverfahren

er Vakuum bewahrt die zarten Strukturen
Frucht und bringt ihren unverfilsch- .
, reinen Geschmack ins Destillat. Jeder
naps erfordert Geduld, Prizision und ein
es Gespiir fiir den Augenblick, in dem
aus der Frucht ein echtes Meisterwerk wird.

VERFEINERT MIT
FRUCHT

}ii stellte Ausziige aus selbst ge-

trockne orrfriichten unterstreichen den

typischen Charakter der jeweiligen Frucht u

. ‘}rerlelhen dem Destllla:' eine besondere Note.

| ]

* Sorgsame Reifung in Steingut hy ZWEIFACHE REIFUNG —
und Holzfass NATURLICHE TIEF E

* Handwerk, Erfahrung und Unsere Alten Sorten reifen zunichst iiber Jahre
das Gespiir fiir den richtigen Moment in traditionellen Steingutgefiffen. Dort entfalten
sie ihre feinen Fruchtnoten, ihren milden Cha-
rakter und entwickeln einen Hauch von Vanille
und Karamell — sanft und rund im Geschmack.

ng und Wissen

. . [
aus vier Generationen v

INNOVATIVE
BRENNTECHNIK

(9]

HOLZ ALS STILLER
ARTNER

Danach ruhen die Destillate in speziell von
uns entwickelt'n Holzfissern. Feine Lamel-
len im Inneren der Fésser sorgen fiir einen
besonders engen Kontakt zwischen Destillat
und Holz. Diese sanfte Interaktion verleiht
unseren Alten Sorten Tiefe, 'Eleganz und
Charakter — eine Fassnote, @ Geschichten
von Handwerkskunst und Zeit erzihlt.

VON HAND
VOLLENDET

Bevor eine Alte Sorte die Brennerei verlisst,
priifen unsere Brennmeister jedes Detail.

Erst wenn Frucht, Tiefe und Fassreife perfekt
harmonieren, wird abgefiillt. Der letzte Schritt
bleibt Handarbeit: Biigelverschluss und An-
hinger werden in der Fein-Brennerei sorgfiltig
von Hand angebracht — jede Flasche ein echtes
Unikat unserer Brennkunst.

Alle Sorten sind erhiltlich in der
L5511 071 051 035 und
0,2 [ Biigelverschlussflasche.

KORPERREICHE
VOLLENDUNG
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FEINE SORTEN FUR DEN
PERFEKTEN HOCHGENUSS!

ALTE MARILLE ALTE HASELNUSS
ALTE WILLIAMS-CHRISTBIRNE ALTE WALD-HIMBEERE
ALTE HAUS-ZWETSCHKE ALTE KIRSCHE

ALTER BODENSEE-APFEL ALTE ERDBEERE

2 jnwm

il Ohicinal
41 % ool 5

AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
0,2 LITER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!
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urgrofSvater Thomas Prinz
Obstbauer genau, wann eine
ihren perfekten Moment
» Dieses feine Gespiir begleitet
¢ Brennkunst bis heute. Jeder
landgriff — vom Anbau iiber die
Maische bis hin zur prizisen
Abtrennung des Mittellaufs — dient
einem Ziel: einen Schnaps zu

erschaffen, der ebenso unverfilscht

t wie seine Herkunft.

o
WILLIAM SR il EHRLICH.
, e o e 7 7 | KLAR.
" ‘ ’ FRUCHTIG.
SEIT 1886.

HIMBEER
.. SCHNAPS
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Was heute als Tradition gilt, begann mit einem einfachen Wunsch: Ururgrofivater Thomas

destillierte seinen ersten Schnaps aus selbst geerntetem Obst — klar, kriftig und reich an

Frucht. Damit schuf er die Basis fiir die Original Prinz Traditionellen mit 40 % vol. Dieses

Erbe tragen wir weiter und verbinden es mit zeitgemifSer Brennkunst. Dank der sanften
Destillation unter Vakuum bei niedrigen Temperaturen bleiben die feinen

Fruchtnuancen erhalten, die unsere Sorten so unverkennbar prigen.

= Fruchtbetonter Schnapsgenuss
mit k 0 % vol

® Behutsam unter Vakuum destilliert —
fiir reine, sortentypische Tiefe

" Prine Flsche abgah

® Ideale Ti rinktempemtu:
im Prinz Exklusivkelch

S-
, CHRISTBIRNEN-

WILLIAM

;,  HIMBEER
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SORTEN FUR DEN PERFEKTEN HOCHGENUSS!

WILLIAMS-CHRISTBIRNEN

SCHNAPS 40 % vol

MARILLEN SCHNAPS 40 % vol

HEIDELBEER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter 1 Liter
1 Liter 0,5 Liter 0,5 Liter
0,5 Liter

GRAVENSTEINER SCHNAPS HOLUNDER SCHNAPS 40 % vol
SAUBIRNEN SCHNAPS 40 % vol 40 % vol 1 Liter
1 Liter 1 Liter 0,5 Liter
0,5 Liter 0,5 Liter

VOGELBEER SCHNAPS 40 % vol

OBST SCHNAPS KIRSCHEN SCHNAPS 40 % vol 1 Liter
1 Liter 38 % vol 1 Liter 0,5 Liter
1 Liter 40%vol 0,5 Liter

1 Liter 45 %vol
1 Liter aus dem grofSen
Holzfass 40 % vol

[
i

JITTEN SCHNAPS 40 % vol

-

'E SORTEN AUCH IN DER

ACHMANN-EDITION ERHALTLICH!

PFLUMLI SCHNAPS 40 % vol

1 Liter
0,5 Liter

HIMBEER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter
0,5 Liter

WACHOLDER SCHNAPS 40 % vol

1 Liter
0,5 Liter

ZIRBEN SCHNAPS 40 %vol

1 Liter
0,5 Liter

MEISTERWURZ SCHNAPS 40%vol

1 Liter
0,5 Liter

ENZIAN SCHNAPS 40 % vol

1 Liter
0,5 Liter

HASELNUSS SCHNAPS 40 % vol

1 Liter
0,5 Liter

wWww.pring.cc



Heiner

Hausfchnaps

DAS ORIGINAL VOM SCHNAPS-PRINZ

Unverwechselbar und vollmundig im
Geschmack, zart und fruchtig in der Nase.
Sonnengereifte, saftige Marillen

sind der Rohstoff fiir unseren

beliebten Hausschnaps.

Honig Birnerla - 34 % vol
Fruchtig-siiff und vollmundig im
Geschmack — eine Birnen-Spezialitit
verfeinert mit echtem Bliitenhonig.

Birnerla - 34 % vol

Mit sonnengereiften Williams-Christbirnen.
Angenehm fruchtig am Gaumen sowie
weich im Abgang.

§pimbeerla - 34 % vol

Mit dem vollen, sortentypischen
Geschmack pfliickfrischer Himbeeren -
mild im Abgang.

Sirscherla - 34 % vol
Aus sonnengereiften ](irschen
mit dezenter Mandelnote -
fruchtig im Geschmack.

§r0adla - 34 % vol
Vollreife Friichte destilliert zu dieser
wiirzig-fruchtigen Heidelbeer-Spezialitit.

Honig Warillerla - 34 % vol
Fruchtiges Marillendestillat und
Bliitenhonig vereint zu einem lieblichen
Schnaps, der den Gaumen betért.

©rdbeerla - 34 % vol

Saftige Erdbeeren veredelt zu dieser
Kostlichkeit, die mit intensiven
Beerennoten iiberzeugt.

Wusserla - 34 % vol

Eigens gerdstete Haselniisse verleithen dem
milden Schnaps die feinen Réstnoten und
den intensiven Nussgeschmack.

Orangerla - 34 % vol

Sonnenverwéhnte Orangen destilliert
zur fruchtigen Prinz-Spezialitit.

e 8O0

PHonig Quuitterla - 34 % vol

und Bln'honig.

erhiltlich in der 0,5 Liter-, 0,7 Liter-, 1,0 Liter-,

1,5 Liter-Flasche sowie im 0,2 Liter Flachmann

2 Ufivserla - 34 % vol
Vollreifer Fruchtgenuss mit intensivem

Duft und lieblichem Pfirsich-Geschmack.

Fwetschuerla - 34 % vol

Bestes Zwetschgendestillat verleiht dem
duftenden Schnaps seine fein-wiirzige Note.

% 4
4 %:ionu"t

DIE FEINEN FRUCHTIGEN

MIT MILDEN 34 % VOL — EIN HOCH AUF DEN FRUCHTGESCHMACK

Die mild-fruchtigen 34 %igen gibt es in 13 geschmackvollen Sorten. Handverlesene
Friichte mit bestem Sortenaroma, sorgfiltig verarbeitet und bei idealer Girtemperatur

eingemaischt. Unter Vakuum schonend mehrfach destilliert, gewinnen wir daraus das

Herzstiick, welches mehrere Jahre im Steingut gelagert ist.
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HANDCRAFTED PREMIUM LIQUEUR

Likér-Komposition mit 37,7 % vol fur

Manner, die authentische

FEIN-BREMNERE! SEIT 1885

LIGUEUR

Genusserlebnisse
schatzen.

KRAFTVOLL STARK

LIQUEUR

| KAFFEE

Feinwurziger, kristallklarer
Kaffee-Likorgenuss aus
schonend gerosteten
Arabica Kaffeebohnen.

HerbstBer, kristallklarer
Orangen-Likdrgenuss aus
Orangenschalen- und
Orangensaft-Destillat.

Veredeln Sie Ihren Kaffee mit einem
Hauch NOBILANT KAFFEE LIQUEUR -
kraftig, charaktervoll, unwiderstehlich.
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KRISTALLKLAR

Nobilant
Stamperl __

LIQUEUR

KAKAQ

Zartbitterer, kristallklarer
Kakao-Likérgenuss aus
handverlesenen
Edelkakaobohnen.

HANDCRAFTED

PREMIUM

LIQUEUR
-

FLANDURLD Y MATIRE

In der
0,5 Liter-
Flasche

Auch mit
Metalldose erhaltlich.

Echter Genuss fiir echte Genieflierinnen
mit lieblichen 17,7 %0 vol.

LIQUEUR

KAKAQD

von e Ynﬂ(lt({( g([{ﬁwl

Vollmundige Likorspezialitit mit
dem Geschmack von feinstem
Edelkakao - mit
saftig-siifien Marillen.

SAFTIG
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LIQUEUR

ORANGE

won e 1/]<0‘(‘0§I/lu“ g(‘{ii(‘\‘l

Exotischer Likorgenuss mit dem
vollen Geschmack sonnengereifter
Orangen - mit einem Hauch
von Kokosnuss.

EXOTISCH

N

NOBILADY|

Ve

T c%nl.

LIQUEUR

LIQUEUR

KAFFEE
o i Kiisehe geisst

Edler Likorgenuss mit dem
Geschmack von Hochland
Arabica Kaffeebohnen -

mit fruchtig-frischen Kirschen.

FRUCHTIG

19

LIQUEUR |
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n der 0,5 Liter-Flasche

1ch mit Metalldose erhaltlich.
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LIQUEUR MIT KRAFTIGEN 40 °/o vol

RUM-COCONUT ... exotisch-rumig
RUM-ORANGE ... fruchtig-frisch

-El. ... volimundig-weich

RUM-CHERRY ... lieblich-fruchtig ] ';? - E ;fflgggﬁuM_

RUM-CHOCOLATE ... her-sis i W e

Alle Sorten in 0,2 Liter und AU\ s
0,5 Liter-Flaschen erhdltlich )Y T ST &

———

Kreative Rum-Kreationen in funf
geschmackvollen Sorten. Vollmundig,
charakterstar i

aumen. Ideal fir puren Genuss oder zum -
 Verfeinern von Cocktails, Tee und Kaffee. =

e —



Eierlikor Cheesecake-Rezept
entdecken!

DIE PRINZ LIKORKUCHE

In der Likorkiiche treffen beste Rohstoffe auf echtes Handwerk.
Aus erlesenen Zutaten, traditionellen Rezepturen und dem Gespiir
tiir das Besondere entstehen bei Prinz auflergewdhnliche Likore —
fruchtig, blumig oder cremig, aber immer ausgewogen, hochwertig
und unverwechselbar im Geschmack.

Ob Holunderbliiten vom eigenen Strauch oder frische Eier von
regionalen Bauern - verarbeitet wird nur, was uns tiberzeugt. So
entstehen Likére, die man pur, im Cocktail — oder einfach als
Highlight zum Dessert genief3t.

Mit Eiern von b Was den Prinz Eierlikor so
liicklichen Hith i T q
S einzigartig macht? Hohe

Qualititsstandards — und

e —

,‘@% viel Feingefiihl bei der
it Herstellung. Fiir jede Flasche
~— werden sieben frische Eigelbe
E riffshgeH%“lm”Ch [/ von gliicklichen Hithnern
n Alpen -

verwendet, erginzt durch
Alpenmilch, ein sorgfiltig
abgestimmtes Zuckerver-
hilenis und hochwertigen

W Alkohol aus eigener
Behutsam von o e

Hand geriihrt 3 Produktion.
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Holurdoblitn, Do

In der Bodenseeregion bieten das milde Klima und die nihrstoffreichen
Béden ideale Bedingungen fiir Holunder. Fiir den Holunderbliiten Likor
kommen frisch gepfliickte Bliiten von eigenen Holunderstriuchern auf
biodynamisch bewirtschafteten Feldern zum Einsatz.

Die Ernte erfolgt in echter Handarbeit: In einem kurzen Zeitfenster im
Frithsommer wird jede einzelne Dolde behutsam von Hand gesammelt —
genau dann, wenn die Bliiten voll sind mit feinem, gelbem Bliitenstaub.
Denn genau dieser macht den Geschmack so einzigartig.

Auch unsere Lehrlinge sind tatkriftig
bei der Ernte mit dabei. Sie erleben
hautnah, wie viel Fingerspitzengefiihl

QR-Code scannen und &

KQ_} Alpen Hugo -Rezept entdecken! (=)

und Sorgfalt in jedem Arbeitsschritt el
stecken — und lernen so den Weg von

der Bliite bis zur fertigen Flasche al . 4 W
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VERFUHRERISCHE KLASSIKER

ERDBEER CREAM - 15 ©/o vol

... fruchtiger Erdbeergenuss — perfekt fiir den Sommer!
0,5 Liter

SCOTCH CREAM - 16 9o vol

... vollmundiger Cream Likér aus zart schmelzender

Schokolade und echtem Scotch-Whisky.

0,5 Liter

HASELNUSS CREAM - 15 9/o vol

... der Klassiker unter den Cream Likoren.
0,5 Liter

MOKKA CREAM - 15 9/o vol

... mit feinem Kaffeegeschmack — am besten kalt geligien!
0,5 Liter v

KLETZEN-TRAUBEN CREAM - 15 9o vol

... auflergewohnliche Likdrspezialitidt mit feinen Noten von
Dérrbirnen und Trauben.
0,5 Liter

NOUGAT CREAM - 15 9o vol

... der vollmundige Schoko-Nuss-Genuss von Prinz.
0,5 Liter

FESTTAGS CREAM - 18 ©/o vol

... aus feinster Schokolade, Kokosnuss und gerosteten

Haselniissen. Eine Spezialitit fiir besondere Anlésse.
0,5 Liter

T

Zum Verschenken -

oder selbst GeniefSen

- Zart schmelzender Creamgenuss

- Sorgfiltig hergestellt nach alter Rezeptur

- Mit besten Zutaten aus der Region
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INNOVATIVE SPECIALS

PRINZALINEN LIKOR - 15 /o vol

... der Prinz-Klassiker: Zart schmelzender, cremiger

Likor mit pralinengleichem Geschmack.
0,5 Liter

EI-COCO LIKOR - 18 /o vol

... feinster Eierlikoér mit exotischer Kokosnote.
0,5 Liter

RUM CREAM - 17 9/o vol

... Rum und Kakao vereint zu einzigartigem Genuss —
ein Traum fiir Schokoladen- und Rum-Liebhaber.
0,5 Liter

SALTED CARAMEL CREAM - 17 9o vol

. ein aufregendes Geschmackserlebnis mit echtem
Fleur de Sel.
0,2 Liter
0,5 Liter

EDELMOHN CREAM - 15 9/o vol

.. zarter Mohngenuss mit angenehmer Siifie.
0,5 Liter

* Edel abgestimmte Geschmacksnoten

* Die perfekte Geschenkidee fiir die Familie
und gute Freunde

o Fiir kreative Desserts und Cocktails



EIN LIKOR FUR JEDE STIMMUNG -
LASSEN SIE SICH VON UNSEREN
FRUCHTKLASSIKERN VERFUHREN!

Beste Friichte und Bliiten, handverlesen und verarbeitet
Die ausgesuchten Rohstoffe verwerten wir
erntefrisch auf unserem 0bsthof zu Saft, den wir anschliefend in der
Likérkiiche weiterverarbeiten. Somit konnen wir die feinen Aromen der
Zutaten bestmaglich erhalten. Der hohe Fruchtsaftanteil macht sie zu
einem besonders intensiven und geschmackvollen Fruchtgenuss -
am besten pur und gut gekiihlt bei 8 bis 15 °C.

Der neue Granatapfel Likor IVd'ra'n\i echten Granatapfelsaft mit
hochwertigem Alkohol zu einem siif-sduerlichen Geschmacks-
erlebnis. Ein Likor, der pur verfiihrt oder in Kombination
mit Sekt jeden Moment besonders macht.

Beim Kaufvon 2 x 0,5 Liter Traditionslikor Ihrer Wahl
erhalten Sie ein Original Prinz Cocktailglas gratis dazu.

Aktion giiltig bis 19.04.2026 oder solange der Vorrat reicht.

ALLE SORTEN ERHALTLICH
IN DER 0,5 LITER-FLASCHE

lreeelition ,,,;ﬁ;(v?r
QUITTE

ALT WIENER ZWETSCHKEN LIKOR
16 % vol | Fruchtiger Genuss
aus feinem Zwetschkenlikor und
wiirzigem Zwetschkenbrand.

18 % vol | Fruchtig-herber Likor mit
edlem Quittendestillat und Quittensaft
aus Eigenpressung.
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KIRSCHBLUTEN LIKOR
17 % vol | Entdecken Sie den
verfiihrerischen Likorgenuss mit
lieblichem Kirschbliiten-Geschmack.

ERDBEER-RHABARBER LIKOR
17 % vol | Angenehm frische Likirkreation
mit dem fruchtig-herben Geschmack
von Erdbeeren und Rhabarber.

Yreclitic b

HOLUNDER

18% val
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GRANATAPFEL LIKOR

17 % vol | Rubinrote Kdstlichkeit aus
echtem Granatapfelsaft - ein
siiB-sduerliches Geschmackserlebnis.

18 % vol | Der Klassiker unter den
Traditionslikoren - hergestellt nach

- Lt
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17%vol

Handvysiesane Frivhi s

erpesdedls s ’f,‘{#wh*"

alter Familienrezeptur.
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_ B%vol
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WEINBERG-

PFIRSICH

WILLIAMS-BIRNEN LIKOR

25 % vol | Aromatische

Williams-Christbirnen machen diesen
Likor zu einem fruchtig-siiBen Genuss.

ROTER APFEL LIKOR
17 % vol | Besondere Apfelsorte mit
rotem Fruchtfleisch, schmeckt
frisch-fruchtig nach vollreifen Apfeln.
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CASSIS LIKOR
20 % vol | Herb-siiBe Likorspezialitat
mit dem Saft frisch gepresster
schwarzer Johannisheeren.

= -
Trcreliti o ruadiheir

ROSEN-
MARILLE

25% ol

WEINBERG-PFIRSICH LIKOR
18 % vol | Vollmundig-fruchtiger Genuss mit
dem frischen Saft geschmackvoller Pfirsiche

aus dem Weinanbaugebiet.
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Weriisferten Fimftien et
m trdiffonellen Likier
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VOGELBEER LIKOR
25%vol | Mit dem herb-wiirzigen
Charakter wildgepfliickter Friichte

der Eberesche.

ROSENMARILLEN LIKOR

25%vol | Mit dem verfiihrerischen
Geschmack sonnengereifter Rosenmarillen -
einer besonderen Marillensorte.
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WILD STACHELBEER
LIKOR - 16%vol

Dieser feine Likér aus roten Stachelbeeren

tiberzeugt mit siiff-siuerlichem Geschmack.

WILD SUBIRA
_ LIKOR - 16%vol
Feinste regionale Likorspezialitdt aus
einer alten Vorarlberger Birnensorte.

WILD HEIDELBEER
LIKOR ~ 16%vol
Osterreichische Likorspezialitit —
verfeinert mit frischem Heidelbeersaft.

WILD KIRSCHEN
LIKOR - 16%vol
Vollfruchtiger Likorgenuss
aus sonnengereiften Kirschen.

WILD BERGZIRBEN
LIKOR —20%vol
Hochalpiner Likdrgenuss
aus frischen Zirbenzapfen.
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WILD WALDBEEREN
LIKOR - 16%vol
Fruchtig-wilder Likorgenuss
aus bunter Waldbeerenvielfalt.

WILD HIMBEER
LIKOR - 16%vol
Intensiv-fruchtiger Likdrgenuss
aus handverlesenen Beeren.

LIKORE

Entdecken Sie mit unseren feinen Wild Likéren die
bunte Vielfalt der Natur. Die heimische Alpenregion

schenkt uns aromatische Friichte und hochwertige Roh-

stoffe, aus denen wir in unserer Likorkiiche geschmack-

volle Spezialititen kreieren. Schmecken Sie bei jedem
Schluck wilden, ungezihmten Likérgenuss$!

=> Schonende Verarbeitung der Friichte

=> Mit Fruchtsaft aus Eigenpressung

=> Besonders intensiver Fruchtgeschmack

=> Eignen sich hervorragend fiir Mixgetriinke

=> Trinkempfehlung: kiibl bei 10 bis 17 °C geniefSen

Jild
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FRUCHTSAFTLIKOR WA }’dr\‘ |
LIKOR

20%uv

R

WILD BROMBEER
LIKOR - 16%vol
Beerige Spezialitit mit Saft
aus eigener Pressung.

WILD WALNUSS
LIKOR ~ 20%vol
Kraftvoller, wiirziger Likor aus
griinen Walniissen.

WILD HASELNUSS
LIKOR —20%vol
Nussige Spezialitit mit Haselniissen

aus eigener Réstung.
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® _EIERLIKOR

Besoudern crewmrq j/en‘%v*é

Pur getrunken, im Cocktail oder Dessert -
seine angenehme zarte Konsistenz und der leicht alkoholische Geschmack
machen den traditionellen Prinz Eierlikor seit jeher zu einem klassischen Genuss.

Unsere Eierlikére werden nach Uberlieferter Rezeptur hergestellt. Beste Zutaten
und schonende Zubereitung versprechen héchste Qualitdt. Je nach Sorte wird
der Eierlikor mit Mokka, Orangensaft oder echter Bourbon-Vanille verfeinert.

............................. - Strudel Likére nach Omas Rezept

A VANILLE aus eigenen Siften, Friichten, Rosinen,
a3 Zimt und Butterbroseln —

echter osterreichischer Genuss.
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Frische Mit Eiern von Behutsam von

Heumilch glucklichen Hand geruhrt
aus den Alpen Hohnern

e L

“Alle Sorten in der 0,5 Liter- und
1 Liter-Flasche erbidltlich.
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Kreative Sowwer-Geuiisse fir die Sonneuzelt des Jahres.
Diese feineu Kreationeu iiberzeugen iu der Nase als auch aw Gauwen
wit feiusten Destillaten aus pflickfricchen Frichtea.
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FRUCHT LIMES
16 % vol

MELONEN LIMES
...zum Mixen und pur genieflen

MARILLEN LIMES
...ideal fur fruchtige Longdrinks

KIRSCHEN LIMES
...die perfekte Erfrischung

ERDBEER LIMES
...am besten eisgekiihlt genieflen

HIMBEER LIMES
...fur fruchtig-kreative Drinks

MANGO LIMES
...macht den Cocktail erst perfekt

0,5 Liter

jeden Genussmoment.

Unsere Sommerprodukte machen
neugierig? QR-Code scannen und
neue Rezeptideen ausprobieren.

Sommerzeit ist Likorzeit — fruchtig,
cremig und herrlich erfrischend.
Mit vielseitigen Maglichkeiten fiir

RHABARBER LIKOR
16 % vol

Mit frischem Rbhabarber aus
heimischen Girten.
Der fruchtig-frische Rhabarber Likor
macht Lust auf den Sommer und ist
das Must-Have fiir jede Sommerparty!

0,2 Liter

0,5 Liter

Fiir unsere sommerliche
Prinz Produktvielfalt setzen
wir auf frische, handverlesene
Zutaten, die ibren feinen,
vollmundigen Geschmack
bewahren. So entstehen Likore,
die nicht nur kostlich schmecken,
sondern die natiirliche Frische
ins Glas bringen.
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SOMMERLIKORE
16 % vol

JOGHURT JOGHURT

Yinachen o as-Keks

LIKOR LIKOR LIKOR

JOGHURT
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JOGHURT LIKORE
15 % vol

...verfiihrerischer Fruchtgenuss

Eintauchen in die Leidenschaft und
drei vollmundig-fruchtige Fruchtsaft-
likore entdecken. Auch ideal als
Geschenkidee fiir Thre Liebsten!

¥ Heifle Liebe (Himbeere und Vanille)

¥ Feurige Lust (Kirsche und Chili)

¥ Scharfer Kuss (Erdbeere und Pfeffer)
0,1 Liter

BANANEN JOGHURT LIKOR
..gut gekiihlt und pur genief3en

KIRSCHEN JOGHURT LIKOR

...schmeckt kostlich iibers Dessert

ANANAS-KOKOS JOGHURT LIKOR
...perfeke fiir feine Cocketails

MARILLEN JOGHURT LIKOR
...der fruchtige Klassiker

0,5 Liter

S

0,5 Liter
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 KRAUTER-LIKOR
\US DSTERREICHS BERGEN

Aot i 6 o

Wl B an el
Fhspestdlcacd i Sl
oltonedln Fimidemsasl

—

—
HERGESTELLT
I OSTERREICH

ﬁ : , 4? %4’5&1/,, Geschmack.

Hocharomatische Krauter, Wur-

' : zeln und Zapfen machen unsere itbetla %\’

Krauterschnipse und -likore zu

SSBERGZ

. ! |I
harmonischen und besonders 30%vol ‘f,.g i L. I R,B EN -
geschmackvollen Spezialitaten. | - LIKOR 20%vol {.a
Die naturbelassenen Rohstoffe Die Zapfen der Zirben verleihen :

Seine harzige Wiirze und die . &:‘;

charakteristische Farbe verdankt
unser Wild Bergzirben Likor
heimischen, wildgepfliickten

Zirbenzapfen.

%ﬂ p verarbeiten wir in unserer Fein- dem Zirberla Likor seine typi-
Brennerei nach traditionellen, s?he ro’-cb%raune Farbe und den
seit 140 Jahren bewahrten eigenwilligen, aber besonders

angenehmen Charakter.

Rezepturen zu Ansatzen.

20,5 % vol

Wohlschmeckende Likor-
spezialitat aus einer cha-
rakterstarken Auswahl an
Krautern, Wurzeln, Beeren
und Friichten. Traditionell
hergestellt in Osterreich.

Klaren

31‘%A vol ZIRBEN

SCHNAPS g

*0

exXenkrauter

i tpmﬂwwa ‘ﬂwenuwwb Dieser feine Krauter- 409%vol
BT likér mit hoch- LIKOR 48 %vol
e 38%vol aromatischen Berg- Die herrlich duftenden Zapfen der Zirbe . . .
 Fmpn Bl .. leih Zirben Sch Seine reichhaltige Rezeptur
ey 2N . kriutern wurde verleihen unserem Zirben Schnaps .. Vielfal Kri
L ' Eine geschmackvolle erstmals von seinen herb-wiirzigen Charakter. mit e}llnzlj 1€ E.L%n rafltern
Vielfalt erlesener unserem Uropa Eine echte Spezialitat aus Osterreich! macht diesen Lixor zu emem
e See i starken Vertreter der Krauter-
hochwertige Kriuter- nach iiber bitter. Auch ideal zum

destillate verleihen Flambieren geeignet.

der klaren

Wn aud  Alpenthaler Spirituose

den intensiven

40 Jahren neu
interpretiert.
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ALTER APFEL 43 %vol

E. ELSBEERE 43 %vol
GRAVENSTEMW(,VOI
B8 HAUSBIRNE 43 %vol

& QUITTE 45 %vol
EJ SUBIRER 43 %vol
) TRESTER 43 %vol
%] WILLIAMS BIRNE 43 %vol

K

FZ BROMBEER 43 %vol
F HIMBEER 43 %vol
E¥ JOHANNISBEER 43 % vol
§ [2J RIBISEL 43 %vol
N F] ERDBEER 43 %vol
HOLUNDER 43 % vol
VOGELBEER 45 %vol

4 ARONIA 43 %vol
MARILLE 43 %vol

§ PFLUMLI 43 % vol

24 SANDDORN 43 %vol

”]eder Hafele Brand
tragt Geduld, Finger-

1 KIRSCH 43 % vol
KRIECHERL 43 % vol

spitzengefiih] und
Leidenschaft in sich —

ein Genuss, den wir

< E4 TRAUBENKIRSCH 43 %vol

§ FS ENZIAN 45%vol N =
5 ZIRBE 43 %vol
§ MEISTERWURZ 45 %vol , | I —_

SUBIRER

mit Stolz weitergeben. ¢

I
WILLIAMS ¥ BRAND
Ribise 0,35 BRAND y ~met==
Maximilian Prinz Williams 0,351 - | i - "

———

' RIBISEL
_Rig

ISELBRAND - DURCH
ATION UND DESTILLATION
GEWONNEN,
. IN STEINGUT GEREIFT

Bt

]
=
]
il
wi

In jeder der 25 Hafele Sorten steckt ein Stiick )
ie Hafele Brinde stehen fiir
uek, klar im Charaketer und
3 pelt destilliert und tiber

traditionelles Handwerk und veredelt durch
eine Brennkultur ohne Kompromisse: kraftvoll im A
authentisch bis ins letzte Detail. Schonen\&g%oren
Jahre hinweg im atmungsakti_vrcn Steingut‘ngé%j:i&, e
Tiefe, die nur aus Geduld,,]érfahrung und echter Lei

HAFELE
RIBISEL BRAND

43 %vol

Der Hafele Ribisel Brand ist die pure Essenz der
roten Johannisbeere. In der Nase zeigt er sich
mit einem leichten, fein-siuerlichen Duft, der
an warme Sonnentage im Garten erinnert. Am
Gaumen offenbart er seine sortentypische
Intensitit: lebendig-fruchtig, mit jener unver-
kennbaren Balance aus Frische und Siure, die

die Ribisel so besonders macht.

Fiir diese edle Hafele-Spezialitit verwendet die
Fein-Brennerei Prinz ausschlieflich handverlesene,
reife, rote Johannisbeeren — sorgfiltig geerntet,
frisch verarbeitet und entkernt. Die mazerierten
Friichte werden anschliefSend unter Vakuum
besonders schonend zweifach destilliert. So bleiben
die zarten, klaren Nuancen der Johannisbeere
erhalten — rein, fruchtbetont und mit einer

eleganten Leichtigkeit.

Die Reifung erfolgt wie bei allen Hafele Brinden
in offenporigen Steingutgefiflen aus einer
Ton-Sand-Mischung. Dort kann der Brand
»atmen® und seine geschmeidige Tiefe entwickeln.
Jeder Schluck erzihlt vom Wesen der Ribisel:

frisch, intensiv und unverfilscht.

Alle Sorten sind in der
0,35 Liter-Flasche erhiiltlich.

Fiir Preisinformationen scannen

Sie einfach den QR-Code.

www.hafelebrand. ar
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HAFELE BRAND
33

* % P K *

P it

/OO%W

ORIGINAL

HAFELE BRAND
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| ﬁ KIRSCHE SAUBIRNE Q
T 0,51 05| u
/ E
Erlesene Fruchte, schonende
2 MARILLE WILLIAMS ’
0,5 05 Vergarung und mehrfache
( Destillation machen unsere
. ZWETSCHGE .
05| Q%‘;;I-E 333 Hafele Brande zu besonders
s korperreichen Kompositionen und
[ CUVEE CUVEE | HAFELE BRAND .
84 o amiciaL 3 3 3 _echten Unikaten.
% y 0,7 | HiFELE BRAND | ORIGINAL —
45 | 151 i WACELE DRk HAFELE BRAND
e KI R W[ UNSERE EMPFEHLUNG:
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g“’i @ ¢ = o9 6 @ —_— 0 @ = SCH Ll“ ) . -
oy BEERENOBST-CUVEE - enkset-Edition erhaltlich.
FEINSTE BEEREN STEINOBST IM BARRIQUE GEREIFT ek MQ—‘ 4 \
45 % vol 45 % vol é ® % KRS s s E o = Alle_l $orten g‘l__r}er Fruchtgattung
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Special Edition aus handverlesenen Williams-Birnen aus : A:th::::::m”:" it '”':"::(mm'" :
unserem eigenen Obstgarten. Erlesene Friichte, schonende 0,5 l 0,51 AP
Vergarung und mehrfache Destillation machen ihn zu einer
besonders korperreichen Komposition und zu einer echten z z
Spezialitat. In kleinen Stlickzahlen gefertigt, ist er der CUVEE CUVEE 2
perfekte Begleiter fiir unvergessliche Momente. 071 071 R = : :
151 151 HAFELEBRAND.AT
0,51 45 % vol 3,01
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Das passende Glas tiir jeden Genussmoment
STILVOLL GENIESSEN!

PRINZ /
EXKLUSIV- |

KELCH \ r“’
Hochwertiges

Kiristallglas exklu-

siv im eigens ent-

robust mit edlen
Prinz Prigungen. =
Hohe ca. 16 cm, = =% =

2 cl oder 4 cl

worfenen Design, [

f,l;)ra'ru,
HUTTEN- ! !
GLAS
MIT STIEL
Zeitloses Design in klein und
grof$ fiir den Prinz Schnaps- und
Likorgenuss.
Hohe ca. 7 bzw. 9 cm,
2 cloder 4 cl

STAMPERL
ZYLINDER
Klassisches, robustes
Stamperl fiir den Genuss von Prinz
Schnaps- und Likorspezialititen.
Hohe ca. 6,5cm, 2 cl/ 4 cl

PRINZ
SCHNAPS-
KELCH

Eleganter
Schnapskelch
mit Stiel fiir die
Degustation von
Schnipsen und
Likéren.

Hohe ca. 15,5 cm,
2cl

HEXEN
KRAUTER
GLAS

Robustes Stamperlglas fiir echten

Flammenzauber.
Hohe ca. 7 cm, 2 cl

STAMPERL
TULPE
Robustes Stamperl
in Tulpenform fiir den Schnaps-
und Likérgenuss.

Héhe ca. 7 cm, 2 cl

MAFELE BRAND
HAFELE / . "
GLAS ( 663> \
Edles, kelch-
formiges N T

Nosing-Glas
fiir perfekten
Hafele-Genuss.
Die bauchige
Form gibt dem
Brand Raum

T

zum Atmen.
Hohe ca. 16 cm,

2d

PRINZ L8 J
LIKOR L \‘;-.:)E
TUMBLER - b
Edles Glas mit

goldenen Akzenten. Besonders gut
geeignet fiir Likére, Creams und
Rum. Hohe ca. 8,8 cm, Gesamt-
fillmenge 27 cl

NOBILANT
STAMPERL
Matt-schwarzes Glas fiir stilechten
Genuss der Nobilant Minnerliks-
re. Mit 2 cl / 4 cl Eichung innen.
Hoéhe ca. 6,7 cm

A2

P,
OBILApy

VW PRing .

NOBILADY GLAS
Extravagantes Design aus matt-
weifSem Glas fiir den vollendeten
Genuss der Nobilady Frauen-
likore.

Hohe ca. 8,8 cm, 2 cl/ 4 cl

COCKTAIL-GLAS 2026
Cocktailglas mit Sammelcharakter
— perfeke fiir gespritzte Likdre und
gemixte Cockrails auf Eis.

Héhe ca. 12 cm, 40 cl

online — einfach den QR-
Code scannen.

Geschenkideen und Accessoires

MIT LIEBE AUSGEWAHLT — ZU JEDEM ANLASS PASSEND.

2 o23C

: y .
PRINZ FUSSBALLKUGEL

Dank seines edlen Designs ist dieses Produkt
ein echtes Highlight fiir alle Fuf$ball-Fans
und eine Geschenkidee, die garantiert
Begeisterung auslost.

1 Fussballkugel in Box

PRINZ HAPPY CAMPING

5 mal 5 Schnaps- und Rum-Minis & 0,02 1 sorgen fiir gute

Laune beim Campen und Grillen. Gratis dazu gibts einen original
Prinz Camping-Sticker — ideal, um Thr Wohnmobil oder Auto zu
schmiicken.

1 Box, 25 Miniaturen

O 20

O}

VON HERZEN
gi/w Z/wwf ;{w es niliN

ZUM GENIESSEN UND A O

It),

B < o
Pa L

VON HERZEN - EIN KLEINER LIEBESGRUSS
Sieben Kostbarkeiten, jede fiir sich ein Genussmoment: Unsere
Liebesgrufl Box vereint 7 feine Schnipse und Likére in 0,04 |
Platina-Flischchen. Ein liebevolles Prisent, das Freude schenkt
und das Herz beriihrt — perfekt fiir besondere Anlisse.

1 Box, 7 feine Schnipse

A3

PRINZ VATERTAGS-BOX
ist der Grundstein fiir einen rundum gelungenen Minnertag.
Egal, ob Sie im Garten chillen, grillen oder Sie sich auswirts treffen.
Unser handliches Genusspaket enthilt 5 mal 5 beliebte
Schnaps- und Likér-Minis 4 0,02 | sowie ein witziges Trinkspiel.
1 Box, 25 Miniaturen
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- GESCHENKBOXEN
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HAFELE BRAND

333

FUR GENIESSER LIEBEVOLL ZUSAMMENGESTELLTE GESCHENKBOXEN
UM GENUSS STILVOLL ZU VERSCHENKEN.

1 DIE KLEINEN FRUCHTIGEN
7 x Fruchtige 4 0,04 | mit 34 % vol

2 »  DIE KLEINEN FEINEN
8 x Alte Sorten 2 0,04 1 mit 41 % vol

3 DIE KLEINEN WILDEN
7 x Wild Likére a 0,04 Liter

4) SOMMER-GENUSS-EDITION

7 x Sommerliche Likorgeniisse a 0,04 |

(s) PIMP YOUR COFFEE
7 x Ausgewihlte Likorgeniisse 4 0,04 |

6 DIE KLEINEN TRADITIONELLEN
6 x Traditionelle a 0,04 | mit 40 % vol

7 DIE KLEINEN HAFELE
7 x Hafele Brand 4 0,04 1

293

HAFELE 333

4 x Hafele Brand 333 4 0,04 | mit 45% vol
4 x Hafele Brand 333 4 0,04 | im Barrique gereift mit 45% vol

PIMP YOUR PROSECCO
7 x Fruchtiger Likérgenuss 4 0,04 |

DIE KLEINEN NOBLEN
6 x Feinster Likérgenuss 4 0,04 |

e
LIEBESGRUSS BOX o
7 x Vielseitiger Schnaps- und Likorgenuss 4 0,04 |

- — —uﬂ— - *s-ﬂ' A:__'ﬁ._

FLACHMANN

27
W@é@m VARIATIONEN st .

.....

AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL UND WIEDERBEFULLBAR

Weitere Accessoires und Geschenketipps finden Sie in unserem Onlineshop unter www.prinz.cc

(1) FLACHMANN HAFELE BRAND - 0,21

¢ Hafele Marille 43% vol
¢ Hafele Subirer 43% vol
¢ Hafele Enzian 45% vol

2) FLACHMANN TRADITIONELLE - 40 %wvol, 0,2 |

¢ Marille
¢ Haselnuss
¢ Williams-Christbirne

¢ Gravensteiner

3) FLACHMANN ALTE SORTEN - 41 %vol, 0,2 ]

e Alte Marille

¢ Alte Williams-Christbirne
¢ Alte Wald-Himbeere

¢ Alte Haus-Zwetschke

¢ Alte Erdbeere

4) FLACHMANN FEIN-FRUCHTIGE - 34 %wvol, 0,21

* Hausschnaps
* Himbeerla
* Birnerla

® Bodensee Flachmann
Alte Erdbeere 41 %vol
Birnela 34 %vol

*,,Raus, Hoch, Gliicklich!“ -Flachmann
Alte-Williams-Christbirne 41% vol
Hausschnaps 34 %vol

*,,Der Berg ruft“-Flachmann
Alte-Williams-Christbirne 41 % vol
Hausschnaps 34 % vol

* Musik Flachmann
Alte-Marille 41 %vol
Birnela 34 %vol

* Jiiger Flachmann
Williams-Birnen Schnaps 40 % vol

* Vatertags Flachmann
Williams-Birnen Schnaps 40 % vol

AS
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5 SPECIAL EDITION FLACHMANNER - 0,21 W
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PRINZEN

Alle Probierpakete mit 10 oder 20 Miniaturen erhdltlich!

Entdecken und probieren Sie unsere bunte Produktvielfalt!
0b feine Schnapsspezialitdten, erlesene Likdre, geschmackvolle Krduterschndpse oder
saisonale Kostlichkeiten - unsere Genusspakete enthalten allerlei Gaumenfreuden.
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10 Miniaturen 10,02 Liter — W8 20 Miniaturen 0,02 Liter

Tauchen Sie ein in unsere einzigartige
Welt und erleben Sie hautnah das Hand-
werk sowie unsere Liebe zum Schnaps-
brennen! Wir laden Sie herzlich ein,
uns dabei iiber die Schulter zu schauen.
Nebenbei erfahren Sie zudem allerlei
Interessantes iiber die hohe Kunst der
Fruchtverarbeitung.

PRINZ FEIN-BRENNEREI
»ERLEBNIS-FUHRUNG*

» Williams-Birnen Schnaps 40 % vol

» Haselnuss Schnaps 40 % vol

» Holzfass Obst Schnaps 40 % vol

+ Hausschnaps Marille 34 % vol

« Himbeerla 34 % vol

« Himbeerla 34 % vol

« Honig Birnerla 34 % vol

FINDEN SIE NOCH MEHR UNSERER GENUSSPAKETE UNTER WWW.PRINZ.CC

L6

* BegriifSung im Hof der Fein-Brennerei
(Prinz Stammbhaus)

¢ Das Geheimnis der Brennkunst —
entdecken Sie unsere Fein-Brennerei
bei einer exklusiven Fithrung

* Degustation von Prinz Schnipsen
und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose

(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

TERMINE FUR
KOSTENLOSE FUHRUNGEN:

Montag und Freitag: 14:00 bis 15:00 Uhr
Dienstag, Mittwoch und Donnerstag:
16:00 bis 17:00 Uhr

GRUPPEN:

Bei einer Gruppe mit weniger als 15 Per-
sonen kostet die Fithrung gesamt € 25,00,
ab 15 Personen ist die Fiithrung kostenlos
und dauert ca. 30 bis 45 Minuten. Sifte
und Erfrischungsgetrinke stehen zur
freien Entnahme fiir Sie bereit.

BRENNKUNST

ERLEBEN

DEGUSTIEREN SIE PRINZ
KOSTLICHKEITEN ZUHAUSE
Tauchen Sie von Zuhause aus in die
Welt der Destillation ein und entdecken
Sie die Kunst des Schnapsbrennens auf

E . E eine vollig neue Weise.
; rd  Scannen Sie den QR-

Code und entdecken
Sie alle Details!

A7

PRINZ FUHRUNG
»VOM OBSTGARTEN INS GLAS*

* Aperitif im Obstgarten mit anschliefSender
Einfiihrung in den Obstgarten & Obsthof

e Erfahren Sie Wissenswertes iiber die
Obstveredelung bei einer Besichti-
gung unseres Obstgartens

* Das Geheimnis der Brennkunst —
wir zeigen Thnen unsere Fein-Brennerei
(Prinz Stammhaus) und geben Thnen
Einblicke in die Kunst des Schnaps-
brennens

* Umfangreiche Degustation von Prinz
Schnipsen und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose
(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:
Diese Fithrung dauert ca. 90 bis 120 Mi-
nuten und kostet bis 10 Personen gesamt
€ 80,00, jede weitere Person € 8,00.
(Jeder Teilnehmer erhilt einen Einkaufs-
gutschein im Wert von € 4,00) Sifte und
Erfrischungsgetrinke stehen zur freien
Entnahme fiir Sie bereit.

Bitte um Anmeldung unter
besichtigungen @prinz.cc

Mehr Informationen
U unseren
Brennereifiibrungen

finden Sie hier:

EPT- & GENUSSIDEEN

PRINZ R
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Dfnsete Kzevte
zuin Sommeln!

Weil die Spezialititen von Prinz
nicht nur pur herrlich
schmecken, gibt es mit jeder
Aussendung feine
Rezeptideen zum Sammeln!

Trennen Sie die Rezept-
karten einfach entlang der
perforierten Linien ab und

holen Sie sich bei Threr
nichsten Bestellung unser

Gratis-Sammelmdppchen.

So haben Sie die feinen
Genussideen immer griftbereit

in einem kleinen Ordner.

www.prinzg.cc

FEURIGE SOMMER

G
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* 500 ml Sahne * 3 Blatt Gelatine
e 2 EL Zucker ® 1 Vanillezucker
¢ 1 Dose Marillen

Sahne, Zucker und Vanillezucker aufkochen,
vom Herd nehmen und 15 Minuten ziechen
lassen. Eingeweichte, ausgedriickte Gelatine
in der warmen Masse auflésen. Joghurt
Marillen Likér einriihren. In Gliser fiillen
und fiir ca. 5 Stunden im Kiihlschrank

fest werden lassen. Fiir den Fruchtspiegel
Marillen piirieren und je nach Belieben mit
Marillen Limes mischen.

____________________________________________________________________________________________________________________________________________

ammernachts
gBOWLE

80 ml Erdbeerla 34 % vol

150 ml Holunderbliiten Likor

750 ml Weifswein

750 ml Sekt

500 ml Mineralwasser nach Belieben
500 g Erdbeeren

Erdbeeren in 80 ml Erdbeerla einige
Stunden ziehen lassen. Mit Eiswiirfeln
in ein Bowlegefif§ geben, 150 ml
Holunderbliitenlikor, Weifwein, Sekt
dazugeben und mit Mineralwasser
aufspritzen. Mit Minze garnieren.

PRINZ

APFEL
prizy

4 cl Roter Apfel Likér 17 % vol
2 cl Williams Schnaps 40 % vol
3 cl Zitronensaft

6 cl Ginger Beer

Eiswiirfel

Apfelscheibe

frischer Rosmarin

Eis ins Glas geben, 4 ¢l Roter Apfel Likor,
2 cl Williams Schnaps und Zitronensaft
hinzuftigen, mit Ginger Beer auffiillen und
vorsichtig umriihren. Mit einer Apfelscheibe
und einem Zweig frischen Rosmarin
garnieren — fertig zum Genieflen!

FEURIGE SOMMER

* 4 c| Feurige Lust Likér 16 % vol
* 6 cl Orangensaft

e 2 cl Limettensaft

* 4 cl Mineralwasser

e Eiswiirfel

Eis ins Glas geben, 4 ¢l Feurige Lust,
Orangensaft und Limettensaft
hinzuftugen, vorsichtig mit
Mineralwasser auffiillen und umriihren.
Mit einer Orangenscheibe garnieren —
fertig zum Servieren!

Bleiben Sie TOP-informiert
mit dem Prinz Newsletter

B e
P
OpoEn

Melden Sie sich iiber diesen
QR-Code fiir den
Prinz NEWSLETTER an und
erhalten Sie immer aus erster Hand
und brandaktuell alle Neuigkeiten
rund um unsere Produkte, Aktionen,
Rezepte, Hoffest, Veranstaltungen
und vieles mehr.

o Verkdstigungen,
Bewirtung und Musik

» Abwechslungsreiches
Rabmenprogramm

* Brennereifiihrungen

Hier finden Sie alle
Informationen zum
Prinz Hoffest 2026

WWW.prinz.cc

Wt frewen ans, Soe petsiplich;
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Der schnellste Weg zu uns ...
Einfach QR-Code scannen
und Sie finden uns iiber
Google Maps

Fein-Brennerei Thomas Prinz GmbH
Ziegelbachstrafle 7 . 6912 Horbranz
Vorarlberg / Osterreich

T: +43 5573 / 82203

F: +43 5573 / 82203-29

schnaps@prinz.cc . www.prinz.cc

Besuchien Sie uns doch, ancls, anef ...

https://www.instagram.com/feinbrennerei.prinz/
hteps://www.facebook.com/schnaps.prinz/

https://www.prinz.cc
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Anderungen der in dieser Sortimentsliste verdffentlichten
Preise bleiben vorbehalten. Es gelten die zum Zeitpunkt der
Bestellung im Internet und Hofladen ausgewiesenen Preise.

Druck- und Satzfehler vorbehalten!
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