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GENUSS WIRD

Wenn die Tage kiirzer werden, die
Natur zur Ruhe kommt und sich die ersten Ne-
belschwaden tiber das Leiblachtal legen, beginnt
fiir uns eine ganz besondere Zeit. Fine Zeit, in
der wir niher zusammenriicken. Mit Familie,
Freunden und den Menschen, die uns am Herzen
liegen. Eine Zeit voller Begegnungen, guter
Gespriche und gemeinsamer Momente, die in
Erinnerung bleiben.

Genau fiir diese Momente machen wir
seit Generationen Schnaps.

Der Inhalt eines jeden Glases widerspiegelt
die ganze Arbeit und Bemithung. Es sind die
vielen kleinen und groflen Schritte eines
ganzen Jahres. Die Arbeit in unseren Obstgirten,
das Beobachten, Forschen und Lernen. Die
enge Zusammenarbeit mit den Obstbauern,
die unsere Leidenschaft fiir beste Friichte
und die Arbeit mit der Natur teilen. Die Er-
fahrung der Familie und der Brennmeister.
Die Geduld beim Reifen. Und die vielen
Menschen, die jeden Tag mit Herzblut daran
arbeiten, aus hochwertigen Rohstoffen beson-
dere Genussmomente zu schaffen.

Seit iiber 140 Jahren diirfen wir dieses Hand-
werk leben und dessen Friichte geniefSen. Eine

Verantwortung, die uns mit Stolz erfiille. Denn =

Qualitit entsteht nicht zufillig. Sie entsteht
aus Erfahrung, Sorgfalt und der Uberzeugung,
dass nur das Beste gut genug ist. In unserem

Jahreskreislauf begleiten

Sie uns durch das ganze

Jahr — von der ersten Bliite
im Frithjahr tiber die Ernte
im Herbst bis hin zur Reifung
und Veredelung unserer Speziali-
titen. Denn echtes Handwerk endet

nie. Es begleitet uns an jedem einzelnen Tag,.
Deshalb méchten wir Thnen zeigen, was hinter
der Fein-Brennerei Prinz steckt. Wer wir sind.
Was uns antreibt. Und warum wir jeden Tag
mit Begeisterung tun, was wir tun.

Besuchen Sie uns auch gerne personlich in
unserer Brennerei, oder erfahren Sie mehr
{iber unser Handwerk bei einer Online-Fiih-
rung. Es ist eine Leidenschaft, die unsere
Familie seit vier Generationen begleitet und
die wir gemeinsam mit unseren Mitarbeitern,
Partnern, Obstbauern und Ihnen als unsere
treuen Schnapsfreunde weiterleben diirfen.

Dafiir mochten wir uns
von Herzen bedanken!

Danke fiir Thr Vertrauen. Danke fiir Thre Treue.
Danke, dass Sie unsere Produkte zu einem Teil
Threr besonderen Momente machen.

Wir wiinschen IThnen einen genussvollen Herbst,

eine stimmungsvolle Winterzeit und viele

Augenblicke, die man gerne miteinander teilt.

(A4

Thr Thomas und Maximilian Prinz
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HANDWERK,
GEPRAGT VON ZEIT
UND ERFAHRUNG

Seit 1886 steht unsere Brennkunst fiir gelebte
Hingabe und ein klares Qualititsversprechen.
Was uns antreibt ist eine Uberzeugung: Nur
was unseren hohen Anspriichen gerecht wird,
findet seinen Platz in der Flasche. Vom ersten
Blithen im Friihjahr iiber die Reife im Som-
mer bis hin zur schonenden Verarbeitung
begleiten wir jede Frucht mit Aufmerksamkeit
und Sorgfalt entlang ihres natiirlichen Zyklus.

Uber vier Generationen hinweg gewachsenes
Wissen verbindet sich dabei mit moderner
Technik. So entstehen Destillate, die durch
Klarheit, Tiefe und eigenstindigen Charak-
ter iiberzeugen — geschaffen fiir bestindigen

Genuss.

DIE FRUCHT
ALS URSPRUNG

Aus einer Idee ist iiber die Jahre eine echte
Leidenschaft entstanden: Unsere eigenen
Obstgirten, in denen wir anbauen, pflegen
und forschen. Hier wachsen Apfel, Birnen und
Holunder unter besten Bedingungen heran —
gepflegt mit Geduld, Respekt und Erfahrung,
Die sorgfiltig geernteten Friichte bilden die
Grundlage fiir alles, was folgt.

In der Weiterverarbeitung entsteht daraus eine
fruchtige Maische — der Beginn eines prizisen

Prozesses. In temperaturkontrollierten Gir-

A

tanks setzt schliefllich die Girung ein. Lang-
sam und gesteuert wird Fruchtzucker in Alko-
hol umgewandelt und legt so das Fundament

fiir ein Destillat mit besonderem Anspruch.

DESTILLATION MIT
PRAZISION

Die vergorene Maische wird in zwei Schritten
unter Vakuum destilliert — besonders schonend
und mit dem Ziel, die feinen Eigenschaften der
Frucht zu bewahren. Im ersten Destillations-
durchgang entsteht der Rohbrand, im zweiten
der Feinbrand, der mit héchster Sorgfalt in

seine Bestandteile getrennt wird.

Nur der Mittellauf — das Herzstiick des Destil-
lates — erfiillt unsere Anforderungen an Rein-
heit, Ausdruck und Tiefe. Genau dieser Teil

bildet die Basis fiir unsere Schnipse und Likére.

REIFUNG MIT ZEIT
UND RUHE

Ob im Steingut oder im Holzfass — jedes
Destillat bekommt Zeit und Raum, sich zu
entwickeln. Im feinporigen Steingut entfaltet es
seine Strukeur, gewinnt an Tiefe und bringt seine
Eigenschaften zur Geltung. Ein kleiner Teil ver-
fliichtige sich dabei Jahr fiir Jahr — der ,,Schluck
der Engel“ — ein natiirlicher Prozess, der Geduld
voraussetzt und Qualitit entstehen lisst.

Im Holzfass wiederum geschieht eine be-
sondere Veredelung des Destillats: Subtile

Noten von Vanille, feine Réstnuancen und ein

>

Hauch von Karamell entstehen im Zusam-

menspiel mit dem Holz. Das Destillat firbt
sich dabei bernsteinfarben und gewinnt an
Vielschichtigkeit. Mit der Zeit rundet sich der
Charakter ab — weich, harmonisch und ge-
prigt von der charmanten Fassnote, die unsere

JAlten Sorten® so unverkennbar macht.

ZEIT ALS WICHTIGER
BESTANDTEIL

Gute Destillate entstehen nicht im Eiltempo.
Sie verlangen Aufmerksamkeit, Erfahrung
und vor allem Geduld — denn wahre Qualitit

braucht Zeit, um sich zu entfalten.

L
ERLESENE INNOVATIVE KORPERREICHE
ROHSTOFFE BRENNTECHNIK VOLLENDUNG
5

“Ein guter Schnaps ist wie
eine Geschichte, die iiber
Generationen weiterge-
geben wird — mit der Zeit
gewachsen, doch im Kern
immer dieselbe.”

Thomas Prinz sen.



Schnapsbrennen ist ein Handwerk im Einklang mit der Natur. Von der Pflege der Obstbdume
tiber die Bliite und Reife der Friichte bis hin zur Ernte und Verarbeitung folgt in der
Fein-Brennerei Prinz alles einem natiirlichen Jahreskreislauf. Mit handwerklichem
Kénnen begleiten wir jeden Schritt — fiir Qualitdt, die man schmeckt.

Winter (Dex-Feb)
Wenn die Tage am kiirzesten sind, beginnt im Obst-
garten bereits cin neues Jahr. Die Natur schépft Kraft,
unsere Obstbiume werden behutsam zuriickgeschnit-
ten und auf die kommende Saison vorbereitet. Das
milde Klima des Bodensees begleitet sie dabei und
schafft die Grundlage fiir gesunde Friichte, aus denen
spiter unsere feinen Destillate entstehen.

Herbst (sep-Nov)
Bevor aus einer Frucht ein feines Destillat wird,
beginnt ihre Verwandlung mit viel Fingerspitzen-
gefiihl. Jede Obstsorte wird individuell verarbeitet,
damit ihr einzigartiger Charakter erhalten bleibt.
Durch die schonende Vergirung entsteht aus reifen
Friichten eine Maische — der erste Schritt auf dem
Weg zu den unverwechselbaren Prinz Spezialititen.

Friibling irz-Mai)
Mit den ersten warmen Sonnenstrahlen erwacht der
Obstgarten zu neuem Leben. Aus kleinen Knospen
entfalten sich prachtvolle Bliiten, die den Grundstein
fiir die kommende Ernte legen. Bienen und Hummeln
sorgen in dieser besonderen Zeit fiir die Bestiubung.
Unsere Obstbau-Ingenieure beobachten die Bliiten und
Knospen in dieser Zeit gezielt und setzen, sofern
notwendig, entsprechende Schutzmafinahmen.

Sommer (un-Aug)
Nach der Bliite beginnt die Zeit des Wachsens und
Reifens. Die Biume konzentrieren ihre Kraft auf jene
Friichte, die das Potenzial haben, heranzureifen. Wir
unterstiitzen dabei durch gezielten Schnitt, ausreichend
Wiasser und eine gute Nihrstoffversorgung. Sonne,
Regen und das Zusammenspiel der Natur prigen dabei
jeden Jahrgang auf einzigartige Weise. Bis schliefSlich
der richtige Moment gekommen ist: Wenn Geschmack,
Siifle und Frische perfekt zusammenspielen, werden die
Friichte von Hand geerntet — bereit fiir ihren Weg in
die Fein-Brennerei.

ak_t_ober Destz'll;tioﬁl

- — 4
Aus sorgfiltic Vergorenen Friichten entsteht in j ‘

Schritt ein besonderes Destillat. Dank Schonender ' Va . J

selbst feinste Figichtnoten erhalten. Mit Exfabrilipg, Fi;1ge1'spitzén efiih

einer sorgfaltzgen Auswahl des Herzstiicks gewmnt der Bremszzsfz’i de

charakteristischerh Geschmack jeder Sorte.} \!-. .- & 7
\ e
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November: Reife

_ GrofSe Destillate entstehen nicht nur durch handwerkliches Konnen, sondern
auch dureh Geduld. In SteinguigefiifSen und ausgewiiblten Holzfiissern
erhalten/unsere Schniipse die Zeit, die sie fiir ihre Entwicklung benitigen.
Wiihrend der Reifung gewinnen sie an Harmonie, Weichheit und Charakter —
bis die reine Essenz der Frucht in jedem Tropfen spiirbar wird.




PRINZ ALTE SORTEN...

FEINSTE BRENNKUNST
MIT GEFUHL

In unserer Fein-Brennerei in der Ziegel—
bachstrafle entsteht die Grundlage fiir jede
Alte Sorte. Durch ein zweistufiges Vaku-
,,UIlSCI‘ (S taghChe Ar beit, um-Brennverfahren bleiben die filigranen
Strukturen der Frucht erhalten und entfalten
sich klar und unverfilscht im Destillat. Jeder
Schritt verlangt Geduld und Prizision bis

aus der Frucht ein edler Genuss wird.

das stetige Bemiihen
und das unnachgiebige
Streben nach Perfektion
dienen einzig der Qualitit

des Genusses!“

VERFEINERT DURCH
FRUCHTESSENZEN

Selbst hergestellte Ausziige aus schonend
setrockneten Friichten intensivieren den sor-

" tentypischen Charakter und verleihen jedem

- Destillat seine unverwechselbare Note.

DOPPELTE REIFE —
VOLLER CHARAKTER

\acihst lagern 3 [ orten tibe
e e

e R
ehrere Jahre in traditionellen Steingut- |

gefiflen. In dieser Zeit entwickeln sie ihre

fruchtige Finesse, eine angenehme Milde sowie
feine Nuancen von Vanille und Karamell bis

g
sie harmonisch und rund im Geschmack sind.

...DIE ORIGINALEN MIT
FEINER HOLZFASSNOTE

HOLZFASS ALS REIFE-
KOMPANION

Im Anschluss erfolgt die Lagerung in eigens
entwickelten Holzfissern. Spezielle Lamellen
im Inneren sorgen fiir intensiven Kontakt zwi-
schen Holz und Destillat. So entstehen Tiefe,
Eleganz und eine charakteristische Fassnote,
die von Zeit und Handwerkskunst geprigt ist.

MIT SORGFALT
VOLLENDET

Erst wenn unsere Brennmeister hochstper-
sonlich den perfekten Reifegrad bestimmen,
werden die Alten Sorten in Flaschen ab-
gefiillt. Die Mitarbeiter an der Fiillanlage
bringen die ,,goldenen Schitze“ in die Fla-
sche - hochste Hygienestandards sind dabei
selbstverstindlich. Seit jeher werden die
charakteristischen Flaschenanhinger sowie
die traditionellen Biigelverschliisse fiir die
Alten Sorten von Hand angebracht.

A
s

e S_ogten_._slinc!fe_ghiiltlich in der
—ﬂ:H;-ﬂ»'?.l;o,t5 l) 0)35 lund
0,2 [ Biigelverschlussflasche.




1 ' ; WAS DIE ALTEN
FEINE SORTEN FUR DEN Wi ¥ | . SORTEN EINZIGARTIG

PERFEKTEN HOCHGENUSS! enthallionen: A MACHT

Seit vier Generationen steht bei uns in der

ALTE MARILLE ALTE HASELNUSS | & = Fein-Brennerei Prinz die Leidenschaft fiir das
ALTE WILLIAMS-CHRISTBIRNE |  ALTE WALD-HIMBEERE ' R e
[ " . Hingabe und dem Bewusstsein, dass Qualitit
ALTE HAUS-ZWETSCHKE ALTE KIRSCHE / . | I 1 | L Zeit braucht, entstehen unsere Alten Sorten aus
B - = i 4 | traditionellem Handwerk und dem Anspruch,
ALTER BODENSEE-APFEL ALTE ERDBEERE _ _'_3 ) = in jedem Tropfen nur das Beste weiterzugeben.

Gt yﬂmm
il Qicynal
41 % ool
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AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
0,2 LITER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!

® Schonende Destillation mittels moderner

Vakuumtechnik bei 48,4 °C

o (Jberliq"ertes Wissen aus vier Generationen

® Reifung mit Bedacht in SteingutgefiifSen
und Holzfiissern

® Handwerkliches Konnen und das richtige
Gespiir fiir den perfekten Zeitpunkt
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: Schonw UrurgrofSvater Thomas Prinz

sste als Obstbauer genau, wann der
ichtige Zeitpunkt fiir die Ernte gekommen
ist. Dieses Wissen begleitet unsere
Brenn/eugst bis heute. Jeder cinzeli
Schritt — von der Auswahl der Friichte

" diber die Verarbeitung der Maische bis hin

zur sorgfiltigen Abtrennung des Mistellanfs
lgt einem klaren Anspruch: einen
chnaps zu erzeugen, der seine

Herkunft unverfilscht zeigt.

EHRLICH.
KLAR.
FRUCHTIG.
SEIT 1886.
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Am Anfang stand eine Idee: Thomas stellte seinen ersten Schnaps aus eigenem Obst ’ T~k
her — klar, kraftvoll und geprigt vom Charakter der Frucht. Daraus entstand die
WILLIAMS-CHRISTBIRNEN MARILLEN SCHNAPS 40 % vol
\ wird dieses Erbe weitergefiithrt und mit moderner Brenntechnik erginzt. Durch SCHNAPS 40 % vol 1 Liter | 0,5 Liter

Grundlage fiir die Original Prinz Traditionellen mit ehrlichen 40 % vol. Bis heute

e

SORTEN FUR DEN PERFEKTEN HOCHGENUSS!

HEIDELBEER SCHNAPS 40 % vol
1 Liter | 0,5 Liter

U _

e
die_"\}g‘ndestillation bei niedrigen Temperaturen erfolgt die Verarbeitung - 6 B 1 Liter | 0,5 Liter
besonders schonend. So bleiben die feinen Fruchtnoten erhalten, die jede Sofb J ;=7

auszeichnen und unverwechselbar machen. [ GRAVENSTEINER SCHNAPS
. ~ Pronu SAUBIRNEN SCHNAPS 40%yol | 40%vol
® Originalrezeptur aus dem Hause Prinz — seit 1886 X SN 317 rsrens _
h o P 1 Liter | 0,5 Liter 1 Liter | 0,5 Liter
4 ® Schonende Vakuumdestillation — -

" fiir klaren Sortencharakter

P .

OBST SCHNAPS KIRSCHEN SCHNAPS 40 % vol

1 Liter 38%vol 1 Liter | 0,5 Liter
1 Liter 40% vol

® In der charakteristischen Flasche mit
langer Prinz Tradition

® Fruchtbetonter Schnaps mit 40 % vol

% vol

%vol - aus dem Holzfass | PELUMLI SCHNAPS 40 % vol

0 ® Vollmundig und fruchtig am Gaumen —
mit anhaltendem, kriifti bgang
" rinkempfehlung: 14: 0P

' ; & 1 Liter | 0,5 Liter
=6 T * g, SCHNAPS 40 %vol
' {I Ry £, e HIMBEER SCHNAPS 40 % vol
A i‘ .I ” ey 1 Liter | 0,5 Liter
J v 1 o+ -

T
2

AUSGEWAHLTE SORTEN AUCH IN DER
LITER-FLACHMANN-EDITION ERHALTLICH!

;-w ">

HOLUNDER SCHNAPS 40 % vol
1 Liter | 0,5 Liter

VOGELBEER SCHNAPS 40 % vol
1 Liter | 0,5 Liter

WACHOLDER SCHNAPS 40 % vol
1 Liter | 0,5 Liter

ZIRBEN SCHNAPS 40 % vol
1 Liter | 0,5 Liter

MEISTERWURZ SCHNAPS 40%vol
1 Liter | 0,5 Liter

ENZIAN SCHNAPS 40 % vol
1 Liter | 0,5 Liter

HASELNUSS SCHNAPS 40 % vol
1 Liter | 0,5 Liter

www.prinz.cc



onig “irnerla - 34 % vol

Fruchtig-stif§ und vollmundig im
Geschmack — eine Birnen-Spezialitit
verfeinert mit echtem Bliitenhonig.

$imbeerla - 34 % vol
Pfliickfrische Himbeeren schmeicheln Nase

und Gaumen mit mildem Geschmack und
dezenter Fruchtsiure.

$Hoadla - 34 % vol

Vollreife Fritchte destilliert zu dieser
wiirzig-fruchtigen Heidelbeer-Spezialitit.

Honig Niarillerla - 34 % vol

Fruchtiges Marillendestillat und
Bliitenhonig vereint zu einem lieblichen
Schnaps, der den Gaumen betort.

(rdbeerla - 34 % vol

Saftige Erdbeeren veredelt zu dieser
Kostlichkeit, die mit intensiven
Beerennoten iiberzeugt.

Dusserla - 34 % vol

Eigens gerostete Haselniisse verlethen dem
milden Schnaps die feinen Réstnoten und
.~ den intensiven Nussgeschmack.

rangerla - 34 % vol

Sonnenverwshnte Orangen destilliert
zur fruchtigen Prinz-Spezialitiit.

onig  uitterla - 34 % vol

" Feinste Kostlichkeit mit Quittendestillat
und Bliitenhonig.

irnerla - 34 % vol

Angenehm fruchtig am Gaumen sowie
weich im Abgang.

Mit sonnengereiften Williams-Christbirnen.

Kirscherla - 34 % vol

Duftet blumig und fruchtig, mit dem
sortentypischen Geschmack nach
vollreifen Kirschen.

Pfirserla - 34 % vol
Vollreifer Fruchtgenuss mit intensivem

Duft und lieblichem Pfirsich-Geschmack.

4 Bwetscbgetla - 34 % vol

Bestes Zwetschgendestillat verleiht dem

duftenden Schnaps seine fein-wiirzige Note.

e DIE FRUCHTIGEN
. MIT MILDEN 34 % VOL — EIN HOCH
. ' 4 AUF DEN FRUCH.NESCHMACK
&

Handverlesene Friichte mit bestem
Sortencharakter, sorgfiltig verarbeitet
und bei idealer Girtemperatur
eingemaischt. Unter Vakuum

BBROnend meh:fach destilliert,

gewinnen wir daraus das Herzstiick,

"

welches mehrere Jahre im Steingut

gelagert wird.

- | 1

Heiner

$Hausfchnaps

DAS ORIGINAL VOM SCHNAPS-PRINZ

Unverwechselbar und vollmundig im
Geschmack, zart und fruchtig in der Nase.
Sonnengereifte, saftige Marillen

sind der Rohstoff fiir unseren

beliebten Hausschnaps.

Erhiltlich in der 0,5 Liter, 0,7 Liter,
1 Liter und 1,5 Liter Flasche und im

Flachmann mit 0,2 Liter.

www. prinz.cc



DER NOBILANT

HANDCRAFTED PREMIUM LIQUEUR

Likor-Komposition mit 37,7 % vol
fur Manner, die authentische
Genusserlebnisse schatzen.

LIQUEUR

KAKAQ

Zartbitterer, kristallklarer
Kakao-Likorgenuss aus
handverlesenen

Edelkakaobohnen.

Nobilant
Stamperl

iy e

LIQUEUR

KAFFEE

Feinwrziger, kristallklarer
Kaffee-Likorgenuss aus
schonend gerdsteten
Arabica Kaffeebohnen.

Erhéltlich einzeln in der
0,5 Liter Flasche oder edel
verpackt in der Metalldose.

KRAFTVOLL STARK KRISTALLKLAR

Echter Genuss fir echte
GenieBerinnen mit
lieblichen 17,7 % vol.

LIQUEUR

KAFFEE

y )

Ky / el
won &b KI?LQC[M/ gcfmﬂsl\
Edler Likorgenuss mit dem
Geschmack von Hochland
Arabica Kaffeebohnen -
mit fruchtig-frischen Kirschen.

Erhaltlich einzeln in der
0,5 Liter Flasche oder edel
verpackt in der Metalldose.

SAFTIG EXOTISCH FRUCHTIG

QUEUR

KAIKAQO
F o i Vil geist

Vollmundige Likorspezialitat mit
dem Geschmack von feinstem
Edelkakao - mit
saftig-stifen Marillen.

[~

LIQUEUR

ORANGIE

von de :l”\(.»l{oﬂ‘nu“ g(“(ii(‘\‘l

Exotischer Likérgenuss mit
dem vollen Geschmack sonnen-
gereifter Orangen - mit einem

Hauch von Kokosnuss.

Nobilady
Tumbler



KAISER gug"
e R u M
||
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Beaowddern crewiq gev hort
Pur getrunken, im Cocktail oder Dessert - seine angenehme zarte Konsistenz und

der leicht alkoholische Geschmack machen den traditionellen Prinz Eierlikor seit

jeher zu einem klassischen Genuss. Unsere Eierlikdre werden nach uberlieferter KRA FTlE ESORTEN MIT

Rezeptur hergestellt. Beste Zutaten und schonende Zubereitung versprechen
héchste Qualitdt. Je nach Sorte wird der Eierlikér mit Mokka, Orange oder echter r
Bourbon-Vanille verfeinert.

Kreative Rum-Kreationen:

EIERLIKOR KLASSIK EIERLIKOR ORANGE R e i
EIERLIKOR MOKKA EIERLIKOR VANILLE s

Frische ~ zum Verfeinern von Cocktdils,

Heumilch
aus den Alpen Tee und Kaffee.

gl  wion RUM-CHOCOLATE
/’5 & exotisch-rumig herb-suf

RUM-CARAMEL
lieblich-fruchtig vollimundig-weich

d
j Wﬁ”@ég@%@é@mmw/n

Trinkempfehlund- 8

75-18

O,
S ORCR
10 ban 1 Hand gertirt fruchtig-frisch
Alle Sorten erhiltlich [OF; 10|
in 0,2 Liter und s
0,5 Liter Flaschen [O]

20




INNOVATIVE SPECIALS
(PRINZALINEN LIOR =15 T Vol

Der Prinz-Klassiker: Zart schmelzender, cremiger
Likdr mit pralinengleichem Geschmack.

EI-COCO LIKOR - 18 /o vol -

Feinster Eierlikor mit exotischer Kokosnote.

RUM CREAM - 17 9o vol R

Rum und Kakao vereint zu einzigartigem Genuss —
ein Traum fiir Schokoladen- und Rum-Liebhaber.

Vollmundiger Cream Likér aus zart schme

Schokolade und echtem Scotch-Whisky.

Mit herrlicher Haselnussnote und einem :’
Hauch von Nougat. [

SALTED CARAMEL CREAM - 17%vol

Ein aufregendes Geschmackserlebnis mit echtem
Fleur de Sel. Zusitzlich in der 0,2 Liter Flasche erhiltlich.

Mit feinem Kaffeegeschmack —am besten kall

EDELMOHN CREAM - 15 9o vol

VIO VRO i

P E TS e R
| i

E‘"ﬁh% _l
Auflergewdhnliche Likdrspezialitit mit fej, CR . -
von Dérrbirnen und Trauben. £, | el
b Pl
= —
Der vollmundige Schoko-Nuss-Genuss von Pri {  Zart-schnlBlien d{lz {'.Creamgenusfg"t el a

I - Sorgfiiltig herg_de::cfellt nach alter Rezeptur g dnidto ":’3"“-“';
_ - Mit besten Zutaten aus der Region s 2

Aus feinster Schokolade, Kokosnuss undl' - Edel abgestimmte Geschmacksnoten, i % - ' - <% .. =,

: Haselniissen. Eine Spezialitit fiir beson B tive Desserts und Cockiaile & 4 ;;j;_ - Eb
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EIN LIKOR FUR JEDE STIMMUNG -
LASSEN SIE SICH VON UNSEREN
FRUCHTKLASSIKERN VERFUHREN!

Beste Friichte und Bliiten, handverlesen und verarbeitet nach altbewdhrten
Prinz Traditionsrezepten. Die ausgesuchten Rohstoffe verwerten wir
erntefrisch auf unserem Obsthof zu Saft, den wir anschliefend in der
Likorkiiche weiterverarbeiten. Somit konnen wir die feinen Aromen der
Zutaten bestmaglich erhalten. Der hohe Fruchtsaftanteil macht sie zu
einem besonders intensiven und geschmackvollen Fruchtgenuss -
am besten pur und gut gekiihlt bei 8 bis 15 °C.

REZEPTIDEE
Prinz Apfel Sprizz

4.¢l Prinz Roter Apfel Likir 17 % vol = 2 cl Prinz Williams-Birnen Schnaps 40 % vol
3¢l Zitronensaft * 6 cl Ginger Beer  Eiswiirfel
Apfelscheibe e frischer Rosmarin
Eis ins Glas geben, Roter Apfel Likir, Williams-Birnen Schnaps und
Zitronensaft hinzufiigen, mit Ginger Beer auffiillen und vorsichtig umriihren.

Mit einer Apfelscheibe und einem Zweig frischen Rosmarin garnieren -
fertig zum Geniefien! ‘ ‘ . . .

QUITTEN LIKOR 18 % vol WILLIAMS-BIRNEN LIKOR 25 % vol KIRSCHBLUTEN LIKOR 17 % vol
GRANATAPFEL LIKOR 17 % vol HOLUNDERBLUTEN LIKOR 18 % vol WEINBERGPFIRSICH LIKOR 18 % vol
ROTER APFEL LIKOR 17 % vol ERDBEER-RHABARBER LIKOR 17 % vol ROSENMARILLEN LIKOR 25 % vol

VOGELBEER LIKOR 25 % vol ALT WIENER ZWETSCHKEN LIKOR 16 % vol CASSIS LIKOR 20 % vol

2% 25
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WILD
KIRSCHEN
LIKOR - 16 % vol
Vollfruchtiger Likor-
genuss aus sonnen-
gereiften Kirschen.

WILD
HIMBEER
LIKOR - 16 % vol
Intensiv-fruchtiger

Likérgenuss aus
handverlesenen Beeren.

WILD
HE_I.DELBEER
LIKOR - 16 % vol
Osterreichische
Likérspezialitit —
verfeinert mit frischem
Heidelbeersaft.

“oN A
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WILD
KIRSCHEN
LIKOR - 16 % vol

Bt sad (oAl

WILD
WALDBEEREN
LIKOR - 16 % vol

Fruchtig-wilder
Likoérgenuss aus bunter

Waldbeerenvielfalt.

26

WILD
BERGZIRBEN
LIKOR - 20 % vol
Hochalpiner Likor-
genuss aus frischen
Zirbenzapfen.

LIKORE

WILD
BROMBEER
LIKOR - 16 % vol
Beerige Spezialitit
aus frisch
gepresstem Saft.

J
TAC] Y

ALY

WILD
§UBIRA
LIKOR - 16 % vol

Feinste regionale
Likorspezialitit aus
einer altbekannten

Birnensorte.

WILD
STAQHELBEER
LIKOR - 16 % vol
Feiner Likér aus roten
Stachelbeeren mit siifS-

siuerlichem Geschmack.

27

gmm&omtwu’%
die bunle Vielfall, der Vietur.

Die heimische Alpenregion schenkt
uns aromatische Friichte und
hochwertige Rohstoffe, aus
denen wir in unserer Likorkiiche
geschmackvolle Spezialititen kreieren.

Schonende Verarbeitung der Friichte
Mit Fruchtsaft aus Eigenpressung
Besonders intensiver Fruchtgeschmack
Eignen sich hervorragend fiir Mixgetrinke

Trinkempfehlung:
kiihl bei 10 bis 17 °C genieflen

WILD WILD
WALNUSS HASELNUSS
LIKOR - 20 % vol LIKOR - 20 % vol
Kraftvoller, wiirziger Nussige Spezialitit mit
Likér aus griinen Haselniissen aus eigener
Walniissen. Réstung.
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HAUSGEMACHTE SPEZIALITATEN
IM WINTER

.. MW 76 % vel.

""" Sifte aus cigener Pressung und feinste

Destillate aus den besten Friichten werden

wie Lipd. O Jellben, Q%w% wid Pimen,
verfeinert mit Rosinen, Zimt und Butter-

broseln. Echter 6sterreichischer Genuss

Alle Sorten in 0,5 Liter und
1 Liter Flaschen erbidltlich.

UNSERE TRINKEMPFEHLUNG
GeniefSen Sie unsere Strudel Likire am
besten pur und gut gekiiblt bei 10 bis 14°C.

\




Heiler Prinz
16 % vol

Fruchtige und cremige
Likore aus besten
Rohstoffen sorgen

fiir stimmungsvolle
Momente an kalten

Wintertagen! & : s
Holen Sie sich mit > f\(’ edleﬁifﬁmlm : #
diesen frechen und : _(.u v h(’iﬁe e

winterlich- : AR Gﬂ@g‘

wiirzigen Likoren y\(m@g—-ﬁl{b‘/‘) y ::.I”.*
Apres-Ski Atmosphire . /= | 7

nach Hause!

HEISSE HASELNUSS
HEISSE MARILLE
HEISSE KOKOSNUSS
HEISSE HENNE
HEISSER WILLI
HEISSE KIRSCHE
HEISSE ZWETSCHKE P ) %
)
E =
)
ALLE SORTEN IN HEISS UND GSCHMACKIG:® [
\ // DER 0,5 UND 1 LITER Genieflen Sie unsere heiflen Likére auf 50 °C erwirmt, §
w FLASCHE ERHALTLICH guniert it i Si‘if;eﬁi‘ii’:i‘;ﬁ in cinem Klenen oder [

30

&

ECz

IN 4 KRAFTVOLLEN SORTEN 4[
MIT 40 % VOL e

4 Liter
Prinz J agertee

\ 1 zu 3 mithe
\ oder Te

DER BELIEBTE HUTTENKLASSIKER FUR KALTE TAGE
UND GESELLIGE ABENDE.




, ® . Fruchtig, wiirzig und wirmend - unsere kostlichen
o . Punsch-Sorten sind ein Klassiker auf jedem Weihnachts-
: markt, auf der Skihiitte, in der Aprés-Ski-Bar oder zu
Hause vor dem Kachelofen. Bei Prinz hat das heifbe
Mischgetrink eine lange Tradition.

. - .- = = » i . & ; L] -. -
Ry ° ° 1 o= o - . 0 ; - °
. "Genieken Sie Weihinachtsatmosphére daheim! .
_ %o et A vicE R e ; . Kein Wunder, dass die verschiedenen Sorten zu unseren
' W I MO Do P S 8 . i A 3 s i s ' beliebtesten Kostlichkeiten im Winter zihlen.

N = i 5. w . .

* . PI
, B /) _ Entdecken Sie die wunderbaren Prinz Wintergeniisse
el Geias Jox e Y R B T BT ; ' e S in sechs verschiedenen Sorten!

SRR e lE z . - S . KAISER-PUNSCH . . [
1 s T o 4 Vo 30%vol . : . .- . "){dl(@@fﬁb

g : ' I e SRRV [ AISER-PUNSCH
o : - S . ; at \ 30%vol

o e —
I- _._—_‘;. ";:t
; *# 4 s ¢

g a;’ (?}Ld;@ ﬁh )} H[,hﬂgcn ST =
Yy n o . KAISE m-wqul m 2 -'['rtﬁét(y']{' "

Sl . a L KAISER-PUNSCH
b R : ] i ] i - STENTRAT 1+3e & ’ li |
(T 11. ,J M- 1 o o s KAISER-PUNSCH e ey ol
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. ] PUNSCH Hﬁl'”fml'l-“ (e ' i
‘ * ym T to- ol :
] - = FUNSCH SONZENTRAT Jolik i ‘ / /

- . ...i:i'lﬂl.[iﬂt bl |.1rﬁ|."f"""f' . / 30 % VL T

PURSCH KONZENTRAT fo3e4

MWL Ny : = ST
- 7 - o . % e
in der 0,5 Liter Ferglf o Qi+ o S 5
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“t[i”u, I‘I k‘E‘, 0 ‘ n r i
Greschmackvoll verfeinert mit evlesenen Win’f‘ergpwiirwn fir

e
wunderbare Glenvéémomente in der kihlen Jahreszeit! 16 %W('

Aus frischem Saft und dem Destillat vollreifer

Geniefien Sie die Gamsblut-Likére
Frichte, verfeinert mit Wintergewirzen, am besten pur bei Zimmertemperatur
Audl,iw dov kalkoy kreieren wir diese geschmackvollen Winter-Likore. oder aufgegossen mit heifiem Tee. &
JW QM;QWM' Geniefien Sie diese am besten gekihlt als Aperitif ‘ s

o 1 v/
oder mit Sekt gespritzt. Auch warm getrunken mit _ : B -9 o 75

‘:# JE
Sahnehdubchen eine wahre Gaumenfreude!

Sakrisch

gamsige

230Jovol

Ehililioh
indey

0,9 Liten

Hasche

Gamsblut
Hufimise in den Begn

WarnupenpN-Likdn
MIT SCHLHi

(wdenfituchtigavCartaw

MELONEN LIMES

) b WALDBEEREN-LIKOR WALDBEEREN-LII_(_ﬁR
Flsche e iy LikoR R MIT SCHLEHE MIT WINTERGEWURZEN
halt; s — o

W; - ERDBEER LIMES : UND INGWER

: HIMBEER LIMES
In den famcn Sorten:

NEELS  MANGO LIMES

Erhdltlich in der 0,2 Liter und 0,5 Liter Flasche.
indfﬁ"r
i Winter Hagelnvuss ‘}f;‘lt{feh W\NTER-HE\DELBEER
erhalthic
s Winter Williamg—Christbirne .

L\'OR

% Winter Marille

3% 35
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OWW ﬂlpwﬂww', 20,5 % vol 3@1@“5 FRitter 31 v vor

Hocharomatische Kriauter, Wurzeln und Wohlschmeckende Likorspezialitét aus . . " "1 B
Zapfen machen unsere Kriuterschnipse einer charakterstarken Auswahl an Dieser ol n e e
undBliksreva rmoaochenne Krautern, Wurzeln, Beeren und Friichten. .}}ocharornatlschen SR
besonders geschmackvollen Traditionell hergestellt in Osterreich. kréutern wurde erstmals yon

o= . unserem Uropa angesetzt und
113b¢t1 a o Spezialitdten. Die naturbelassenen o chuiiber 40 Ak sontin

Rohstoffe verarbeiten wir in unserer M \ﬂW 38 % vol interpretiert.

Fein-Brennerei nach traditionellen,

Die Zapfe.n der Zi1jbfa.n Ve.rleihen seit 140 Jahren bewihrten Eine geschmackvolle Vielfalt erlesener
d'em Zirberla Likor seine Rezepturen zu Ansitzen. Krauter sowie hochwertige Krauter-
typische rotbraune Farbe und destillate verleihen der klaren Alpenthaler

den eigenwilligen, aber beson-
ders angenehmen Charakter.

Alle Sorten* erhiltlichin [®) Spirituose den intensiven Geschmack.

0,5 Liter und 1 Liter. B4
*Wild Berg21rben 2
Likér nur in 0,5 Liter [8]

Z@mm kriter = - s

% .‘_m‘ 3 K.QR %V 1 -r' -&“‘"’ e
: - - =

SCHNAPS
eine relchhaltlge Rezeptur mit #’

40 % vol ' e T ' N _ .
: : : P — é‘l = o : einer Vielfalt an Krautern macht
T P ftenden - : BER ZI RBEN ' - . g\l diesen Likor zu einem starken
Zapfen der Zirbe . < LIKOR 20 % vol L2 pirg ¥ y 1 Vertreter der Krauterbitter. Auch

.verlelhen unsere.m e s i ’ : 2 - ideal zum Flambieren geeign
Zirben Schnaps seinen s I /4 Seine harzige Wiirze und

herb-wiirzigen Charakter. K - p die charakteristische
Eine echte &g L Farbe verdankt unser
Spezialitdt aus . s o Wild Bergzirben Likor
Osterreich! heimischen, wildge-
pfliickten Zirbenzapfen.

ZIRBEN




ORIGINAL

% vol

ISTEINER 43 %vol
HAUSBIRNE 43 %vol

HAFELE BRAND

DIE ESSENZ DER FRUCHT — KRAFTVOLE
UND UNVEREALSCHT

In jeder der 25 Hafele Sorten steckt die pure Frucht — gepréigt von
Handwerk, geformt durch Zeit. Sie ;t.e»’ﬁtﬁix,kompmmisslose Breni;ﬁumﬁ
ausdrucksstark, klar und mit einem unverkennbaren C/mm/eter.."":
Sorgfiltig vergoren, zweifach destilliert und iiber Jahre im atmungsaktive
Steingut gereift, entwickeln diese Brinde eine Tiefe, die nur durch
Geduld und Erfahrung entsteht. ~

HAFELE
SUBIRER BRAND

43 %vol

Der Hafele Subirer Brand ist eine echte Raritit —
gewonnen aus einer Frucht, die heute nur noch
selten zu finden ist: der Saubirne. Fiir diesen
Brand werden ausschlieﬂlgf'egionale Saubirnen
verwendet, die vorwiegend in Vorarlberg wachsen.
Thr markanter Charakter und die begrenzte
Verfiigbarkeit machen diesen Brand zu einer
echten Spezialitit und verleihen dem Destillat

seinen besonderen Stellenwert.

Diese alte Birnensorte wichst nur unter be-
stimmten Bedingungen und bringt oft nur
geringe Ertrige hervor. Die Biume bevor-

zugen gemifligte Zonen und bendtigen wind-

QUITTE 45 %vol
SUBIRER 43 %ol
TRESTER 43 %vol

3EER 43 % vol
NDER 43 % vol
LBEER 45 % vol
ARONIA 43 % vol

FY KIRSCH 43 %vol
" KRIECHERL 43 %vol
MARILLE 43 %vol

PFLUMLI 43 %vol
SANDDORN 43 % vol
TRAUBENKIRSCH 43 % vol

F¥ ENZIAN 45%vol
ZIRBE 43 %vol
Ed MEISTERWURZ 45 %vol

geschiitzte, sonnige Lagen. Thre Friichte sind
klein, unscheinbar und kaum fiir den Frisch-
verzehr geeignet — doch genau darin liegt
ihre Stirke. Denn ihr intensiver, herber und

leicht bitterer Charakter macht sie zur idealen

Jlandbit

Grundlage fiir einen ausdrucksstarken Brand.

Nach der Ernte werden die Friichte schonend

verarbeitet, vergoren und anschlieSend mit dem
Hafele Brennverfahren destilliert. So bleiben die
typischen Eigenschaften der Saubirne erhalten —

kriftig, dicht und mit einer klaren Fruchtnote.

Wie alle Hafele Brinde reift auch der Subirer

Brand in offenporigen Steingutgefifen. Dort - e x Alle Sorten sind in der
erhilt er die Zeit, sich zu entwickeln und s .. ﬁ Liter-Flasche erhiltlich.
an Tiefe zu gewinnen. Das Ergebnis ist ein Fiir Preisinformationen scannen
charakterstarker Brand mit unverwechselbarem == ‘-:;"e einfich den QR-Code.
Profil — wiirzig, authentisch und eigenstindig. s

D
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FRUCHTIGES STEINOBST
45 % vol

KIRSCHE
051

MARILLE
051

ZWETSCHGE
051

CUVEE
0,71
1,51

'«gw g {'g‘

NQQ
FEINSTE BEEREN
45 % vol

WALDHIMBEERE
051

JOHANNISBEERE
051

BROMBEERE
051

CUVEE
0,71
1,51

31

é¢weé

ERLESENE KERNFRUCHTE
45 % vol

SAUBIRNE
051

WILLIAMS
051

QUITTE
051

CUVEE
0,71
1,51

O a0

oy
&

.
w® P
STEINOBST

IM BARRIQUE GEREIFT
45 % vol

KIRSCHE
051

MARILLE
051

ZWETSCHGE
051

CUVEE
0,71
1,51

Ve,

Brennkunst liegt in der Kronung des hachsten

Das Geheimnis der

Genusses. Die Destillation der Friichte nach dem auf-
wendigen Hafele-Brand-Verfahren garantiert hachste
Qualitat und maximalen Genuss. Um die Destilla-
tionstemperatur zu senken und dadurch Fruchtaro-
men zu schonen, destillieren wir bereits seit 2004 bei
jeder Frucht unter Vakuum. Unsere Hafele Brande sind
die hohe Komposition der Fruchiessenzen: Bie Brande
werden mehrfach destilliert und'nur der Mittellauf,
das Herzstiick, verwendet.

W Den Cuvde bel Zlmme[tem—
peratur in ein Edelbrandg :
sich die Fruchtaromen voll entfalten konnen, 2-3

Minuten zum Atmen stehen lassen. Ein besonderer
Begleiter beim Zigarrengenuss.

Ty 2009 5%l
verédgbar 1,5 Liter

verfugbar 0,7 Liter

by 2020 5%
verédgbar 1,5 Liter

verfugbar 0,7 Liter

Ty 2022 5B%ul
verédgbar 1,5 Liter

verfugbar 0,7 Liter

gﬂ/ 9094 5 %val

verflgbar 1,5 Liter
verfugbar 0,7 Liter

Ty 2025 5%l
verédgbar 1,5 Liter

verflgbar 0,7 Liter
gﬂz 2026 56 %vol

verédgbar 1,5 Liter
verfugbar 0,7 Liter

C% € yumeRl

ERHALPLICHE MENGE IN EDLEN GLASBALLONS:

Eo R RITLICH
%

Williams, Saubirne, Schlehe, Holunder und Wacholder
5 Stk.
14 Stk.

Apfel, Gravensteiner, Saubirne und Sanddorn
12 Stk.
19 Stk.

Zirbe, ZWetschge und Melisse
4tk
20 Stk.

Roter Apfel, Saubirne, Quitte, Williams-Christbirne,
Marillenkern und Brombeerblatter

8 Stk.

11 Stk.

Kakao, Orange, Erd’eerund Holunderbliite

124 Stk.

387 Stk.

Himbeere, Enzian
136 Stk.
475 Stk.




@ PRINZ EXKLUSIVKELCH
Hochwertiges Krlstallglas exklusiv im eigens entworfenen
Design, robust mit edlen Prinz Prigungen.
Hohe ca. 16 cm, 2 cl oder 4 cl

@) PRINZ SCHNAPSKELCH
Eleganter Schnapskelch mit Stiel fiir die Degustation von
Schnipsen und Likéren. Hohe ca. 15,5 cm, 2 cl

@ HAFELE GLAS
Edles, kelchférmiges Nosing-Glas fiir den perfekten Hafele-
Genuss. Die bauchige Form gibt dem Brand Raum zum Atmen.
Hohe ca. 16 cm, 2 cl

PRINZ DANKE-BOX

Manchmal driicken kleine Gesten mehr aus

PRINZ JAGERTEE-TASSE
ODER PUNSCHGLAS

als tausend Worte — mit der Prinz Danke-Box S . . . .
d .. fiir simtliche Prinz-Heifgetrinke wie Punsch,

schenken Sic puren Genuss udticei Glithwein, Glithmost oder Jagertee — ob fiir zuhause

g ertschitziing. 25 edle Speatliy oder auf dem Weihnachtsmarkt.

titen in 12 beliebten Sorten,

liebevoll verpackt — perfekt Punschglas mit Henkel,

weif§ bedrucke, Hohe Wé Jagertee-Tasse

ca. 10 cm, 23 cl aus Keramik mit
Henkel, rot

fur Geburtstage, als Mit-
bringsel oder einfach so.

bedruckt
Hohe ca.
9 cm,

25 d

| S

|

@ © © @

% STAMPERL ZYLINDER
Klassisches, robustes Stamperl fiir den Genuss von Prinz Schnaps- und
Likorspezialititen. Hohe ca. 6,5 cm, 2 ¢l /4 ¢l

Fiir jeden
Prinz
(GGenuss—
das richtige

Glas!

PRINZ SILVESTERKRACHER
Mit der Prinz Silvesterkracher Box
sorgen Sie garantiert fiir Extraspafl und

@ (5) STAMPERL TULPE
Robustes Stamperl in Tulpenform fiir den perfekten Schnaps-
und Likérgenuss. Hohe ca. 7 cm, 2 ¢l

PRINZ GESCHENK-GUTSCHEIN
Unsere Gutscheine sind das perfekte Geschenk
fiir jeden Anlass.

gute Laune: 22 genussvolle Prinz-Spe-
zialitdten 4 0,02 | und das feuchtfroh-
liche Kartenspiel ,,Prinz Schnaps®.
Da bleiben keine Kehlen und keine

Augen trocken.

(6) HEXENKRAUTER GLAS
Robustes Stamperlglas fiir echten Flammenzauber.

COCKTAIL-GLAS Hohe ca. 7 cm, 2 cl

2 0 2 6 Cocktailglas mit
Sammelcharakter — (7 HUTTENGLAS MIT STIEL

Zeitloses Design in klein und grof§ fiir den Prinz Schnaps- und
Likorgenuss. Hohe ca. 7 bzw. 9 cm, 2 cl/4 cl

perfeke fiir gespritzte Likére und
gemixte Cockrails auf Eis.
Hohe ca. 12 cm, 40 cl

O TANNENBAUM BOX

NOBILANT STAMPERL
Wie funkelnde Christbaumkugeln hingen

Matt-schwarzes Glas fiir stilechten Genuss der Nobilant Minnerlikore.

Mit 2 cl / 4cl Eichung innen. Héhe ca. 6,7 cm, 2 cl/4 cl die Miniaturen zwischentlen Zweigen. Ob als

originelle Geschenkidee oder zum gemeinsamen
@) NOBILADY GLAS

Extravagantes Design aus matt-weiflem Glas fiir den vollendeten Genuss ) . . g .
der Nobilady Frauenlikore. Hohe ca. 8,8 cm, 2 ¢l / 4 cl mit Winter Williams-Christbirne, Rum-Coconut

@ Liqueur und Alte Marille enthilt wahlweise
10 oder 20 Miniaturen a 0,02 | mit integriertem

PRINZ LIKOR TUMBLER :

AnstofSen an den Feiertagen. Diese Genussbox .
Besuchen Sie unseren

Onlineshop und [8)fri(E]

9\ bestellen Sie jetzt den

passenden Gutschein

Aufhinger. fiir Thre Liebsten!

Edles Glas mit goldenen Akzenten. Besonders gut geeignet fiir Likére,

| Weitere Gliser finden Creams und Rum. Héhe ca. 8,8 cm, 27cl ﬂ[g 6 ettt
=1 50 1‘1 Sie online — einfach den %Wm W Q%’W
E] QR-Code scannen. 22
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FLACHMANN

dlespesteter - VARIATIONEN

FUR GENIESSER: LIEBEVOLL ZUSAMMENGESTELLTE GESCHENKBOXEN,
UM GENUSS STILVOLL ZU VERSCHENKEN.

O & © ¢ © O ©

DIE KLEINEN FRUCHTIGEN
7 x Fruchtige 4 0,041 mit 34 % vol

DIE KLEINEN FEINEN
8 x Alte Sorten 4 0,041 mit 41 % vol

DIE KLEINEN WILDEN
7 x Wild Likére 2 0,041

WINTER-GENUSS-EDITION
7 x Winterliche Likérgeniisse 2 0,041

PIMP YOUR COFFEE
7 x Schnaps- und Likdrgeniisse 4 0,041

DIE KLEINEN TRADITIONELLEN
6 x Traditionelle 2 0,041 mit 40 % vol

DIE KLEINEN HAFELE
7 x Hafele Brand 4 0,041

o

293

HAFELE 333
4 x Hafele Brand 333 4 0,041 mit 45% vol
4 x Hafele Brand 333 4 0,041 im Barrique gereift mit 45% vol

PIMP YOUR PROSECCO
7 x Fruchtige Likérgeniisse 4 0,041

DIE KLEINEN NOBLEN

6 x Feinste Likorgeniisse 4 0,041

e
LIEBESGRUSS BOX @'

7 x Vielseitige Schnaps- und Likérgeniisse 4 0,041

AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL UND WIEDERBEFULLBAR

Weitere Accessoires und Geschenketipps finden Sie in unserem Onlineshop unter www.prinz.cc

@ FLACHMANN HAFELE BRAND - 0,2 ]

¢ Hafele Marille 43 % vol
¢ Hafele Subirer 43 % vol
¢ Hafele Enzian 45 % vol

© FLACHMANN TRADITIONELLE - 0,21

® Marille 40 % vol

¢ Haselnuss 40 % vol

¢ Williams-Christbirne 40 % vol
¢ Gravensteiner 40 % vol

© FLACHMANN ALTE SORTEN - 0,21

e Alte Marille 41 % vol

¢ Alte Williams-Christbirne 41 % vol
¢ Alte Wald-Himbeere 41 % vol

¢ Alte Haus-Zwetschke 41 % vol

¢ Alte Erdbeere 41 % vol

@ FLACHMANN FEIN-FRUCHTIGE-0,21

* Hausschnaps 34 % vol
¢ Himbeerla 34 % vol
¢ Birnerla 34 % vol

© SPECIAL EDITION FLACHMANNER - 0,2 [

® Bodensee Flachmann
Alte Erdbeere 41 % vol
Birnerla 34 % vol

*,,Raus, Hoch, Gliicklich!“ Flachmann
Alte Williams-Christbirne 41 % vol
Hausschnaps 34 % vol

*,,Der Berg ruft“ Flachmann
Alte Williams-Christbirne 41 % vol
Hausschnaps 34 % vol

* Musik Flachmann
Alte Marille 41 % vol
Birnerla 34 % vol

* Jiiger Flachmann
Williams-Birnen Schnaps 40 % vol

* Camping Flachmann
Hausschnaps 34 % vol

AS




PRINZEN

Alle Probierpakete mit 10 oder 20 Miniaturen erhdltlich!

Entdecken und probieren Sie unsere bunte Produktvielfalt!
0b feine Schnapsspezialitdten, erlesene Likdre, geschmackvolle Krduterschndpse oder
saisonale Kostlichkeiten - unsere Genusspakete enthalten allerlei Gaumenfreuden.

W Fm it
II...AL-F{JH-?---.\ -
FRINLLCI

H-‘:::-nnnr-::: *

Erntad. Bl Flhesels skl

amln

hewden!
Y7 HOT WINTER MIX w

« Winter Haselnuss 34 % vol

« Williams-Birnen Schnaps 40 % vol
« Haselnuss Sbhnups 40 % vol

« Holzfass Obst Schnaps 40 % vol
:‘Huusschnup}s Marille 34 % vol

« Himbeerla 34 % vol
+ Honig Birnerla 34 % vol

FINDEN SIE NOCH MEHR UNSERER GENUSSPAKETE UNTER WWW.PRINZ.CC
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Tauchen Sie ein in unsere einzigartige
Welt und erleben Sie hautnah das Hand-
werk sowie unsere Liebe zum Schnaps-
brennen! Wir laden Sie herzlich ein,
uns dabei iiber die Schulter zu schauen.
Nebenbei erfahren Sie zudem allerlei
Interessantes iiber die hohe Kunst der
Fruchtverarbeitung.

PRINZ FEIN-BRENNEREI
»ERLEBNIS-FUHRUNG*

* Begriiffung im Hof der Fein-Brennerei
(Prinz Stammbhaus)

* Das Geheimnis der Brennkunst —
entdecken Sie unsere Fein-Brennerei
bei einer exklusiven Fithrung

* Degustation von Prinz Schnipsen
und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose

(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at

oder +43 5573 83765)

TERMINE FUR
KOSTENLOSE FUHRUNGEN:

Montag und Freitag: 14:00 bis 15:00 Uhr
Dienstag, Mittwoch und Donnerstag:
16:00 bis 17:00 Uhr

GRUPPEN:

Bei einer Gruppe mit weniger als 15 Per-
sonen kostet die Fithrung gesamt € 25,00,
ab 15 Personen ist die Fithrung kostenlos
und dauert ca. 30 bis 45 Minuten. Sifte
und Erfrischungsgetrinke stehen zur
freien Entnahme fiir Sie bereit.

BRENNKUNST

ERLEBEN

ONLINE ,,ERLEBNIS FUHRUNG*

DEGUSTIEREN SIE PRINZ
KOSTLICHKEITEN ZUHAUSE
Tauchen Sie von Zuhause aus in die
Welt der Destillation ein und entdecken
Sie die Kunst des Schnapsbrennens auf
eine vollig neue Weise.

Scannen Sie den QR-
Code und entdecken Sie
alle Details!

PRINZ FUHRUNG
»VOM OBSTGARTEN INS GLAS*

* Aperitif im Obstgarten mit anschliefSender
Einfithrung in den Obstgarten & Obsthof

¢ Erfahren Sie Wissenswertes iiber die
Obstveredelung bei einer Besichti-
gung unseres Obstgartens

¢ Das Geheimnis der Brennkunst —
wir zeigen Thnen unsere Fein-Brennerei
(Prinz Stammhaus) und geben Thnen
Einblicke in die Kunst des Schnaps-
brennens

* Umfangreiche Degustation von Prinz
Schnidpsen und Likéren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem
Hofladen

* Einkehrméglichkeit im angrenzenden
Landgasthaus Rose
(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at
oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:
Diese Fithrung dauert ca. 90 bis 120 Mi-
nuten und kostet bis 10 Personen gesamt
€ 80,00, jede weitere Person € 8,00.
(Jeder Teilnehmer erhilt einen Einkaufs-
gutschein im Wert von € 4,00) Sifte und
Erfrischungsgetrinke stehen zur freien
Entnahme fiir Sie bereit.

Bitte um Anmeldung unter
besichtigungen @prinz.cc
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Mebr Informationen
zu unseren
Brennereifiibrungen

finden Sie hier:

EPT- & GENUSSIDEEN
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Dfnsete Kzevte
zum Sonineln!

Weil die Spezialititen von Prinz
nicht nur pur herrlich
schmecken, gibt es mit jeder
Aussendung feine
Rezeptideen zum Sammeln!

Trennen Sie die Rezept-
karten einfach entlang der
perforierten Linien ab und

holen Sie sich bei Threr
nichsten Bestellung unser

Gratis-Sammelmdppchen.

So haben Sie die feinen
Genussideen immer griftbereit

in einem kleinen Ordner.

www.prinzg.cc
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WARMER




Witter

* 5 cl Winter Williams-Christbirnen
Schnaps 34 % vol

e 2 cl Prinz Bitter 31 % vol

* 6 cl Apfelsaft (klar oder naturtriib)

* 1 cl Zitronensaft ® Eiswiirfel

e Zitronenscheibe ® frischer Rosmarin

Eis ins Glas geben, Winter Williams-Christ-
birnen Schnaps, Prinz Bitter, Apfelsaft und
Zitronensaft hinzuftigen. Alles kurz ver-
rithren und mit einer Zitronenscheibe sowie
einem Rosmarinzweig garnieren —

perfeke fiir genussvolle Winterabende.

WARMER
PISTAZIENZ,.....

¢ 5 cl Salted Pistachio Cream 17 % vol

* 100 ml warme Milch ¢ 1 cl Sahne

* 1 TL Vanillezucker ® gehackte Pistazien
* geraspelte weifSe Schokolade

* Optional: geschlagene Sahne

Milch erwirmen und mit Salted Pistachio
Cream, Sahne und Vanillezucker
verriihren. Nach Belieben mit geschlagener
Sahne verfeinern und mit gehackten
Pistazien sowie weifSer Schokolade garnie-

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

IM GLAS 6n)

¢ 120 ml Zwetschkenstrudel Likor 16 % Vol
* 80 ml Apfelsaft 2 TL Vanille '

Puddingpulver ® 250 g Mascarpone

* 200 ml geschlagene Sahne

' » 2 EL Staubzucker * 1 TL Vanillezucker
* Spekulatius * 30 g geschmolzene Butter
* Prise Zimt

Kekse mit Butter und Zimt vermengen
und ins Glas driicken. Zwetschkenstrudel
. Likor mit Apfelsafc und Puddingpulver

i cremig erwirmen. Mascarpone, Zucker

. und Sahne verriihren, alles abwechselnd
schichten und mit Spekulatiusbréseln

i sowie Zimt garnieren.

........................................................................................................................................

HEIDELBEER
CIDER

DER APERITIE-HIT VOM £ éf fﬂ”f 025

* 20 cl Topri Cider Rosé 3 % vol
i ¢ 6 cl Wild Heidelbeer Likor 16 % vol

* Eiswiirfel

Eis ins Glas geben, Wild Heidelbeer Likor

hinzufiigen und vorsichtig mit Topri
Cider Rosé auffiillen. Leicht umriihren
und nach Belieben mit Heidelbeeren
garnieren. Ein prickelnder Genuss, der
die schonsten Hoffest-Momente wieder
aufleben lisst.

GEWINNSPIEL

A

REZEPT EINSENDEN UND
GEWINNEN!

Sie haben ein Lieblingsrezept mit
unseren Schnipsen oder Likoren?
Dann schicken Sie es uns und
nehmen Sie automatisch am
Gewinnspiel teil.

Die besten Rezepte werden ausgewihlt

und vorgestellt — vielleicht wird
Ihr Drink zum Prinz-Klassiker!
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COCKTAILSETS

Unter allen
Einsendungen
verlosen wir

Mebhr Informationen zu
unserem Gewinnspiel finden

Sie hier:

Bleiben Sie TOP-informiert
mit dem Prinz Newsletter

Melden Sie sich iiber diesen
QR-Code fiir den Prinz NEWSLETTER
an und erhalten Sie immer aus erster
Hand und brandaktuell alle Neuigkeiten
rund um unsere Produkte, Aktionen,
Rezepte, Hoffest, Veranstaltungen und

Wt frenen wns, gw/
bec uns im

éegwm 2 deigfent!

@ Lindauer Strafle

Lindauer Strale

! Lindauer Strafle

Ziegelbachstrae™

Lochauer Strafle

~
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Der schnellste Weg zu uns ...
Einfach QR-Code scannen
und Sie finden uns iiber
Google Maps

Wé&wz

GEMEINDE HORBRANZ

Fein-Brennerei Thomas Prinz GmbH
Ziegelbachstrafle 7 . 6912 Horbranz
Vorarlberg / Osterreich

T: +43 5573 / 82203

F: +43 5573 / 82203-29

schnaps@prinz.cc . www.prinz.cc

Besuchion Gie uns docks, aucls, asef ..

https://www.instagram.com/feinbrennerei.prinz/
heeps:/Iwww.facebook.com/schnaps.prinz/
https://www.prinz.cc

Die angegebenen Preise gelten unter den derzeit giiltigen steuer- und

da:
Fiir Sie A

Uhr

Montag-Freitag: 8-1

SamStag 8-1

WWW@”’

=

vieles mehr. abgabenrechtlichen Bestimmungen. Bei Anderung der gesetzlichen
Mehrwertsteuer oder der Verbrauchssteuern auf Spirituosen werden
die Preise entsprechend angepasst. Es gelten die zum Zeitpunkt der

Bestellung im Internet und Hofladen ausgewiesenen Preise.

ren. Perfeke fiir gemiitliche Wintermomente.

613326 Preisinderungen, Druck- und Satzfehler vorbehalten!

WWW.prinz.cc





