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GASTHAUS ROSE
HORBRANZ

TAG DER OFFENEN
BRENNEREITURE

Hausgemachte Sulz von der Maispoularde
auf Rote Beete Carpaccio dazu Salat vom schwarzen Rettich,
geschmorter Sellerie und Knoblauchsprossen

\ 4

Kraftbriithe von saisonalen Waldpilzen vom Pfinder
mit Rosmarin-Topfennockerl

\ 4

Gebratener Zander vom Bodensee an Dill-Limetten Butter
dazu getriiffeltes Kartoffelpiiree und Wurzelgemiise

\ 4

Variation von Kalbsriicken und Rindsbraten aus dem Laiblachtal

an kriftiger Natursauce mit Schuss, dazu Serviettenknédel,
Rotkraut und Rosenkohl

\ 4

Marillen-Topfenknédel und Kompott
mit Butterbrosel, Zimt und Schokosauce

\ &/

Bunte Vorarlberger Kiseauswahl vom Buffet

€ 59,90 / Person inkl. Schnapsbegleitung
Vegetarisches Menii auf Anfrage.



